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ADVERTENCIA: el aparato y sus piezas accesibles pueden
calentarse durante el uso.

Tenga cuidado de no tocar los elementos calentadores. Los nifios de
edad inferior a 8 afos deberan estar lejos cuando no estén bajo
supervision continua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de por lo menos 8 afnos de
edad y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o falta de experiencia y conocimientos, a condicion de que
estén bajo supervision o hayan recibido instrucciones sobre el uso
seguro del aparato y estén enterados de los riesgos existentes.

Los ninos no deben jugar con el aparato.

Los nifos no deben realizar la limpieza y el mantenimiento de
usuario sin supervision.

ADVERTENCIA: |la coccidon sin supervision sobre una placa con
grasa o aceite puede ser peligrosa y causar un incendio. No intente
NUNCA extinguir el fuego con agua, sino apague el aparato y luego
cubra la llama por ej. con una tapa o una manta contra incendios.

ADVERTENCIA: peligro de incendio: no almacene articulos sobre
las superficies de coccion.

ADVERTENCIA: si la superficie esta rota, apague el aparato para
evitar el riesgo de electrocucion.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: no se debe utilizar un aparato para limpiar el vapor
por estufa, las placas de coccién y los hornos.

ADVERTENCIA: el aparato no esta disefiado para funcionar
mediante un temporizador exterior o un sistema con mando a
distancia separado.

ADVERTENCIA:

Utilice sdlo dispositivos de proteccion de la encimera disefados por
el fabricante o indicados en las instrucciones del fabricante de la
encimera como adecuado para el uso de proteccion o dispositivos de
proteccion incorporadas en esta unidad. El uso de una proteccion no
adecuada puede causar accidentes.

ADVERTENCIA: el proceso de coccion tiene que ser supervisado. El
proceso de coccion a corto plazo tiene que ser supervisado
continuamente.
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USO - USE - UTILISATION - XPHZH - UTILIZACAO
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(*) ENTRADA DE AIRE: VER EL CAPITULO DE INSTALACION (APARTADOS 7 Y 8)
(*) AIR INLET: SEE INSTALLATION CHAPTER (PARAGRAPHS 7 AND 8)

(*) ENTREE D’AIR: VOIR CHAPITRE INSTALLATION (PARAGRAPHES 7 ET 8)
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(*) ENTRADA DE AR DE 100 cm2 DE SECGCAO MINIMA (PARAGRAFOS 7 E 8)
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INSTALACION - INSTALLATION - INSTALLATION
EMKATAZTAZH - INSTALACAO

A B C D E F
3F-3F+1P-4F (60) 553 473 63.5 63.5  173.5min.  Min. 70 mm
2F - 3F - 5F (70) 553 473 63.5 63.5  173.5min.  Min. 70 mm
3F - 5F - 6F (90) 833 475 63.5 635  173.5min.  Min. 70 mm
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COMPLY WITH THE DIMENSIONS (in mm)
DIMENSIONS A RESPECTER (en mm)
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DESCRIPCION PLACAS DE COCCION
DESCRIPTION OF HOBS
DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON
MEPIFPA®H EZTIQN MATEIPEMATOZ
DESCRICAO DO APARELHO

EX 60.1 3G AlAL DR CI EX 60.1 3G 1P Al AL CI EX 60.1 4G Al AL CI
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EX 60.1 4G Al AL DR CI EX 70.1 5GAIALDRCI EX 90.1 6GAIALDRCI
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1 Quemador double corona de 4000 W
2 Quemador Rapido de 2800 W
3 Quemador Semirrapido de 1750 W
4 Quemador Auxiliar de 1000 W
6 Elemento de calentamiento eléctrico @ 14,5 cm de 1500 W
7 Parilla

8 Boton giratorio mando quemador 1

9 Botdn giratorio mando quemador 2

10 Boton giratorio mando quemador 3

11 Botdn giratorio mando quemador 4

13 Mando de elemento eléctrico n° 6

14 Indicator de funcionamiento el.to eléctrico (indicador de calor residual)

Atencion: este aparato ha sido proyectado para uso doméstico y sélo tiene que ser utilizado por

particulares entidades privadas.



Uso

1) QUEMADORES
Sobre el panel frontal, en la parte superior de cada
mando, esta serigrafiado un esquema que indica
el quemador correspondiente. Una vez abierto el
grifo de la red del gas o de la bombona de gas,
encender los quemadores siguiendo las siguientes
indicaciones:
- Encendido eléctrico automatico
Presionar y girar hacia la izquierda el mando
correspondiente al quemador que se desea usar,
colocarlo en la posicion de maximo (llama grande
fig. 1)y, luego, presionar el mando hasta el final.
- Encendido de los quemadores provistos de
termopar de seguridad
Con los quemadores provistos de termopar de
seguridad, se debe girar hacia la izquierda el
mando correspondiente al quemador que se
desea usar, colocarlo en la posicion de maximo
(lama grande fig. 1) hasta percibir un pequefno
tope y seguidamente presionar el mando y repetir
la operacién indicada anteriormente.
Una vez encendido, mantenga presionada el
mando al menos 10 segundos.
En todos los modelos, en caso de que la llama se
apague involuntariamente, cierre el boton giratorio
del quemador y espere por lo menos 1 minuto
antes de intentar encenderlo de nuevo.

COMO USAR LOS QUEMADORES

Para obtener el maximo rendimiento con el

minimo consumo de gas, recuerde las siguientes

indicaciones:

- utilizar para cada quemador ollas adecuadas
(ver tabla siguiente y la fig. 2).

- Una vez conseguida la ebullicién, girar el mando
a la posicion de minimo (llama pequefia fig. 1).

- Usar siempre ollas con tapa.

- Usar siempre ollas com fondo plano.

ADVERTENCIAS:

-el encendido de los quemadores dotados de
termopar de seguridad puede ser efectuado
s6lo cuando el mando esta en posicion de
maximo (llama grande fig. 1).

- Si faltara la energia eléctrica, el quemador
puede ser encendido con fésforos.

- Durante el uso del equipo no dejar sin
vigilancia el aparato y prestar atencion a que
los ninos no se encuentren en los
alrededores. En particular, asegurarse de que
las asas de las ollas estén en posicion
correcta y controlar cuidadosamente la
coccioén de alimentos con aceites o grasas
ya que éstos son facilmente inflamables.

- No utilizar spray cerca del equipo cuando
esta funcionando.

Esta encimera se ha proyectado para ser utilizada sélo como aparato
de coccion: cualquier otro uso (como calentar ambientes) tiene que

considerarse impropio y peligroso.

Quemadores Potencias W @ Ollas cm
Double corona 4000 24 + 26
Rapido 2800 20+ 22
Semirrapido 1750 16 +18
Auxiliar 1000 10 + 14

- Desaconsejamos la utilizacion de recipientes
cuyo diametro supere el perimetro de la
placa.

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL
USUARIO:
- el uso de un aparato de coccién a gas
produce calor y humedad en el local donde
esta instalado. Es necesario, por lo tanto,
asegurar una buena aireacioén del local
manteniendo libre la abertura de ventilaciéon
natural (fig. 3) y activando el dispositivo de
ventilacion (campana de aspiracion o
electroventilador fig. 4 y fig. 5).

Un uso intenso y prolongado del aparato
puede necesitar de wuna aireacion
suplementaria, por ejemplo, la abertura de
una ventana o el aumento de la potencia del
mecanismo de ventilacion, si esta disponible.
No intente modificar las caracteristicas
técnicas del producto, puesto que podria
resultar peligroso.

Si se decide dejar de utilizar este aparato (o
sustituir un modelo viejo) antes de llevarlo a
desguazar se recomienda inutilizarlo
siguiendo la normativa vigente en materia de
tutela de la salud y de la contaminacion
medioambiental prevista en estos casos,
anulando las partes que pueden suponer un
peligro, especialmente para los ninos, que
podrian utilizar el aparato fuera de uso para
jugar.

No toque el aparato con las manos o los pies
mojados o humedos.

No utilice el aparato descalzo.

El fabricante no puede considerarse
responsable por eventuales dafnos que
deriven de usos impropios, erréneos e
irracionales.

Durante e inmediatamente después del
funcionamiento, algunas partes de la placa
de coccioén alcanzan temperaturas muy
elevadas: evite tocarlas.



Uso

- Tras la utilizacion de la encimera, asegurese
de que el mando rotativo se encuentra en
posicion de cierre y cierre la llave principal
del conducto de distribucion del gas o la
llave de la bombona.

- En caso de anomalias de funcionamiento de
las llaves de gas pongase en contacto con el
servicio de asistencia.

- No se tiene que encender el aparato mediante
un temporizador externo o mediante un sistema
de control a distancia separado.

2) ENCENDIDO DE LAS PLACAS
ELECTRICAS

Las encimeras pueden estar provistas de dos
tipos de placas eléctricas: normales y rapidas,
indicadas por una marca roja. Las placas
normales y las rapidas se controlan con un mando
de 7 posiciones (observe la figuras A). Para
encender las placas, gire el mando
correspondiente a la posicion que desee.

Atencioén: durante el funcionamiento la
zona de trabajo se calienta mucho en las
zonas de coccion: jmantenga alejados a
los ninos!

Nunca cocinar los alimentos
directamente sobre las placas eléctricas
pero siempre en una olla o recipiente.

En el panel frontal hay un diagrama impreso que
indica la placa eléctrica a la que corresponde cada
mando (vea las figuras A).

Cada vez que se enciende una placa se ilumina el
piloto rojo.

3) UTILIZACION DE LAS PLACAS
ELECTRICAS

La tabla siguiente contiene instrucciones

meramente indicativas para regular las placas.

Para obtener el maximo rendimiento
con el minimo consumo energético
durante la cocciéon con el elemento
calentador utilizar: ollas con fondo
llano, de gran espesor y diametro
adecuado para el elemento calentador
(véase la figura B).

Cocinar con la tapa para ahorrar aun
mads. Ademas, adecuar la potencia del
elemento calentador una vez

alcanzada la ebullicion.

A

TABLA
PLACA INTENSIDAD PROCESOS POSIBLE
NORMAL Y RAPIDA TERMICA DE COCCION
0 Apagado
1 Floia Para derretir mantequilla, chocolate, etc.
J Para calentar pequefias cantidades de liquido.
Para calentar cantidades mayores de liquido.
2 Baja Parapreparar cremas y salsas que requieren
largos periodos de coccion lenta.
Para descongelar alimentos congelados y
3 Lenta preparar guisos, calentar a punto de ebullicién o
cocer a fuego lento.
Para calentar alimentos hasta el punto de
4 Media ebullicion. Para dorar carnes y pescados
delicados.
Para escalopes vy filetes. Para cocer a fuego lento
5 Fuerte . .
grandes cantidades de alimentos.
Para hervir grandes cantidades de liquido.
6 Alta ]
Para freir.
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ADVERTENCIAS:
cuando se enciende la placa por primera vez, o
cuando ha permanecido apagada durante un largo
periodo de tiempo, debe secarse durante 30 minutos
con el mando en la posiciéon n° 1. De este modo se
eliminara la humedad que haya absorbido el material
aislante.

Para usar el aparato correctamente, recuerde lo

siguiente:

- coloque un recipiente de cocina sobre la placa
antes de encenderla.

- Utilice siempre recipientes de fondo muy plano
y grueso (observe la figura B).

- No utilice nunca recipientes de diametro inferior
al de la placa.

- Seque la base del recipiente antes de colocarlo
sobre la placa.

- Después de utilizar la placa, y para su correcto
mantenimiento, limpiela con productos
especiales facilmente asequibles en el mercado.
De este modo, la superficie de la placa se
conservara limpia y brillante y no se oxidara.
Mientras utiliza las placas, no permita nunca
que los ninos jueguen cerca del aparato.
Cerciorese de que las asas de los recipientes
estan colocadas correctamente. No deje nunca
el aparato sin vigilancia si cocina con aceite o
grasa, ya que son facilmente inflamables.

- Las placas conservan el calor durante mucho
tiempo después de su uso. No apoye nunca las
manos ni otros objetos para evitar quemaduras.

- Desconecte inmediatamente el aparato de la red
eléctrica en cuanto observe la presencia de
grietas en la superficie de las placas.

- Si la placa de coccién esta provista de una tapa,
antes de abrirla, hay que eliminar todos los
residuos de alimentos de su superficie.

- Si el aparato esta provisto de una tapa de vidrio,
ésta puede explotar si se calienta. Apagar y
dejar enfriar todos los quemadores antes de
cerrarla.

- No se tiene que encender el aparato mediante
un temporizador externo o mediante un sistema
de control a distancia separado.

USO CORRECTO DE LAS PLACAS

ELECTRICAS

Cuando se utilizan placas eléctricas es

necesario:

eevitar absolutamente el funcionamiento en
vacio (sin recipientes);

ehacer el posible para no derramar liquidos
encima de las placas cuando estan calientes;

ecocer posiblemente con tapa para ahorrar
energia eléctrica;

eel funcionamiento de las placas eléctricas se
senala mediante un piloto luminoso que se
encuentra cerca del mando rotativo.

LIMPIEZA

ATENCION:

antes de efectuar cualquier operacion de
limpieza, desconectar el aparato de la red de
alimentacién a gas y eléctrica.

4) ENCIMERA

Si se desea mantener brillante la superficie de la
encimera, es muy importante lavarla después de
ser utilizada, con agua tibia y jabdn, enjuagarla y
secarla. Las parrillas esmaltadas, las tapas
esmaltadas “A”, “B” y “C” (ver fig. 6/A - 6/B) y las
cabezas de los quemadores “T” (ver fig. 6/A) tienen
que lavarse de la misma manera.

De la misma manera y limpiarse las bujias de
encendido “AC” y los sensores termopares “TC”
(ver fig. 6/A). Estos componentes no deben
lavarse en el lavavajillas.

Limpie suavemente con un cepillo pequefio de
nylon como se muestra (vea. Fig. 6) y dejar secar
completamente.

La limpieza deber ser efectuada cuando la placa y
los componentes no estén calientes y no se deben
utilizar esponjas metalicas, abrasivos en polvo o
spray Corrosivos.

No permitir que vinagre, café, leche, agua salada y
jugo de limon o de tomate queden por mucho
tiempo en contacto con la superficie.

ADVERTENCIAS:
en el momento de montar nuevamente los
componente, se aconseja atenerse a las siguiente
recomendaciones:

everificar que las fisuras de las cabezas de los
quemadores “T” (fig. 6/A) no estén obstruidas
por cuerpos extranos.

e Asegurarse de que la tapa esmaltada “A”, “B” y
“C” (fig. 6/A - 6/B) esté colocada correctamente
sobre la cabeza del quemador. Esta operacion
se considerara completada cuando la tapa
colocada sobre la cabeza del quemador resulte
perfectamente estable.

e Si, al abrir o cerrar cualquier grifo, encuentra
dificultad, no forzarlo, pida con urgencia
asistencia técnica.

ePara conservar en buen estado las planchas
eléctricas hay que tratarlas con productos de
limpieza adecuados e impedir que se oxiden.

e No limpiar la maquina con un surtidor de vapor.

Nota: su uso continuo podria provocar que
la zona de los quemadores adquiera un color
distinto del original, debido a la temperatura
elevada.




INSTALACION

DATOS TECNICOS PARA
LOS INSTALADORES

La instalaciéon, las regulaciones, las
transformaciones y el mantenimiento aqui
descritos deben ser efectuados
exclusivamente por personal cualificado.
El equipo tiene que instalarse correctamente,
con arreglo a las normas en vigor y segun las
instrucciones del fabricante.
Una instalacién incorrecta puede provocar
danos a personas, animales o cosas, de los
cuales el fabricante no puede ser considerado
responsable.
Los dispositivos de seguridad o de regulacién
automatica de los aparatos durante la vida util
del equipo pueden ser modificados solamente
por el fabricante o por el proveedor autorizado.

IMPORTANTE: para una perfecta instalacion,
ajuste o transformacion de la placa de coccién
para ser utilizada con otros gases, es necesario
recurrir a un INSTALADOR CUALIFICADO: el
incumplimiento de esta norma provoca la
decadencia de la garantia.

5) INSERCION DE LA PLACA

Tras quitar el embalaje externo y los embalajes
internos de los diferentes componentes moviles,
asegurarse de que estén integros. En caso de
duda, no utilizar el aparato y contactar al personal
cualificado.

Los elementos del embalaje (cartén, bolsas,
poliestireno, clavos...) no deben ser dejados al
alcance de nifios, debido a que constituyen
fuentes de peligro.

En la superficie del mueble modular se debe
efectuar una abertura con las dimensiones
indicadas en la fig. 7, prestando atencion en
respetar estrictamente las distancias criticas entre
la superficie, las paredes laterales, la pared
posterior y la superior (véase fig. 7 y la medida
minima muestra en la Figura 8).

El equipo esta clasificado en clase 3, por lo
tanto esta sujeto a todas las normativas
previstas para dichos equipos.

6) FIJACION DE LA PLACA

La placa esta equipada con una estuco para evitar

cualquier infiltracion de liquido en el mueble. Para

instalar correctamente esta estuco, se aconseja
atenerse escrupulosamente a las indicaciones
especificadas a continuacion:

- separar las tiras de estuco de su soporte,
cuidando que la proteccion transparente quede
pegada a la estuco.

- Dar la vuelta a la placa y colocar correctamente
los estuco “E” (fig. 9) debajo del borde de la placa.
Los extremos de las tiras deben coincidir sin
sobreponerse.

- Adherir los estuco a la placa de manera uniforme
y segura, oprimiéndolo con los dedos.

- Con cuidado, recortar el borde exceso de estuco
“E” con una herramienta (fig. 9/A - 9/B).

- Bloquear con las bridas “S”, teniendo cuidado de
introducir la parte sobresaliente en la ranura “H”
que se encuentra en el fondo y enroscar el tornillo
“F” hasta que la brida “S” llegue al top (fig. 10).

- Para evitar posibles contactos casuales con la
superficie del armazén de la encimera,
sobrecalentada durante el funcionamiento, es
necesario colocar un separador de madera fijado
por tornillos a una distancia minima de 70 mm del
borde (fig. 7).

Guarde el Certificado de Garantia o la ficha de

datos técnicos junto con el Manual de

Instrucciones durante la vida del aparato.

Contiene datos técnicos importantes.
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INDICACIONES IMPORTANTES
PARA LA INSTALACION
Indicaciones para el instalador: las paredes
laterales no deben sobrepasar la altura de la
placa de coccion. La pared posterior y las
superficie adyacentes y alrededor de la placa

han de poder resistir una temperatura de 90 °C.
La cola que une la lamina de plastico al
mueble ha de poder resistir una temperatura
superiores a 150 °C para evitar que el
revestimiento se despegue.

El equipo tiene que instalarse en conformidad
con lo prescrito por las normas.

Este equipo no esta conectado a un
dispositivo de evacuacion de los productos de
combustion; por lo tanto, debe instalarse en
conformidad con las normas mencionadas
anteriormente. Se deben observar atentamente
las disposiciones aplicables en materia de
ventilacién y aireacion descritas a
continuacion.

7) VENTILACION DE LOCALES

Es indispensable que el local donde esté instalado
el equipo esté permanentemente ventilado para
garantizar el correcto funcionamiento del mismo.
La cantidad de aire necesaria es la utilizada para
la combustion del gas y la ventilacion de local. Su
volumen no puede ser inferior a 20 m*. El aire
tiene que entrar, de forma natural, directamente a
través de una abertura fija realizada en las
paredes del local a ventilar que dan hacia el
extemno con una seccion minima de 100 cm? (ver fig. 3).
Las aberturas deben ser realizadas de manera
que no puedan obstruirse.

Una ventilacion indirecta es posible mediante la
extraccion del aire de locales contiguos a aquél a
ventilar, respetando taxativamente la norma.
ATENCION: si los quemadores de la encimera no
estan provistos de termopar de seguridad, la
abertura de la ventilacién debe tener una seccion
minima de 200 cm?2

8) UBICACION Y AIREACION

Los aparatos de coccion de gas deben descargar
siempre los productos de combustion mediante
campanas de extraccion conectadas a chimeneas,
conductos para humo o directamente hacia el
externo (ver fig. 4).

En caso de que no exista la posibilidad de instalar
una campana de extraccion, es posible utilizar un
ventilador aplicandolo a una ventana o a una
pared con salida al externo; el ventilador debera
funcionar simultdneamente con el equipo (ver fig.
5), a condiciéon de que se respeten taxativamente
las disposiciones sobre ventilacion indicadas en
las normas.
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9) CONEXION DEL GAS

Antes de conectar el equipo, asegurarse de que los

datos de la etiqueta colocada en la parte inferior de la

encimera sean compatibles con los de la red de

distribucién de gas.

Una etiqueta impresa de este manual, y una

colocada en la parte inferior de la encimera indican

las condiciones para la regulacion del aparato: tipo

de gas y presion de ejercicio.

Cuando el gas es distribuido mediante conductos, el

aparato debe ser conectado al sistema de suministro de

gas:

econ un tubo metalico rigido de acero, conforme a la
norma em vigor, cuyas conexiones deben efectuarse
con racores roscados conformes a la norma EN 10226.

eCon un tubo de cobre, conforme a la norma hacer
respetar, cuyas conexiones deben efectuarse con
racores de estanqueidad mecanica, conformes a la
norma em vigor.

eCon un tubo flexible de acero inoxidable de pared
continua, segun la norma, con extensién maxima de 2
metros y guamicion de estanqueidad conforme con la
norma em vigor. Este tubo tiene que instalarse de
manera gue no esté en contacto con partes moéviles del
modulo empotrado (por ejemplo, cajones) y no debe
atravesar espacios que pueden llenarse.

Cuando el gas es suministrado directamente desde

una bombona, el equipo, alimentado con un regulador

de presion conforme con la norma em vigor, debe ser

conectado:

econ un tubo de cobre, conforme a la norma em vigor,
cuyas conexiones deben efectuarse con racores de
estanqueidad mecanica, conformes con la norma.

eCon un tubo flexible de acero inoxidable de pared
continua, segun la norma, con extensiéon maxima de 2
metros y guamicion de estanqueidad conforme con la
norma. Este tubo tiene que instalarse de manera que
no esté en contacto con partes moéviles del modulo
empotrado (por ejemplo, cajones) y no debe atravesar
espacios que pueden llenarse. Se aconseja aplicar, en
el tubo flexible, el adaptador especial, facil de encontrar
en cualquier tienda especializada, para facilitar la
conexion con el empalme del regulador de presion
montado en la bombona.

Después de realizar la conexion hay que inspeccionar la

estanqueidad aplicando una solucion jabonosa. No

utilizar llamas.

ADVERTENCIA:

se recuerda que el racor de entrada de gas del
aparato posee una rosca de 1/2” gas cOnico
macho conforme a la normativa EN 10226.

-El aparato es conforme a las prescripciones
de la Directivas Europeas:

CE 2009/142 relativas a la seguridad

del gas. @



INSTALACION

10) CONEXION ELECTRICA

IMPORTANTE: |la instalaciéon tiene que
efectuarse segun las instrucciones del
fabricante. Una instalacion erronea puede
provocar danos en las personas, animales o
cosas, frente a los que el fabricante no puede
considerarse responsable.

La conexién eléctrica debe efectuarse en
conformidad con Ilas normativas y
disposiciones legales en vigor.

Antes de efectuar la conexion, verificar que:

- la tension se corresponda con el valor indicado
en la placa de caracteristicas y que la seccion
de los cables de la instalacién eléctrica pueda
soportar la carga, indicada también en la placa
de caracteristicas.

- La tension eléctrica del aparato y de las tomas
de corriente sean adecuadas a la potencia
maxima del aparato (ver etiqueta colocada en la
parte inferior del calientaplatos).

- La toma de corriente o el equipo tengan una
buena conexion a tierra segun las normativas y
disposiciones legales actualmente en vigor. Se
declina cualquier responsabilidad por el
incumplimiento de dichas disposiciones.

Cuando la conexioén a la red de alimentaciéon

se efectua por medio de la toma de corriente:

- poner un enchufe, adecuado a la carga indicada
en la etiqueta, al cable de alimentacion “C”, en
caso de que éste no lo posea (ver fig. 11).
Conectar los cables segun el esquema de la fig.
11), asegurandose que correspondan a las
siguientes indicaciones:

letra L (fase) = cable color marréon;
letra N (neutro) = cable color azul;

I |
=

simbolo tierra = cable color verde-

amarillo.

- El cable de alimentacién debe colocarse de
manera que no pueda alcanzar nunca, en
ningun punto, una temperatura de 90 °C.

- No utilizar reducciones, adaptadores o
desviaciones para la conexién porque pueden
provocar falsos contactos que, a su vez, pueden
ocasionar peligrosos recalentamientos.

- Terminada las instalacién, el enchufe tiene que
ser de facil accesso.

Cuando la conexidén se efectua directamente a

la red eléctrica:

- interponer, entre el aparato y la red, un
interruptor unipolar, con abertura minima entre

ES)
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sus contactos de 3 mm, debidamente

dimensionado para la carga del aparato.
- Recordarse que el cable de tierra no tiene que
ser interrumpido por el interruptor.
- La conexidén eléctrica puede ser protegida con
un interruptor diferencial de alta sensibilidad.
Se recomienda encarecidamente de fijar el cable
de tierra de color verde-amarillo a un sistema de
tierra eficiente.

Antes de efectuar una intervencién cualquier
sobre la parte eléctrica del aparato, es
necesario desconectar absolutamente la
conexioén a la red.

ADVERTENCIAS:

todos nuestros productos son conformes a las
Normas Europeas y las enmiendas
correspondientes. Por lo tanto el producto es
conforme a los requisitos de las Directivas
Europeas en vigor referidas a:

- compatibilidad electromagnética (EMC);

- seguridad eléctrica (LVD);

- restriccion de uso de ciertas sustancias
peligrosas (RoHS);

- EcoDesign (ERP).

Si la instalacion necesitara modificaciones a
la instalacion eléctrica doméstica o si se
presentara una incompatibilidad entre el
enchufe y la clavija del aparato, sera
necesario que se ocupe de la sustitucion
personal cualificado profesionalmente. El
profesional tendra que comprobar,
especialmente, que la seccion de los cables
del enchufe sea adecuada a la potencia
absorbida por el aparato.



REGULACIONES Y TRANSFORMACIONES

Antes de efectuar cualquier regulacién, hay
que desconectar el equipo.

Una vez terminadas las regulaciones o
prerregulaciones, los sellados deben ser
restaurados por un técnico.

La regulacién del aire primario en nuestros
quemadores no es necesaria.

11) GRIFOS

Regulacion del “Minimo”

- Encender el quemador y poner el mando en
posicién de “Minimo” (llama pequefia fig. 1).

- Quitar el mando “M” (fig. 12 - 12/A) del grifo que
esta fijado a presién en la varilla del mismo.

- El by-pass para el ajuste del caudal minimo
puede ser: lado de la llave (Fig. 12) o en el
interior de la barra. En cualquier caso, el ajuste
se accede mediante la insercion de un
destornillador pequefio "D" al lado de la llave
(Fig. 12), o en el agujero "C" dentro de la llave
del gas (Fig. 12/A).

- Gire a la derecha oa la izquierda de bypass
correctamente el ajuste de la llama a la posicion
de alcance limitado.

Se sobreentiende que esta regulaciéon solo
debe efectuarse en los quemadores que
funcionan con G20, mientras que en los
quemadores que funcionan con G30 o G31 el
tornillo debera bloquearse hasta el fondo (en
el sentido de las agujas del reloj).

LUBRICACION DE LAS

LLAVES

Si un grifo esta bloqueado, no

12) SUSTITUCION DE LOS
INYECTORES
Los quemadores se pueden adaptar a diferentes
tipos de gas montando los inyectores
correspondientes al gas a disposicién. Para
realizarlo es necesario quitar las cabezas de los
quemadores y con una llave recta “B”, destornillar
lo inyectore “A” (ver fig. 13) y sustituirla con un
inyectore compatible con el gas a disposicion.
Se aconseja bloquear enérgicamente el
inyectore.
Después de haber efectuado las sustituciones, el
técnico debera proceder a la regulacion de los
quemadores, tal como descrito en el parrafo 11,
sellar los eventuales 6rganos de regulacion o
preregulacion y aplicar en el aparato, sustituyendo
la anterior, la etiqueta correspondiente a la nueva
regulacion de gas efectuada en el aparato. Esta
etiqueta se encuentra en la bolsa de los
inyectores de repuesto.
La bolsa que contiene los inyectores y las
etiquetas se suministra con el aparato. También
puede solicitarse a un centro de asistencia
autorizado.
Para mayor comodidad del instalador, a
continuacién se suministra una tabla con las
capacidades, las capacidades térmicas de los
guemadores, el diametro de los inyectores y la
presion que ejercen algunos gases.

forzar y pedir asistencia técnica.
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TRANSFORMACIONES

DISPOSICION DE LAS BOQUILLAS
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EEpIaca de gas EEgas hob EEpIaca de gas
57,2% 57.,2% 57.2%
TABLA
QUEMADORES PRESION DE | CAPACIDAD | pA\ETRQ | CAPACIDAD
GAS EJERCICIO | TERMICA | goquiLLA | TERMICA (W)
N° | DENOMINACION mbar grh | Ih 1100mm | Min. | Max. | EEgas bumer*
DOUBLE | G 30 - BUTANO 28-30 | 291 100 | 1800 4000
1 CORONA |G 31-PROPANO 37 286 100 1800|4000  58.7%
G 20 - NATURAL 20 381 | 150 H3 | 1800|4000
, G 30 - BUTANO 28-30 | 204 83 800 | 2800
2 RAPIDO |G 31- PROPANO 37 200 83 800 |2800| 56,3%
G 20 - NATURAL 20 267 | 117S | 800 |2800
, G 30 - BUTANO 28-30 | 127 65 550 | 1750
3 | SEMIRRAPIDO |G 31 - PROPANO 37 125 65 550 | 1750 57.0%
G 20 - NATURAL 20 167 | 982 | 550 1750
G 30 - BUTANO 28-30 | 73 50 450 11000
4 | AUXILIAR | G 31-PROPANO 37 71 50 450 11000  NA.
G 20 - NATURAL 20 95 72X | 450 11000

*De conformidad con el Reglamento N° 66/2014 de la UE que se establecen medidas para la
aplicacion de la Directiva 2009/125/CE, el rendimiento (EEgas quemador) se calculé de acuerdo

con la norma EN 30-2-1 dltima revision con el G-20.

ES
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MANTENIMIENTO

TIPOS Y SECCIONES DE LOS CABLES DE ALIMENTACION

TIPO DE TIPO DE ALIMENTACI()N

PLACA CABLE MONOFASICA
Plano a gas HO5 RR - F Seccion 3 x 0,75 mm’
Plano mixto con 1 placas eléctricas HO5 RR - F Seccién 3 x 1 mm’

ATENCION!!!

En caso de sustitucion del cable de alimentacién, el instalador debera tener el conductor de tierra
(B) mas largo respecto a los conductores de fase (ver fig. 14) y, ademas, debera respetar las
advertencias indicadas en el parrafo 10.

SER REALIZADO SOLO Y EXCLUSIVAMENTE

c ADVERTENCIA: EL MANTENIMIENTO DEBE
POR PERSONAL AUTORIZADO.

i En caso de fallo o rotura del cable, retirelo y no lo toque. Es

Q - mas, debera desenchufar el dispositivo y no encenderlo. Llame

y al centro de servicio técnico autorizado mas cercano para que
solucionen el problema.

POTENCIAS DE LOS COMPONENTES ELECTRICOS

POTENC|AS Eccoccién eléctrica*
DENOMINACIONES @ (cm) W) (Whikg)
Placas eléctricas 14,5 1500 201,6

*ECcoccion eléctrica: Consumo de energia por kg, calculado de acuerdo con el Reglamento
(UE) 66/2014, y las norma EN 60350-2 en la revision final.
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DATOS TECNICOS

REPORTADOS EN LA ETIQUETA

3 FUEGOS (60)

CATEGORIA= Il
G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 8.55 kW
¥ Qn GPL = 622 gr/h (G30)
> Qn GPL = 611 gr/h (G31)

TENSION =220 -240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

4 FUEGOS (60)

CATEGORIA= Il,,.,,
G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 7.3 kW
> Qn GPL = 531 gr/h (G30)
> Qn GPL = 521 gr/h (G31)

TENSION =220 -240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

3 FUEGOS (60)
(+1 placas eléctricas & 14,5)

Y
CATEGORIA=I1),,,,

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL =20 mbar

> Qn Gas Natural = 5.55 kW
> Qn GPL = 403 gr/h (G30)
> Qn GPL = 396 gr/h (G31)

TENSION =220 -240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

Pot. Nom. El. riscaldante 1500W

4 FUEGOS (60)
(BUR izquierda)

CATEGORIA= Il,,,,,

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 9.55 kW
> Qn GPL = 676 gr/h (G30)
> Qn GPL = 664 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

5 FUEGOS (70)
(BUR central)

CATEGORIA=I

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 11.3 kW
> Qn GPL = 822 gr/h (G30)
> Qn GPL = 807 gr/h (G31)

TENSION =220 -240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

2H3+

5 FUEGOS (90)
(BUR central)

CATEGORIA= I,

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 11.3 kW
> Qn GPL = 822 gr/h (G30)
¥ Qn GPL = 807 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

16

6 FUEGOS (90)
(BUR izquierda)

CATEGORIA=Il,,.,,

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Naturale = 13.05 kW
> Qn GPL = 949 gr/h (G30)
¥ Qn GPL = 932 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz




DATOS TECNICOS DE LA REGULACION DEL GAS DEL EQUIPO

Cet a?pareil doit étre installé
conformement aux
reglementations en viguer et
utilisé seulement dans un
endroit bien aere.

Consulter les notices avant
d'installer et d'utiliser cet
apparell. )
Pour autre type de gaz, il faut
operer comme decrit dans la
notice d'emploi.

Cet appareil est reglé
pourfonctionnera:

Este aparato debe ser
montado conforme a los
reglamentos vigentes vy
utilizado solamente en un
ambiente adecuadamente
aireado. =

Antes de installar o utilizar el
aparato, consultar los
manuales de instruccion.

@

Este aparato esta
regulado para funcionzr a:

Este produto deve ser instalado
em conformidade com as normas
de seguranca em vigor e usado
somente em um ambiente dotado
de adequada ventilagéo. Antes de
proceder a instalagdo e uso do
aparelho, consultar os
respectivos manuais de
instrucdes.

Para outro tipo de gas proceder
como indicado nas instrugbes de

instalacdo e uso. I

Este aparelho esta
ajustado para operar em:

H OuoKeur autf] UTTOpEl v
EYKATAOTOOLT KAl va AEITOUPYET
HOVO Ot Ywpoug BlopKwg
gEpIOPEVOUG CUPPLVT HE TOV
KOVOVIOUS.

ZUMBOUAEUTEITE TO EYYEIPIBIO
olhy IV TTPIV THV EYKOTAGTACN

This appliance mustbe installed
in compliance with the current
provisions in force and onI%
used in rooms equipped wit
adequate ventilation.” Consult
the Instruction manual before
proceeding with installation or
use of the appliance.

TNE OUCKEURAG QUTAC. For another type ofglas, operate

asdescribedn the directions for

theinstallation and use.

H OUCKEUR OUTH EXEl pUBLNCTEI|Th: H H
Thie household appliance is

G20 -"p" 20 mbar 2H

COD. 0030685 - 10/15

ASISTENCIA TECNICA Y REPUESTOS

Este equipo, antes de dejar la fabrica, ha sido controlado y puesto a punto por personal experto y
especializado, para garantizar los mejores resultados de funcionamiento.

Los repuestos originales se encuentran sélo en nuestros Centros de asistencia Técnica y tiendas
autorizadas.

Cada reparacioén o ajuste que fuera necesario sucesivamente debe ser efectuado con el maximo cuidado
y atencién por parte de personal cualificado.

Por este motivo recomendamos dirigirse al Concesionario que ha efectuado la venta o a nuestro Centro
de Asistencia mas cercano indicando la marca, el modelo, el numero de serie y el tipo inconveniente del
equipo de su propiedad. Dichos datos estan impresos en la etiqueta que se encuentra en la parte inferior
del equipo y en la etiqueta colocada en la caja de embalaje.

Estas informaciones permiten al asistente técnico de proveerse con las piezas de repuestos adecuadas y
garantizar una intervencion rapida y precisa. Se aconseja anotar dichos datos mas abajo para tenerlos
siempre al alcance de la mano:

Y 0 VR

MODELOQ: ....oeeeeeeeetneeeeescccseennn s e e

SERIE: ...oeeeeeeeeeeteeeeeeecesssnnnnn e s ssssessnnnnns
Este aparato cumple con la Directiva europea 2002/96/CE sobre aparatos
eléctricos y electronicos identificada como (Residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos).
La directiva proporciona el marco general valido en todo el ambito de la Union
Europea para la retirada y la reutilizacién de los residuos de los aparatos

eléctricos y electronicos.

ES
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WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

WARNING: If the surface is cracked, switch of the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

WARNING: do not use a steam cleaning unit of: stoves, hobs
and ovens.

WARNING: the hob is not designed to work with an external timer,
or with a remote control system.

WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards
can cause accidents.

WARNING:The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.




DESCRIPTION OF THE COOKTOP

1 Double crown burner of 4000 W
2 Rapid gas burner of 2800 W
3 Semirapid gas burner of 1750 W
4 Auxiliary gas burner of 1000 W
6 Electric heating element @ 14,5cm  of 1500 W

7 Pan support

8 Burner n° 1 control knob

9 Burner n° 2 control knob

10 Burner n° 3 control knob

11 Burner n° 4 control knob

13 Electric heating element control knob n° 6

14 Electric ignition button (Residual heat indicator)

Attention: this appliance has been
manufactured for domestic use only and it
employment by private person.

1) BURNERS

A diagram is screen-printed above each knob on

the front panel. This diagram indicates to which

burner the knob in question corresponds. After

having opened the gas mains or gas bottle tap,

light the burners as described below:

- Automatic electrical ignition

Push and turn the knob corresponding to the

required burner in an anticlockwise direction until it

reaches the full on position (large flame fig.1), then

depress the knob.

- Lighting burners equipped with flame failure
device

The knobs of burners equipped with flame failure

device must be turned in an anticlockwise direction

until they reach the full on position (large flame

fig. 1) and come to a stop. Now depress the knob

in question and repeat the previously indicated

operations.

Keep the knob depressed for about 10 seconds

once the burner has ignited.

In the event of the Burner flames being
accidentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt to re-ignite the
burner for a least 1 minute.

HOW TO USE THE BURNERS

Bear in mind the following indications in order to

achieve maximum efficiency with the least possible

gas consumption:

- use adequate pans for each burner (consult the
following table and fig. 2).

- When the pan comes to the boil, set the knob to
the reduced rate position (small flame fig. 1).

- Always place a lid on the pans.

- Use only pan with a flat bottom and in thick
metal.

improper and dangerous.
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WARNINGS:

- burners with flame failure device may only be
ignited when the relative knob has been set to
the Full on position (large flame fig. 1).

- Matches can be used fto ignite the burners in a
blackout.

- Never leave the appliance unattended when
the burners are being used. Make sure there
are no children in the near vicinity.
Particularly make sure that the pan handles
are correctly positioned and keep a check on
foods requiring oil and grease to cook since
these products can easily catch fire.

- Never use aerosols near the appliance when it
is operating.

- Containers wider than the unit are not
recommended.

Burners ra ;:Sxe;m Pan @ in cm
Double crown 4000 24 + 26
Rapid 2800 20 +22
Semirapid 1750 16 + 18
Auxiliary 1000 10 + 14

WARNINGS AND ADVICE FOR THE USER:

- use of a gas cooking appliance produces heat
and moisture in the room in which it is
installed. The room must therefore be well
ventilated by keeping the natural air vents
clear (fig. 3) and by activating the mechanical
aeration device (suction hood or electric fan
fig. 4 and fig. 5).

Intensive and lengthy use of the appliance
may require additional ventilation. This can
be achieved by opening a window or by
increasing the power of the mechanical
exhausting system if installed.

Do not attempt to change the technical
characteristics of the product because it can
be dangerous.

If you should not to use this appliance any
more (or replace an old model), before
disposing of it, make it inoperative in
conformity with current law on the protection
of health and the prevention of environmental
pollution by making its dangerous parts
harmless, especially for children who might
play on an abandoned appliance.

This cook top was designed to be used exclusively as a cooking
appliance: any other use (such as heating rooms) is to be considered



USE

- Do not touch the appliance with wet or damp
hands or feet.

- Do not use the appliance barefoot.

- The manufacturer will not be liable for any
damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable use.

- During, and immediately after operation,
some parts of the cook top are very hot:
avoid touching them.

- After using the cook top, make sure that the
knob is in the closed position and close the
main tap of the gas supply or gas cylinder.

- If the gas taps are not operating correctly,
call the Customer Care Department.

- The appliance must not be operated with an
external timer or a separate remote-control
system.

2) SWITCHING ON THE ELECTRIC
PLATES

The hobs may be equipped with two types of
electric plates: normal and rapid plates indicated
by a red mark. The normal plates and the rapid
plates are controlled by a 7 - position switch (see
fig. A). Switch on the plates by turning the knob to
the required position.

A diagram is screen-printed on the front panel.
This diagram indicates to which electric plate the
knob in question corresponds (see fig. A).

A red warning light will come on to indicate that the
plate has been ignited.

3) HOW TO USE THE ELECTRIC
PLATES

A purely indicative plate regulation chart is given
below.

TABLE
NORMAL AND HEAT POSSIBLE COOKING
RAPID PLATE INTENSITY PROCESSES
0 Off
1 Weak To dissolve butter, chocolate, etc...
To heat small amounts of liquid.
2 Low To heat larger amounts of liquid. To prepare cremes
and suces requiring long slow cooking times.
To thaw frozen foods and prepare stews, heat to
3 Slow - . .
boiling point or simmer.
_ To heat foods to boiling point.
4 Medium To brown delicate meats and fish.
5 Stron For escalopes and steaks.
9 To simmer large amounts of food.
6 High To brln.g large amounts of liquid to the boil.
For frying.
Warning:

during operation the work surfaces
of the cooking area become very
hot: keep children away!

Never cook food directly on the
electric plates but always in a pot or
container.

In order to cook with the heating element
efficiently using the least amount of
energy, use: thick, flat-bottomed pots of
a width suited to that of the heating
element (see picture B).

Cook with the lid on to also save energy.
Turn down the heating element when it
reaches boiling point.

20



USE

WARNINGS:

when the plate is switched on for the first time, or

if it has remained unused for a long period, it

should be dried for 30 minutes on switch position
n° 1. This will eliminate any moisture that may
have been absorbed by the insulating material.

To correctly use the appliance, remember:

- to place a pan on the plate before switching it on.

- To always use pans with flat and very thick
bottoms (see fig. B).

- To never use pans that are smaller than the plate
diameters.

- To dry the bottom of the pan before placing it on
the plate.

- Never leave the appliance unattended when the
plates are being used. Particularly make sure that
the pan handles are safely positioned and keep
a check on foods requiring oil and grease to
cook, since these products can easily catch fire.

- The plates will remain hot for a period of time
after use. Never touch them with the hands or
other objects in order to prevent burns.

- Immediately disconnect the appliance from the
electricity main if cracks are noted on the
surfaces of the plates.

- If the built-in hot plate has a lid, any spilt food
should be immediately removed from this
before it is opened.

- If the appliance has a glass lid, this could
shatter when the hot plate becomes hot.
Always switch off all the burners before
closing the lid.

- The appliance must not be operated with an
external timer or a separate remote-control
system.

CORRECT USE OF THE ELECTRIC PLATES

When using the electric plates, you must:

eabsolutely not operate them empty (without a
container);

etry not to pour liquids on the plates when
they are hot;

ecook with a cover whenever possible to save
electricity;

ean indicator light near the knob shows when
the electric plates are turned on.

Note:

CLEANING

IMPORTANT:

always disconnect the appliance from the gas
and electricity mains before carrying out any
cleaning operation.

4) HOT PLATE

Periodically wash the cooktop, pan support, the
enamelled burner caps “A”, “B” and “C” and the
burner heads "T" (see fig. 6/A - 6/B) with lukewarm
soapy water. They should also be cleaned plugs
"AC" and flame detection "TC" (see fig. 6/A).
Clean them gently with a small nylon brush as
shown (see fig. 6) and allow to dry fully.

Do not wash in the dishwasher.

Following this, all parts should be thoroughly
rinsed and dried. Never wash them while they are
still warm and never use abrasive powders.

Do not allow vinegar, coffee, milk, salted water,
lemon or tomato juice from remaining in contact
with the enamelled surfaces for long periods of
time.

WARNINGS:

comply with the following instructions, before

remounting the parts:

echeck that burner head slots “T” (fig. 6/A)
have not become clogged by foreign bodies.

eCheck that enamelled burner cap “A”, “B”
and “C” (fig. 6/A - 6/B) have correctly
positioned on the burner head. It must be
steady.

eDo not force the taps if they are difficult open
or close. Contact the technical assistance
service for repairs.

eTo keep in good condition the electric irons
should be treated with appropriate cleaning
products and prevent rust.

eDon’t use steam jets for the equipment
cleaning.

continuous use could cause the burners to
change colour due to the high temperature.
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INSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION
FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and
maintenance must only be carried out by a
qualified engineer.

The appliance must be correctly installed in
conformity with current law and the
manufacturer's instructions.

Incorrect installation may cause damage to
persons, animals or property for which the
Manufacturer shall not be considered responsible.
During the life of the system, the automatic
safety or regulating devices on the appliance
may only be modified by the manufacturer or by
his duly authorized dealer.

5) INSTALLING THE HOT PLATE

Check that the appliance is in a good condition after
having removed the outer packaging and internal
wrappings from around the various loose parts. In
case of doubt, do not use the appliance and contact
qualified personnel.

Never leave the packaging materials (cardboard,
bags, polystyrene foam, nails, etc.) within
children’s reach since they could become
potential sources of danger.

The measurements of the opening made in the top of
the modular cabinet and into which the cooktop will be
installed are indicated in either fig. 7. Always comply
with the measurements given for the hole into which
the appliance will be recessed (see fig.7 and minimun
distance for fig. 8).

The prospective walls (left or right) that exceed the
working table in height must be at a minimum
distance from the cutting as mentionned both in
the columns “E” of the scheme.

The appliance belongs to class 3 and is
therefore subject to all the provisions
established by the provisions governing such
appliances.

6) FIXING THE HOT PLATE

The cooktop has a special putty which prevents

liquid from infiltrating into the cabinet. Strictly

comply with the following instructions in order to
correctly apply this putty:

- take off all the movable parts of the hob.

- Detach the putty from their backing, checking
that the transparent protection still adheres to the
putty itself.

- Overturn the cooktop and correctly position putty

“‘E” (fig. 9) under the edge of the cooktop itself,

so that the outer side of the putty perfectly

matches the outer perimetral edge of the
cooktop. The ends of the strips must fit together
without overlapping.

Evenly and securely fix the putty to the cooktop,

pressing into place with the fingers and remove

the strip of protective paper from the putty and
set the plate into the hole made in the cabinet.

Carefully trim the edge excess putty with a tool

(fig. 9/A - 9/B).

Fix the hob with the proper brackets “S” and fit

the prominent part into the porthole “H” on the

bottom; turn the screw “F” until the bracket “S”

stick on the top (fig. 10).

In order to avoid accidental touch with the

overheating bottom of the hob, during the

working, is necessary to put a wooden insert,

fixed by screws, at a minimum distance of 70

mm from the top (see fig. 7).

IMPORTANT:

a perfect installation, adjustment or
transformation of the cook top to use other
gases requires a QUALIFIED INSTALLER: a
failure to follow this rule will void the
warranty.

Keep the Warranty Certificate or the sheet of technical
data with the Instructions Handbook during the
appliance life. It contains important technical data.
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INSTALLATION

IMPORTANT INSTALLATION
INSTRUCTIONS

The installer should note that the appliance
that side walls should be no higher than the
hot plate itself. Furthermore, the rear wall, the
surfaces surrounding and adjacent to the
appliance must be able to withstand a
temperature of 90 °C.
The adhesive used to stick the plastic laminate
to the cabinet must be able to withstand a
temperature of not less than 150 °C otherwise
the laminate could come unstuck.
The appliance must be installed in compliance
with BS 6172 1990, BS 5440 part. 2 1989 and
BS 6891 1988.
This appliance is not connected to a device
able to dispose of the combustion fumes. It
must therefore be connected in compliance
with the above mentioned installation
standards. Particular care should be paid to
the following provisions governing ventilation
and aeration.

7) ROOM VENTILATION

To ensure correct operation of the appliance, it is
important to ensure that the room where the hot plate
is installed has sufficient ventilation, as set out in BS
5440 part 2. 1989. See table below.

Min. size of
vent sq. cm.

Volume of room
cubic metres

Type of appliance Openable window
or alternative
method of
venting to the
outside

yes

Domestic 5 100
ovens
hotplates or
any
combinations

5t0 10 50 yes

1110 20
20 and above

nil
nil

yes
yes

Natural air flow must enter directly through
permanent openings in the walls of the room in
question. These must open towards the outside and
possess a minimum section of 100 cm?® see fig. 3). It
must be impossible to obstruct these openings.
Indirect ventilation with air drawn from adjacent
rooms is permitted in strict compliance with the
provisions in force.

CAUTION: if the burners of the cooking top are
without safety thermocouple, the ventilation
outlet must have a minimum 200 cm? section.
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8) LOCATION AND AERATION

Gas cooking appliances must always dispose of their
combustion fumes through hoods. These must be
connected to flues, chimneys or straight outside (see
fig. 4). If it is not possible to install a hood, an electric
fan can be installed on a window or on a wall facing
outside (see fig. 5). This must be activated at the
same time as the appliance, so long as the
specifications in the provisions in force are strictly
complied with.

9) GAS CONNECTION

Before connecting the appliance, check that the
values on the data label affixed to the underside
of the hot plate correspond to those of the gas
mains in the home.

A label on this manual and on the product
indicates the type of gas and pressure
adjustment.

WARNING:

a gas hot plate can only be connected by a CORGI
Registered engineer.

Installations should be carried out in accordance with
BS 6891 1988 and must comply with the Gas Safety
Regulations.

All hot plate installations must include an isolation
tap.

GAS PRESSURE TEST

Some hot plates models have a test point fitted

under the control panel, to conduct a gas pressure

test proceed as follows:

- turn off the gas supply.

- Remove screw in the pressure test point, place
test gauge connecting tube on test point.

- Fit a burner ring and cap onto burner assembly,
replace control knob onto corresponding control
tap for the burner.

- Turn on gas and ascertain working pressure.

After test, turn off control tap, turn off gas supply,

disconnect test gauge connecting tube.

Replace the test point screw, turn gas back on and

test for soundness. Reassemble the hotplate.

IMPORTANT:

the appliance complies with the provisions of the
following CE Directives:

2009/142 regarding gas safety.



INSTALLATION

10) ELECTRICAL CONNECTION

IMPORTANT: the appliance must be installed
following the manufacturer's instructions.
The manufacturer will not be liable for injury
to persons or animals or property damage
caused by an incorrect installation.

The electrical connections of the appliance
must be carried out in compliance with the
provisions and standards in force.

Before connecting the appliance, check that:

- the voltage matches the value shown on the
specification plate and the section of the wires of
the electrical system can support the load, which
is also indicated on the specification plate.

- The electrical capacity of the mains supply and
current sockets suit the maximum power rating of
the appliance (consult the data label applied to
the underside of the cooktop).

- The socket or system has an efficient earth
connection in compliance with the provisions and
standards in force. The manufacturer declines all
responsibility for failing to comply with these
provisions.

When the appliance is connected to the

electricity main by a socket:

- apply to the input cable “C”, if unprovided
(see fig. 11) a normalized plug adequate to the
load indicated in the identification label. Connect
the cables according to the scheme of fig. 11,
making sure to respect the undermentioned
respondences:

Letter L (live) = brown wire;

Letter N (neutral) = blue wire;
Earth symbol = = green - yellow wire.

- The power supply cable must be positioned so
that no part of it is able to reach an temperature
of 90 °C.

- Never use reductions, adapters of shunts for
connection since these could create false
contacts and lead to dangerous overheating.

- The outlet must be accessible after the built-in.

When the appliance is connected straight to

the electricity main:
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install an omnipolar circuit-breaker between the
appliance and the electricity main. This circuit-
breaker should be sized according to the load
rating of the appliance and possess a minimum
3 mm gap between its contacts.

Remember that the earth wire must not be
interrupted by the circuit-breaker.

The electrical connection may also be protected
by a high sensitivity differential circuit- breaker.
You are strongly advised to fix the relative yellow-
green earth wire to an efficient earthing system.
Before performing any service on the electrical
part of the appliance, it must absolutely be
disconnected from the electrical network.

WARNINGS:

all our products are conform with the

European Norms and relative amendments.

The product is therefore conform with the

requirements of the European Directivesin

force relating to:

- compatibility electromagnetic (EMC);

- electrical security (LVD);

- restriction of use of certain hazardous
substances (RoHS);

- EcoDesign (ERP).

If the installation requires modifications to
the home's electrical system or if the socket
is incompatible with the appliance’s plug,
have changes or replacements performed by
professionally-qualified person. In particular,
this person must also make sure that the
section of the wires of the socket is suitable
for the power absorbed by the appliance.



ADJUSTMENTS AND CONVERSIONS

Always disconnect the appliance from the
electricity main before making any
adjustments.

All seals must be replaced by the technician at
the end of any adjustments or regulations.

Our burners do not require primary air
adjustment.

11) TAPS

“Reduced rate” adjustment

- Switch on the burner and turn the relative knob
to the “Reduced rate” position (small flame
fig. 1).

- Remove knob “M” (fig. 12 and 12/A) of the tap,
which is simply pressed on to its rod. The by-
pass for minimal rate regulation can be: beside
the tap (fig. 12) or inside the shaft. In any case,
to access to regulation, it can be done trought
the insertion of a small screwdriver "D’ beside
the tap (fig. 12) or in the hole “C” inside the shaft
of the tap (fig 12/A). Turn the throttle screw to the
right or left until the burner flame has been
adequately regulated to the “Reduced rate”
position.

The flame should not be too low: the lowest small

flame should be continuous and steady. Re-

assemble the several components.

It is understood that only burners operating

with G20 gas should be subjected to the above

mentioned adjustments. The screw must be
fully locked when the burners operate with G30
or G31 gas (turn clockwise).

TAPS LUBRIFICATION
Should a tap being blocked,
do not force and ask for

12) REPLACING THE INJECTORS

The burners can be adapted to different types of gas by
installing injectors suited to the type of gas required. To
do this, first remove the burner tops using a wrench “B”.
Now unscrew injector “A” (see fig. 13) and fit a injector
corresponding to the type of gas required.

It is advisable to tighten the injector in place.

After the injectors have been replaced, the burners
must be regulated as explained in paragraphs 11.
The technician must reset any seals on the
regulating or pre-regulating devices and affix the
label corresponding to the new gas regulation on
the appliance instead of the already existing one.
This label is supplied in the packet containing the
spare injectors.

The envelope with the injectors and the labels can
be included in the kit, or at disposal to the
authorized Customer Care Department.

For the sake of convenience, the nominal rate chart also
lists the heat inputs of the burners, the diameter of the
injectors and the working pressures of the various types
of gas.

Technical Assistance.



CONVERSIONS

DISPOSITION OF THE BURNERS
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TABLE
BURNERS NORMAL | NORMAL | |\jEcTOR |NOMINAL HEAT
GAS PRESSURE RATE | pjameTER | 'NPUTA(W)
No.| DESCRIPTION mbar grrh | th | 1100mm | Min. | Max. | EEgas bumer*

DOUBLE |G 30 - BUTANE 28-30 | 291 100 | 1800/ 4000

1 CROWN |G 31-PROPANE 37 286 100 | 1800| 4000 | 58.7%
G 20 - NATURAL 20 381 | 150 H3 | 1800 4000
G 30 - BUTANE 28-30 | 204 83 800 | 2800

2 RAPID G 31 - PROPANE 37 200 83 800 | 2800 | 56.3%
G 20 - NATURAL 20 267 | 117S | 800 | 2800
G 30 - BUTANE 28-30 | 127 65 550 | 1750

3 | SEMIRAPID |G 31-PROPANE 37 125 65 550 | 1750 | 57.0%
G 20 - NATURAL 20 167 | 98Z | 550 | 1750
G 30 - BUTANE 28 - 30 73 50 450 | 1000

4 | AUXILIARY |G 31-PROPANE 37 71 50 450 | 1000 N.A.

G 20 - NATURAL 20 95 72X | 450 | 1000

*In accordance with Regulation No. 66/2014 EU measures for the implementation of Directive2009/125/EC, the
performance (EEgas burner) was calculated according to EN 30-2-1 last review with the G20.
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SERVICING

CABLE TYPES AND SECTIONS

TYPE OF TYPE OF SINGLE - PHASE
HOT PLATE CABLE POWER SUPPLY

Gas hot plate HO5 RR - F Section 3 x 0,75 mm’
Mixed hot plate with 1 electric element HO5 RR - F Section 3x 1 mm’

ATTENTION!!!
If the power supply cable is replaced, the installer should leave the ground wire (B) longer than the

phase conductors (fig. 14) and comply with the recommendations given in paragraph 10.

WARNING: MAINTENANCE MUST ONLY BE
y ~ PERFORMED BY AUTHORISED PERSONS.

In case of failure or cut in the cable, please move away from

4 the cable and do not touch it. Moreover the device must be
y unplugged and not switched on. Call the nearest authorized
service center to fix the problem.

POWER RATINGS OF THE ELECTRICAL COMPONENTS

DENOMINATIONS @ (cm) P‘?“:VV)ER ECe(IWr;:IE;;mg*
Electric heating element 14,5 1500 201,6

*ECelectric cooking: Energy consumption per kg calculated according to Regulation (EU) 66/2014

and standard EN 60350-2 in the final revision.
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TECHNICAL DATA ON THE DATA LABEL

3 BURNERS (60)

CAT.=ll,,,
G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 8.55 kW
¥ Qn GPL = 622 gr/h (G30)
> Qn GPL = 611 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50/60 Hz

4 BURNERS (60)

CAT. =i,
G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 7.3 kW
> Qn GPL = 531 gr/h (G30)
> Qn GPL = 521 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50/60 Hz

3 BURNERS (60)
(+1 electric element @ 14,5)

CAT.=ll,,,,

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 5.55 kW
> Qn GPL = 403 gr/h (G30)
> Qn GPL = 396 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50/60 Hz

Tot. pow. el. heating 1500W

4 BURNERS (60)
(BUR left)

CAT.=ll,,,,

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 9.55 kW
> Qn GPL = 676 gr/h (G30)
> Qn GPL = 664 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50/60 Hz

6 BURNERS (90)
(BUR left)

CAT. =i,

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 13.05 kW
> Qn GPL = 949 gr/h (G30)
> Qn GPL = 932 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50/60 Hz

5 BURNERS (70)
(BUR central)

CAT.= I,

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

Y~ Qn Gas Natural = 11.3 kW
¥ Qn GPL = 822 gr/h (G30)
> Qn GPL = 807 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50/60 Hz

5 BURNERS (90)
(BUR central)

CAT.= I,

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

Y~ Qn Gas Natural = 11.3 kW
¥ Qn GPL = 822 gr/h (G30)
> Qn GPL = 807 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50/60 Hz
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TECHNICAL DATA FOR THE

APPLIANCE GAS REGULATION

Cet aPpareiI doit étre installé
conformement aux
reglementations en viguer et
utlisé seulement dans un
endroit bien aeré.

Consulter les notices avant
d'installer et d'utiliser cet
appareil. )
Pour autre type de gaz, il faut
operer comme decrit dans la
notice d'emploi.

Cet appareil est reglé
pourfonctionnera:

Este aparato debe ser
montado conforme a los
reglamentos vigentes vy
utiizado solamente en un
ambiente adecuadamente
aireado. -

Antes de installar o utilizar el
aparato, consultar los
manuales de instruccion.

@

Este aparato esta
regulado para funcionar a:

Este produto deve ser instalado
em conformidade com as normas
de seguranga em vigor & usado
somente em um ambiente dotado
de adequada ventilagdo. Antes de
proceder a instalacdo e uso do
aparelho, consultar os
respectivos manuais de
instrugdes.

Para outro tipo de gas proceder
comao indicado nas instrugles de

instalagdo e uso. .

Este aparelho esta
ajustado para operar em:

H ouockeur] outh propei va
EYKOTOOTA0El Kol vor Asimoupyei
Hévo OE Ywpoug ODIgpKWE
QEPICOHEVOUG OUNGPWVD HE TOV
KOVOVIOHO.

ZUMBouAeuTEiTE TO E£YYEIPIBIO

This appliance mustbeinstalled
in compliance with the current
provisions in force and Or_llH
used in rooms equipped wit
adequate ventilation.” Consult
the Instruction manual before
proceeding with installation or

odnyIGv TPV Ty gykardataon|use of theappliance.

A 4 For anothertype of gas, operate
TNG OUGKEUNG auTrg. as descn'bed‘l(re the t%rectigns for

the installation and use.

H GUOKEUR QuUTR €8l puBLIoTE | Th; H H
Thie houshold appliance is

G20 -"p" 20 mbar 2H

COD. 0030685 - 10/15

TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARE PARTS

Before leaving the factory, this appliance will have been tested and regulated by expert and specialized
personnel in order to guarantee the best performances.

Any repairs or adjustments which may be subsequently required may only be carried out by qualified
personnel with the utmost care and attention.

For this reason, always contact your Dealer or our nearest After Sales Service Center whenever repairs or
adjustments are required, specifying the type of fault and the model of the appliance in your possession.
Please also note that genuine spare parts are only available from our After Sales Service Centers and
authorized retail outlets.

The above data are printed on the data label put on the inferior part of the appliance and on the packing
label.

The above informations give to the technical assistant the possibility to get fit spare parts and a heaven-sent
intervention. We suggest to fill the table below.

Y o 3 G
IMODEL: ...ttt eesseeeee s eassssssssnnnn e e e s s s ssssnnnnnnnenes
SERIES: ...ttt e essseeesssnnnne s ssssssssssnnnnnsssssssssnnnnnns
This appliance is marked according to the European directive 2002/96/EC on
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on
[ ] Waste Electrical and Electronic Equipment.

29



AVERTISSEMENT: L’'appareil et ses éléments accessibles
deviennent chauds durant ['utilisation.

Prenez soin d’éviter tout contact avec les éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans ne doivent jamais s’approcher de
I'appareil sans étre constamment supervisés.

L’appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou des personnes dépourvues d’expérience et de
connaissances spécifiques a condition qu’il soient supervisés ou
gu’ils aient recu des directives pour l'utilisation de I'appareil dans des
conditions de sécurité et compris les dangers.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les enfants ne doivent pas effectuer sans supervision les opérations
de nettoyage et d’entretien par l'utilisateur.

AVERTISSEMENT: Il est dangereux de laisser des produits gras ou
de I'huile cuire sur la table de cuisson sans surveillance, cela pourrait
déclencher un incendie. En cas d’incendie, n’essayez JAMAIS de
I'éteindre avec de I'eau: mettez I'appareil hors tension et étouffez la
flamme, par exemple avec un couvercle de casserole ou une
couverture anti-incendie.

AVERTISSEMENT: Risque d’incendie: ne laissez jamais aucun objet
sur les surfaces chauffantes.

AVERTISSEMENT: Si la surface est félée, mettez I'appareil hors
tension pour éviter tout risque d’'électrocution.

AVERTISSEMENT: Si la surface est fissurée, passer de l'appareil
pour éviter tout risque de choc électrique.

AVERTISSEMENT: I'appareil ne doit pas étre utilisé pour le
nettoyage a la vapeur des cuisinieres, plaques de cuisson et
fours.

AVERTISSEMENT: I'appareil n’a pas été concu pour étre commandé
par I'intermédiaire d’'une minuterie externe ou un systéme de
commande a distance indépendant.

AVERTISSEMENT: N'utilisez que les protections prévues et
incorporé dans les taques par le fabriquant des appareils de cuisson
ou conseiller par celui-ci dans ses manuels d’utilisation. L'utilisation
de protections inapproprié peuvent causés des accidents.

AVERTISSEMENT: Le processus de cuisson doit étre surveillé. Un
processus de cuisson court doit étre surveillé constamment.
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DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

l'utilisation du pays.

Ces instructions sont seulement valides si le symbole de pays apparait sur I'appareil. Si le symbole
n'apparait pas sur l'appareil, il est nécessaire de se rapporter aux instructions techniques qui
fourniront les instructions nécessaires au sujet de la modification de I'appareil aux conditions de

1 Brdleur double couronne WOK de 4000 W
2 Brdleur rapide de 2800 W
3 Brdleur semi-rapide de 1750 W
4 Brdleur auxiliaire de 1000 W
6 Foyer électrique @ 14,5 cm de 1500 W
7 Grille

8 Bouton de commande du brileur n° 1

9 Bouton de commande du brileur n° 2

10 Bouton de commande du brileur n° 3
11 Bouton de commande du brdleur n° 4
13 Bouton de commande du foyer n° 6
12 Voyant d'indication (chaleur résiduelle)

Attention: cet appareil a été congu pour
I'emploi domestique, dans habitat domestiques
et de part de sujets privés.

1) BRULEURS

Sur le bandeau de commande on a réalisé en
sérigraphie, sous chaque brdleur, un schéma
indiquant a quel bridleur correspond le bouton.
Aprés avoir ouvert le robinet du gaz ou de la
bouteille de gaz, allumer les brlleurs en suivant la
description ci-aprés:

Allumage électrique automatique

Enfoncer et tourner dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre le bouton correspondant au
braleur a utiliser, 'amener sur la position Maximum
(grande flamme fig. 1) puis enfoncer le bouton a
fond.

Allumage des brileurs dotés d’un
thermocouple de sécurité

Avec les braleurs dotés d’'un thermocouple de
sécurité, il faut tourner dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre le bouton correspondant au
braleur a utiliser, 'amener sur la position Maximum
(grande flamme fig. 1) jusqu’a entendre un léger
déclic puis enfoncer le bouton et répéter les
opérations indiquées précédemment.

Lorsque l'allumage a eu lieu, maintenir le bouton
enfoncé pendant 10 secondes environ.

COMMENT UTILISER LES BRULEURS

Pour obtenir le rendement maximal avec une

consommation minimale de gaz, il est utile de

rappeler les points suivants:

- utiliser pour chaque brlleur des casseroles
adéquates (voir le tableau suivant et la fig. 2).

- Lorsque I'ébullition a été atteinte, amener le
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bouton sur la position Minimum (petite flamme
fig. 1).

- Toujours utiliser des casseroles avec un
couvercle.

- Utilisez seulement récipients avec fond plat.

Brileurs Puissances W @ Casseroles (cm)
Double couronne 4000 24 + 26
Rapide 2800 20 + 22
Semi-rapide 1750 16 + 18
Auxiliaire 1000 10 + 14
AVERTISSEMENTS:

- on ne peut procéder a I'allumage des brileurs
dotés d’un thermocouple de sécurité que
lorsque le bouton est sur la position Maximum
(grande flamme fig. 1).

- En cas de coupure de courant, on peut allumer
les brileurs avec des allumettes.

- Durant lutilisation des brileurs, ne pas laisser
I’'appareil sans surveillance et en éloigner les
enfants. S’assurer en particulier que les
poignées des casseroles sont correctement
positionnées et surveiller la cuisson des
aliments qui requiérent des huiles et des
graisses car elles sont facilement inflammables.

- Ne pas utiliser de spray a proximité de I'appareil
lorsqu’il est en fonction.

- On conseille d’utiliser des récipients qui
dépassent du bord du plan de cuisson.

AVERTISSEMENTS ET CONSEILS
D’UTILISATION:

- l'utilisation d’un appareil de cuisson au gaz
produit de la chaleur et de I'’humidité dans la
piéce ou il est installé. Il est donc nécessaire
d’assurer une bonne aération de la piéce en
veillant a ne pas obstruer les ouvertures pour la
ventilation naturelle (fig. 3) et en mettant en
marche le dispositif mécanique d’aération (hotte
aspirante ou électro-ventilateur fig. 4 et fig. 5).

En cas d’utilisation intensive ou prolongée de
I’appareil, une aération supplémentaire peut
s’avérer nécessaire, comme par exemple
Pouverture d’une fenétre, ou bien une aération
plus efficace en augmentant la puissance de
Paspiration mécanique si elle est prévue.



UTILISATION

- Ne jamais tenter de modifier les caractéristiques
techniques du produit: cela pourrait s’avérer
dangereux.

- Si vous décidez de ne plus utiliser I'appareil (ou de
remplacer un ancien modele) avant de le porter a la
démolition, il est recommandé de le rendre
inutilisable comme le prévoient les réglementations
en vigueur en matiére de protection de la santé et
de pollution de I'environnement.

- Pour ce faire, il faut rendre inoffensives les parties
dangereuses, spécialement pour les enfants, qui
pourraient vouloir jouer avec I'appareil hors
d’usage.

- Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les
pieds mouillés ou humides.

- Ne pas utiliser appareil avec les pieds nus.

- Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable
d’éventuels dommages imputables a des emplois
incorrects, erronés ou irraisonnables.

- Pendant le fonctionnement, ou immédiatement
apreés, certaines parties de la plaque de cuisson
atteignent des températures trés élevées: ne pas y
toucher.

- Aprés avoir utilisé la plaque de cuisson, s‘assurer
que l’'index des boutons soit en position de
fermeture et fermer le robinet principal du conduit
de gaz ou le robinet de la bouteille.

- En cas de problémes de fonctionnement des
robinets de gaz, appeler le Service aprés-vente.

- L’appareil ne doit pas étre mis en marche a laide
d’une minuterie extérieure ou d’un systéme de
télécommande sépareé.

2) INSERTION DES FOYERS
LECTRIQUES

Les tables électriques peuvent étre équipées de
deux types de foyers de cuisson: foyers de cuisson
normales et rapides (disque rouge au centre). Les
foyers de cuisson normales et rapides sont
commandés par un commutateur a 7 positions (voir
fig. A). Pour les faire fonctionner, tournez la manette
jusqu’a la position désirée.

Sur le bandeau, vous trouverez gravé, a coté de
chaque manette, un schéma qui indique le foyer a
lequel la manette se réfere (voir fig. A).

Un voyant Ilumineux rouge indique Ile
fonctionnement d’'un ou plusieurs foyers de cuisson.

3) COMMENT UTILISER LES FOYERS
ELECTRIQUES

A titre purement indicatif, dans le tableau ci-
dessous, nous expliquons comment utiliser les

foyers de cuisson.

Attention: pendant le fonctionnement, le
plan de travail chauffe tres fort a I'endroit
de la cuisson: garder les enfants a
distance de sécurité!

Ne faites jamais cuire les aliments
directement sur les plaques électriques,
mais toujours dans un pot ou récipient.

FOYERS NORMALES INTENSITE TYPES DE CUISSON
ET RAPIDES DE CHALEUR POSSIBLES

0 Eteinte

1 Délicat Faire fondre le beurre, le chocolat, etc.; chauffer de petites
quantités de liquide.

” Feu doux Chauffer des quantités moyennes de I,qwde; préparer
des crémes et des sauces a longue cuisson.
Décongeler les aliments surgelés et mijoter, cuire a la

3 Lent . b e N
température d’ébullition ou a peine plus basse.
Faire cuire des aliments nécessitant I'ébullition,

4 Moyen " : . ;
rétis de viandes delicates et poissons.

5 Fort Rétis, cotelettes, bifteck et pot-au-feu.

6 Feu vif Faire bouillir de grandes quantités de liquide et frire.

Pour obtenir des performances optimales
avec une consommation minimale
d'énergie lors de la cuisson avec
I'élément chauffant, utilisez des
casseroles a fond plat, de grande
épaisseur et de diamétre adapté a
I'élément chauffant (voir figure B).
Faites cuire avec le couvercle pour plus
d'économies. Adaptez la puissance de
I'élément chauffant aprés ébullition.

Chaque plaque de cuisson a été
congcue pour étre utilisée
uniquement comme appareil de
cuisson: tout autre emploi (tel
que le chauffage des piéces)
doit étre considéré inadapté et
dangereux.
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UTILISATION

AVERTISSEMENTS:

lors de la premiére utilisation ou si vous n’avez

pas utilisé le foyer depuis longtemps, faitez

fonctionner le foyer pendant 30 minutes (position

1 du commutateur) pour éliminer I’humidité

absorbée par le matériau isolant.

Pour utiliser correctement votre table de cuisson

rappelez-vous de:

- mettre ’appareil sous tension uniquement aprés
avoir posé la casserole sur le foyer.

- Utiliser des casseroles a fond plat et épais (voir
fig. B).

- Ne pas utiliser de casseroles plus petites que le
foyer.

- Essuyer le fond de la casserole avant de la
poser sur le foyer.

- Ne pas s’éloigner de I'appareil pendant la
cuisson et faire attention que les enfants ne s’en
approchent pas. Assurez-vous que les manches
des casseroles sont tournés vers l’intérieur et
surveillez la cuisson lorsque vous utilisez de
I’huile et des graisses qui sont facilement
inflammables.

- Aprés l'utilisation, le foyer reste chaud
longtemps; ne posez pas les mains ou tout
autre objet pour éviter de vous briiler.

- Si Ia table de cuisson est doté d’un couvercle,
avant de I'ouvrir, éliminer tous les résidus
d’aliments debordés sur sa surface.

- Si 'appareil reviendra doué d’un couvercle en
verre, il pourrait éclater lorsqu’il est chauffé.
Eteindre et laisser refroidir les foyers avant de
fermer le couvercle.

- Débrancher I’'appareil dés que vous remarquez
des félures sur la surface du foyer de cuisson.

- On conseille d’utiliser des récipients qui
dépassent du bord du plan de cuisson.

EMPLOI CORRECT DES PLAQUES

ELECTRIQUES

Lorsqu’on utilise les plaques électriques, il faut:

eéviter a tout prix le fonctionnement a vide
(sans récipient);

efaire son possible pour ne pas verser de
liquide surles plaques quand elles sont
chaudes;

ecuire si possible avec un couvercle pour
économiser I’électricité;

ele fonctionnement des plaques électriques
est signalé par un témoin lumineux prés du
bouton.
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NETTOYAGE

ATTENTION:
avant toute opération de nettoyage,
débrancher I’appareil et couper le gaz.

4) PLAN DE TRAVAIL

Si on veut conserver la brillance de la table, il est
trés important de la laver aprés chaque utilisation
a I'eau savonneuse tiéde puis de la rincer et de la
sécher. Laver de la méme maniére les grilles
émaillées, les couvercles émaillés “A”, “B” et “C”
(voir fig. 6/A - 6/B) des répartiteurs de flamme et
les injecteurs “T” (voir fig. 6/A).

Aussi nettoyez les bougies d’allumage “AC” ainsi
que les capteurs des thermocouples “TC” (voir fig.
6/A).

Nettoyez-les délicatement avec une petite brosse
en nylon comme indiqué (voir fig. 6) et laisser
sécher complétement. Ne les lavez pas au lave-
vaisselle.

Le nettoyage doit étre effectué lorsque la table et
les composants ne sont pas chauds et on ne doit
pas utiliser d’éponges abrasives ni de produits
abrasifs en poudre ni de sprays corrosifs. Eviter
que le vinaigre, le café, le lait, 'eau salée, le jus
de citron ou de tomate ne restent trop longtemps
au contact des surfaces.

AVERTISSEMENTS:

lors du remontage des composants, il est

conseillé de s’en tenir aux recommandations

suivantes:

evérifier que les trous de sortie de gaz des
répartiteurs de flamme “T” (fig. 6/A) ne sont
pas bouchés par des corps étrangers.

eS’assurer que le couvercle émaillé du
répartiteur de flamme “A”, “B” et “C” (fig. 6/A
- 6/B) est correctement positionné sur le
répartiteur de flamme, c’est a dire qu’il est
dans une position parfaitement stable.

eSi I'ouverture ou la fermeture d’un robinet
devait s’avérer difficile, ne pas forcer, mais
demander l’intervention urgente du Service
d’Assistance Technique.

- Pour maintenir en bon état les fers a repasser
électriques doivent étre traités avec des
produits de nettoyage appropriés et éviter la
rouille.

- Ne nettoyez pas le plan avec de jets de
vapeur.

Remarque: I’emploi constant pourrait
modifier la couleur originale a hauteur des
brileurs, en raison des températures
élevées.




INSTALLATION

INFORMATIONS TECHNIQUES A
L’ATTENTION DES INSTALLATEURS
L’installation, tous les réglages, les
transformations et les entretiens mentionnés
dans ce chapitre doivent étre effectués

exclusivement par du personnel qualifié.
L’appareil doit étre convenablement installé,
selon les normes en vigueur et les instructions
du fabricant.

Une mauvaise installation peut provoquer des
accidents de personnes et d’animaux ainsi que
des dégéts matériels qui ne sont pas imputables
au constructeur.

Les dispositifs de sécurité ou de réglage
automatique des appareils pour la durée de vie
de l’installation pourront étre modifiés
uniquement par le constructeur ou par le
fournisseur diment autorisé.

5) MISE EN PLACE DE LA TABLE DE
CUISSON
Aprés avoir enlevé I'emballage externe et interne
des différentes piéces mobiles, s’assurer que la
table est intacte. En cas de doute, ne pas utiliser
I'appareil et s’adresser a du personnel qualifié.
Les élements de I'’emballage (carton, sachets,
polystyréne expansé, clous...) ne doivent pas
étre laissés a la portée des enfants car ils
représentent des sources potentielles de
danger.
On doit pratiquer, sur le plan du meuble a
éléments, une ouverture pour I'encastrement ayant
les dimensions exprimées en millimetres indiquées
dans les fig. 7, en veillant a respecter les distances
critiques entre la table, les parois latérales,
postérieure et supérieure (voir fig.7 et la distance
minimale représentée sur la fig.8).
L’appareil doit figurer en classe 3 et il est donc
soumis a toutes les prescriptions prévues par
les normes correspondantes.

6) FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON
La table est équipée d'une stuc spéciale pour
éviter toute infiltration de liquide dans le meuble.
Pour appliquer correctement cette stuc, priere de
s’en tenir scrupuleusement a ce qui est spécifié ci-
apres:
- détacher les bandes de la stuc de leur support
en veillant a ce que la protection transparente
reste fixée a la stuc.
Renverser la table de cuisson et positionner
correctement la stuc “E” (fig. 9) sous le bord de
la table, de maniere a ce que le coté externe de
stuc coincide parfaitement avec le bord
perimétral externe de la table. Les extrémités
des bandes doivent coincider sans se
chevaucher.

Faire adhérer la stuc a la table de cuisson, de

maniére uniforme et sdre, en la pressant avec

les doigts, puis retirer la bande de protection en
papier de la stuc et positionner la table dans le
trou pratiqué sur le plan de travail.

- Couper avec précaution le bord excées de stuc
avec un outil (fig 9 /A-. 9/ B).

- La bloquer au moyen des brides “S”, en ayant
soin d’enfiler la partie saillante dans la fente “H”
réalisée sur le fond et en serrant la vis “F”
jusqu’a ce que la bride ne bloque plus la table de
cuisson sur le plan de travail (voir fig. 10).

- Il est nécessaire d'éviter le contact accidentel
avec le fond de surchauffe de la fraise-mére,
pendant le fonctionnement, de mettre une
insertion en bois, fixée par des vis, a une
distance minimum de 70 millimétres du dessus
(voir la fig. 7).

IMPORTANT: pour une installation parfaite, le
réglage ou la transformation de la plaque de
cuisson pour I’emploi d’autres types de gaz,
il est nécessaire de faire appel a un
INSTALLATEUR QUALIFIE: le non respect de
cette consigne entraine I’annulation de la
garantie.

Conserver le Certificat de Garantie, ou la fiche
technique, avec la notice d’emploi pendant toute
la durée de vie de I’appareil. ll/elle contient
d’importantes données techniques.




INSTALLATION

PRESCRIPTIONS IMPORTANTES
D'INSTALLATION

Avis a l'installateur: les parois latérales ne
doivent pas dépasser la hauteur de la table de
cuisson. Le panneau arriére et les surfaces
adjacentes entourant la table de cuisson
doivent résister a un température de 90 °C.
Le collant qui fixe le revétement plastique au
meuble doit résister a une température d'au
moins 150 °C pour éviter que le revétement se
décolle.
L'installation de I'appareil doit étre effectuée
conformément aux normes en vigueur.
Cet appareil n'est pas relié a un dispositif
d'évacuation des produits de la combustion. Il
faut donc le raccorder dans le respect des
normes d'installation ci-avant. Faites trés
attention aux dispositions applicables en
matiére d'aération.

7) AERATION DE LA PIECE

Le local ou est installé I'appareil doit étre ventilé
en permanence pour garantir le bon
fonctionnement de l'appareil. La quantité d'air
nécessaire est celle utilisée par la combustion des
gaz et par la ventilation de la piéce dont le volume
devra étre au moins de 20 m® L'aération naturelle
directe doit étre assurée par des ouvertures
permanentes d'une section minimum de
100 cm? (voir fig. 3) aménagées sur les parois
extérieures de la piéce. Il ne doit pas étre possible
d'obstruer ces ouvertures.

L'aération indirecte est également admise en
prélevant I'air d'un local adjacent. Dans ce cas
respecter formellement les normes en vigueur.
ATTENTION: si les brileurs de la table de
cuisson sont dépourvus du thermocouple de
sécurité, I'ouverture de ventilation doit avoir
une surface minimale de 200 cm>.

8) EMPLACEMENT ET EVACUATION
DES PRODUITS DE LA COMBUSTION
Les tables de cuisson doivent toujours évacuer les
produits de la combustion dans des hottes reliées
a des conduits ou débouchant directement a
I'extérieur (voir fig. 4). Lorsqu'il n'est pas possible
de monter une hotte, vous pouvez utiliser un
ventilateur installé sur la fenétre ou sur une paroi
donnant vers I'extérieur, dans le respect des
normes en vigueur sur l'aération de la piece. Ce
dispositif sera mis en marche en méme temps que
I'appareil (voir fig. 5).
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9) RACCORDEMENT AU GAZ

Avant de raccorder I'appareil assurez-vous que

les données indiquées sur I'étiquette

signalétique, apposée sur la partie basse du

caisson, correspondent a celles du réseau de

distribution du gaz.

Une étiquette sur ce manuel et sur le produit

indique le type de réglage de gaz et de

pression.

Le raccordement au gaz doit étre effectué

conformément aux réglements en vigueur.

Raccordement pour les gaz distribués par

canalisation:

esoit par raccordement rigide conformément aux
reglements en vigueur.

esoit par raccordement par tuyau métallique a
flexible onduleux conformément aux réglements
en vigueur.

esoit par raccordement par tuyau flexible avec
embouts mécaniques conformément aux
reglements en vigueur. La longueur du tuyau doit
étre infériéure a 2 métres.

Raccordement pour Ile tube souple

Butane/Propane distribué par bouteille ou

réservoir:

elLe raccordement se fait par tube souple
conformément aux réglements en vigueur
(longueur min. de 400 mm et max. de 2000 mm).

AVERTISSEMENTS:

- le raccord d'entrée du gaz de I'appareil est
fileté 1/2" gaz conique male conformément
aux normes EN 10226.

- Le tuyau flexible ou le tube souple doit étre
installé de maniére a ne pas étre en contact
avec des parties mobiles du module
encastrable (par exemple des tiroirs) et ne
doit pas traverser des casiers pouvant étre
remplis.

- L'appareil est conforme aux prescriptions des
Directives Européennes suivantes:

CE 2009/142 concernantes la sécurité gaz.
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10) RACCORDEMENT ELECTRIQUE

IMPORTANT: I’installation doit s'effectuer
conformément aux instructions du fabricant.
Une mauvaise installation peut causer des
blessures corporelles aux gens et aux
animaux, ou des dégats matériels dont le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable.

Le raccordement électrique doit étre effectué
conformément aux normes et aux dispositions
légales en vigueur.

Avant de procéder au raccordement, vérifier que:

- la tension corresponde a la valeur indiquée sur la
plaquette signalétique et que la section des
cables de l'installation électrique puisse supporter
la charge, indiquée elle aussi sur la plaquette.

- La portée électrique de l'installation et des prises
de courant sont appropriées a la puissance
maximale de I'appareil (voir I'étiquette appliquée
sur la partie inférieure du caisson).

- La prise ou l'installation sont munies d’un
raccordement efficace a la terre conformément
aux normes et aux dispositions légales en
vigueur. Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de non respect de ces dispositions.

Lorsque Ile branchement au réseau

d’alimentation est effectué par I'intermédiaire

d’une prise:

- appliquer au cable d’alimentation “C”, s'il en est
dépourvu (voir fig. 11), une fiche normalisée
adaptée a la charge indiquée sur I'étiquette
signalétique.

- Raccorder les fils d’aprés le schéma de la fig. 11
en ayant soin de respecter les correspondances
suivantes:

lettre L (phase) = fil marron;

lettre N (neutre) = fil bleu;

m——

symbole de terre

- Le cable d’alimentation doit étre positionné de
maniere a ce qu’a aucun endroit il ne puisse subir
une température de 90 °C.

- Ne pas utiliser pour le raccordement des
réductions, des adaptateurs ou des dérivateurs
car ils risqueraient de provoquer de faux contacts
suivis de surchauffes dangereuses.

- La sortie doit étre accessible aprés la fonction
intégreée.

Lorsque le raccordement est directement

réalisé sur le réseau électrique:

- interposer entre I'appareil et le réseau un
interrupteur omnipolaire, dimensionné a la
charge de I'appareil, avec une ouverture

= fil verte - jaune.
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minimale entre les contacts de 3 mm.

- Ne pas oublier que le céble de mise a la terre ne
doit pas étre interrompu par l'interrupteur.

- Le réseau électrique peut également étre
protégé au moyen d’'un interrupteur différentiel a
haute sensibilité.

Il est vivement recommandé de fixer le fil de terre

vert-jaune a un circuit efficace de mise a la terre.

Avant tout travail sur la partie électrique de

I'appareil, il faut absolument la débrancher du

secteur.

Si ’installation de I’appareil requiert des
modifications de I’installation électrique
domestique ou en cas d’incompatibilité entre
la prise et la fiche de I'appareil, s’adresser a
du personnel qualifié pour le remplacement.
Ce dernier devra notamment vérifier que la
section des cébles de la prise soit adaptée a
la puissance absorbée par I'appareil.

AVERTISSEMENTS :

tous nos produits sont conformes aux normes

européennes et aux amendements

correspondants.Le produit est donc conforme

aux exigences des Directives européennes en

vigueur en ce qui concerne :

- la compatibilite électromagnétique (CEM) ;

- la sécurité électrique (directive basse
tension) ;

- la limitation de l'utilisation de certaines
substances dangereuses ;

- I'écoconception



REGLAGES ET TRANSFORMATIONS

Avant tout réglage, débrancher I'appareil. Au
terme des opérations de réglage ou de
préréglage, les scellages éventuels doivent
étre rétablis par le technicien.

Le réglage de I’air primaire sur nos brileurs
n’est pas nécessaire.

11) ROBINETS

Réglage du “Minimum”:

- allumer le brileur et placer le bouton sur la

position “Minimum® (petite flamme fig. 1).

retirer le bouton « M » (fig. 12 et 12/A) du robinet

fixé par une simple pression sur le pivot de celui-

ci. Le régulateur de la capacité minimale peut se

trouver : sur le c6té du robinet (fig. 12) ou a

I'intérieur du pivot. En tous les cas, pour le

réglage, on y accéde en insérant un petit

tournevis « D » sur le c6té du robinet (fig. 12), ou
dan le trou « C » a l'intérieur du pivot du robinet

(fig. 12/A).

- tourner le régulateur vers la droite ou vers la
gauche en réglant de fagon appropriée la
flamme dans la position de capacité réduite.

Il est recommandé de ne pas exagérer avec le

«Minimum»: la petite flamme doit étre stable et

constante.

Remonter correctement les différents composants.

Il reste entendu que ce réglage ne doit étre

effectué qu’avec des brileurs fonctionnant a

G20, tandis qu’avec les brileurs fonctionnant

a G30 ou G31 la vis doit étre bloquée a fond

(tourner dans le sens des aiguilles d’une

montre).

ROBINETS LUBRIFICATION
Si un robinet étant bloqué,
ne forcez pas et demander

de l'aide technique.
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12) REMPLACEMENT DES
INJECTEURS

Les brdleurs sont adaptables aux différents gaz en
montant les injecteurs correspondants au gaz
utilisé. Pour cela, il est nécessaire d’enlever les
répartiteurs de flamme des brileurs et, au moyen
d’'une clé droite “B”, de dévisser I'injecteur “A” (voir
fig. 13) et de le remplacer par un injecteur
correspondant au gaz utilise.

Il est conseillé de bloquer énergiquement
l'injecteur.

Aprés avoir effectué les remplacements
indiqués ci-dessus, le technicien devra
procéder au réglage des brileurs, suivant la
description du paragraphe 11, sceller les
organes de réglage ou de préréglage
éventuels, et remplacer I’étiquette présente sur
I’'appareil par celle qui correspond au nouveau
réglage de gaz effectué. Cette étiquette se
trouve dans le sachet qui contient les
injecteurs de rechange.

L’enveloppe contenant les injecteurs et les
étiquettes, peut étre donné en dotazion
outrement étre disponible chez le centre
autorisé d’assistance.

Pour faciliter le travail de I'opérateur, nous
reportons ci-aprés un tableau comportant les
débits, les débits thermiques des brilleurs, le
diameétre des injecteurs et la pression d’exercice
pour les différents gaz.



TRANSFORMATIONS

DISPOSITION DES BRULEURS

EEgas hob

57,3%
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EEgas hob

56,6%
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EEgas hob
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EEgas hob

57,3%

56 6 66 % 5 6 6 6 %
EEgas hob EEgas hob EEgas hob
57,2% 57,2% 57,2%
TABLEAU
PRESSION DEBIT _ | plAMETRE | _ DEBIT
BRULEURS GAZ D’EXERCICE | THERMIQUE | ecTEUR THERMIQUE (W)
N° | DENOMINATION mbar grh | Uh | 1100mm | Min, | Max. | EEgasbumer
DOUBLE |G 30-BUTANE 28-30 | 291 100 1800 4000
1| COURGNNE |G 371- PROPANE 37 286 100 1800 4000 | 58,7%
G 20 - NATUREL 20 381 150 H3 |1800 | 4000
G 30 - BUTANE 28-30 | 204 83 800 | 2800
2 RAPIDE |G 31- PROPANE 37 200 83 800 | 2800 | 56,3%
G 20 - NATUREL 20 267 | 117S | 800 | 2800
G 30 - BUTANE 28-30 | 127 65 550 | 1750
3 | SEMI-RAPIDE |G 31 - PROPANE 37 125 65 550 | 1750 | 57.0%
G 20 - NATUREL 20 167 | 98Z | 550 | 1750
G 30 - BUTANE 28-30 | 73 50 450 | 1000
4 | AUXILIAIRE |G 31-PROPANE 37 71 50 450 | 1000 | NA
G 20 - NATUREL 20 95 | 72X | 450 | 1000

*Conformément au réeglement n° 66/2014 mesures de I'UE pour la mise en ceuvre de la directive 2009/125/CE, le
(brilleur de EEgas) de performance a été calculée selon la norme EN 30-2-1 dernier examiner avec le G20.
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ENTRETIEN

TYPES ET SECTIONS DES CABLES D’ALIMENTATION

TYPE DE TABLE TYPE DE ALIMENTATION
DE CUISSON CABLE MONOPHASE
Table de cuisson au gaz HO5 RR - F Section 3 x 0,75 mm’
Table de cuisson mixtes au une . 2
foyer électrique HOS RR - F Section 3x 1 mm
ATTENTION!!!

En cas de remplacement du céble d’alimentation, I'installateur devra veiller a ce que le conducteur

de terre (B) soit plus long que les conducteurs de phase (voir fig. 14) et il devra en outre respecter
les avertissements du paragraphe 10.

A ATTENTION L’ENTRETIEN DOIT ETRE CONFIE
4 EXCLUSIVEMENT A DU PERSONNEL AGREE.

En cas de panne ou de couper le cable, s'il vous plait

A s'éloigner du cable et ne pas toucher. En outre, le

A dispositif doit étre déebranché et pas allumé. Appelez

le centre de service agréé le plus proche pour
résoudre le probléme.

PUISSANCES DES COMPOSANTS ELECTRIQUES

DENOMINATIONS (7] (cm) PUISSANCE (W) Ecezvor;:lule(;))isson*
Foyer électrique 14,5 1500 201,6

*ECelectrique cuisson: la consommation d'énergie calculée par kg conformément au Réglement
(UE) 66/2014 et norma EN 60350-2 dans la révision finale.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES
SUR LETIQUETTE SIGNALETIQUE

3 FEUXS (60)

CATEGORIA. =,
G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

Y~ Qn Gas Naturel = 8.55 kW
> Qn GPL = 622 gr/h (G30)
> Qn GPL = 611 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50/60 Hz

4 FEUXS (60)

CATEGORIA. = I,
G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

>~ Qn Gas Naturel = 7.3 kW
> Qn GPL = 531 gr/h (G30)
> Qn GPL = 521 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50/60 Hz

3 FEUXS (60)
(+1 foyer @ 14,5)

CATEGORIA . =i

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 5.55 kW
> Qn GPL = 403 gr/h (G30)
¥ Qn GPL = 396 gr/h (G31)

2H3+

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50/60 Hz

Tot. élém. chauf. de sortie 1500W

4 FEUXS (60)
(BUR gauche)

CATEGORIA. = Il,,,,

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 9.55 kW
> Qn GPL = 676 gr/h (G30)
> Qn GPL = 664 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50/60 Hz

5 FEUXS (70)
(BUR centrale)

CATEGORIA. = I,

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 11.3 kW
> Qn GPL = 822 gr/h (G30)
> Qn GPL = 807 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50/60 Hz

5 FEUXS (90)
(BUR centrale)

CATEGORIA. = I,

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 11.3 kW
> Qn GPL = 822 gr/h (G30)
> Qn GPL = 807 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50/60 Hz
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6 FEUXS (90)
(BUR gauche)

CATEGORIA =L,
G 30 - BUTANO =28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 13.05 kW
> Qn GPL = 949 gr/h (G30)
¥ Qn GPL = 932 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50/60 Hz




DONNEES TECHNIQUES DE LA
REGULATION GAZ DE L’APPAREIL

Cet aPpareiI doit &tre installé
conformement aux
reglementations en viguer et
utlisé seulement dans un
endroit bien aeré.

Consulter les notices avant
d'installer et d'utiliser cet
appareil. )
Pour autre type de gaz, il faut
operer comme decrit dans la
notice d'emploi.

Cet appareil est reglé
pourfonctionnera:

Este aparato debe ser
montado conforme a los
reglamentos vigentes vy
utilizado solamente en un
ambiente adecuadamente
aireado. -

Antes de installar o utilizar el
aparato, consultar los
manuales de instruccion.

@

Este aparato esté
regulado para funcionara:

Este produte deve ser instalado
em conformidade com as normas
de segurangca em vigor e usado
somente em um ambignte dotado
de adequada ventilagio. Antes de
proceder a instalagdo e uso do
aparelho, consultar os
respectivos manuais de
instrugdes.

Para outro tipo de gas proceder
como indicado nas instrugdes de

instalac&o e uso. I

relho esta

Este apa
para operar em:

ajustado

H ouokeurp autr ptropei va
EYKATAOTABET KAl VO AEITOUpYEl
Hovo of Ywpoug DIgpKWg
0EPICOPEVOUG OUHPUIVO HE TOV
KOVOVIOUO.

ZUMBouAguTEiTE TO £yYEIpIBIO
O8Ny IV TTRIV TV EYKATEOTACH

This appliance mustbe installed
in compliance with the current
provisions in force and onlx
used in rooms equipped wit
adequate ventilation.” Consult
the Instruction manual before
proceeding with installation or
use of the dppliance.

TN¢ OUGKEURS QUTAC. For anothertype of(%as, operate

asdescribedin the directions for

theinstallation and use.

H cuokeu auTth £y pubLIoTE | Th: H H
This hoysehold appliance is

G20-"p" 20 mbar 2H

COD. 0030685 - 10/15

ASSISTANCE TECHNIQUE ET
PIECES DE RECHANGE

Cet appareil, avant de quitter l'usine, a fait I'objet d’essais et d’'une mise au point de la part d’un
personnel expert et spécialisé, de maniére a garantir les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les piéces de rechange originales ne sont disponibles que dans nos Centres d’Assistance Technique et
dans les magasins autorisés.

Toute réparation ou mise au point nécessaire par la suite devra étre effectuée avec le plus grand soin par
du personnel qualifié.

C’est pour cette raison que nous vous recommandons de toujours vous adresser au Concessionnaire qui
a procédé a la vente ou a notre Centre d’Assistance Technique le plus proche en spécifiant la marque, le
modeéle, le numéro de série et le type de défaut que présente votre appareil. Les données
correspondantes sont poingonnées sur I'étiquette signalétique appliquée sur la partie inférieure de votre
appareil ainsi que sur I'étiquette appliquée sur la boite d’emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des piéces de rechange appropriées et par
conséquent de garantir une intervention immédiate et spécifique. |l est conseillé de reporter ces données
ci-aprés de maniere a toujours les avoir a portée de main:

MARQUE...........eeeeeeeeeececennneneennans

MODELE:...........oreeeeerreeseccsrnernnnnnnns

SERIE:.....eeeeeeeeeneeeeescceeneann s
Cet appareil est marqué selon la directive européenne 2002/96/CE relative aux
appareils électriques et électroniques usagés (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une reprise et une récupération des appareils

I usagés applicables dans les pays de la CE.
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NMPOXOXH: H ocuokeun kal Ta TTpooBaciya pépn TG Bepuaivovtal Katd
m Xxenon.

Mpémel va AngBei uEpipva yia TNV aTroQuUyn TNG ETTAPAG HE BEPUAVTIKA
oToixeia. MNaidid Katw Twv 8 £TWV TIPETTEI VA KPATOUVTAI POKPIA, EKTOG
Qv ETTOTITEUOVTAI GUVEXWG.

AUTA N OUCKEUR UTTOPEi va XpnoipotroinBei amd maidia nAikiag amo 8
ETWV KAl AVW KOl TO GTOHO PE PEIWPEVEG OWHATIKEG, AIOONTNPIAKES N
dl1aVONTIKEG IKGVOTI’]TSQ N EAAEIYN apnalplag Kal yvwong, scpooov
EMIBAETTOVTOI 1} £XOUV EKTTAIOEUTEN OXETIKA PE TN XPAON TNG OUOKEUNG pE
QO0@AAR TPOTIO KAI VA £€XOUV KATAVONOElI TOUG KIVOUVOUG TToU
UTTEICEPXOVTAL.

Ta Taidid dev TTPETTEl va TTAI(OUV JE TN GUOKEUN.

O kaBapIouoc Kal N ouvthpnon Ogv TTPETTEI va dlEvEPyoUvTal aTTd TTAIdIA

XWpPIic iRAeWn.

NMPOXOXH: 10 Xwpic TTapakoAouBnon payeipepa o€ oTia Pe AITTOC 1)
AGdI pTTOPEl Va gival €TTIKIVOUVO Kal va TTPOKAAEDEl TTUupKayid. MoTé unv
ETTIXEIPNOETE TNV KATAOREON TNG TTUPKAYIAC WE vEPO, OAAG TTPETTEN VO
QTTEVEQPYOTTIOINOTE TN CUCKEUN KAl OTr CUVEXEIQ VO KOAUWETE TN QAOya
TT.X. M€ KOTTAKI ] JIa aVTITTUPIKA KOUBEpTa.

NMPOXZOXH: Kivduvog trupkaylag: pnv amroOnkKeUETE AVTIKEIMEVA OTIG
MAYEIPIKEC ETTIPAVEIEG.

NMPOXZOXH: Edv n em@aveia £xel payioel, OBACTE T CUCKEUN yia va
QTTOPEUXOEI TO EVOEXOMEVO NAEKTPOTTANCIOG.

NMPOXZOXH: dev xpnoipotrolouv pia povada kabapiopou pe atud Tou:
OOUTTEG, EOTIEG KOl POUPVOUG.

NMPOXOXH: n cuokeun dev TTpoopileTal va AEITOUPYEI HEOW EVOC
ECWTEPIKOU XPOovOoOdIaKOTITN | ME XWPIOTO oUCTNUA € ATTOOTACEWG
eNEYXOU.

MPOZOXH: Xpnolpotroieite YOVO Ta EGAPTANATA/OUCTAUATA AOPAAEIOG
TTOU €XOUV OXEDIAOTEI ATTO TOV KATOOKEUQOTH) TOU TTAATW €0TIWV 1} auTA
TTOU UTTOOEIKVUOVTal WG KATAAANAG OTIG 00NYieg XPROEWS ATTO TOV
KATOOKEUOOTA TNG OUCKEUNG N AUTA TTOU €iVal EVOWHATWUEVA OTN
ouokeun. H xpnon akatdAAnAwv €€apTnudTwV/cuoTNUATWY A0PaAEiag
EVOEXETAI VA TTPOKAAETEI ATUXNMATA.

NMPOXZOXH: n diadikacia payeipEpatog TPETTEl va eTToTITeEVETAL. M
ouvToun d1adIKACIa JAYEIPEUATOC TIPETTEI VA ETTOTITEUETAI UVEXWG.
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MEPIFPA®H MAAIZIQON EZTIQN

1 Kauotipag dITTAG oTéuua 4000 W
2 KauoTrpag Taxug 2800 W
3 KauoTtrhpag nui-taxug 1750 W
4 KauoTipag e@edpikdg 1000 W
6 HAekTpIkO oToIxeio Bépuavong 14,5 cm 1500 W

7 MNAéyua atrd

8 AIQKOTITNG XEIPIOPOU KauoTApa ap. 1

9 AIGKOTTTNG XEIPIOHOU KAUOTAPQ ap. 2
10 AIGKOTITNG XEIPIOPOU KauoThpa ap. 3
11 AIokOTITNG XEIPIOPOU KauaTrpa ap. 4
13 AloKSTTTNG XEIPIOMOU TTAGKa Nn° 6

14 NAAKTpO loxuog (Evdeigelg uttoAoitrou

BepuoTNTAG)

lpoooxn: n ocuokeun aurny oxediA0TNKE yid
OIKIQKI XPHoOn, O& KATOIKIES Kal ATT0 IGIWTES.

1) KAYZTHPEZ

2Tnv Tpocown, Mavw o¢ K&Be d1akOTTN €ival
TUTTWHEVO €va OXEDIO OTO OTTOIO PAIVETAI OE TTOIOV
KauoTApa avTioTolxei kKaBe d1akdTTTNG. Apou
QVvoIgeTE TOV KPOUVO TOu BIKTUOU TTAPOXNG aEpiou N
NG QIAANG agpiou, avAYTE TOUG KAUOTAPES ME TOV
TPOTIO TTOU TTEPIYPAPETAI TTAPAKATW:

e HAekTpIkn) autouarn avapAsén

MEOTE KAl OTPEYTE APICTEPOOTPOPA TO DIGKOTITN
TTOU avTIOTOIXEl OTOV KaAuoThpa Tou Oa
Xpnoiyotroindei, @épte Tov 0Tn B€0n Tou MéEyioTou
(MEYAAN @AOya €Ik, 1) KOTOTTIV TTIECTE TOV DIAKOTITN
TEAEIWG.

e AvagAeén kauornpwv mou JdiaBérouv
O6spuolcuyoc acpalciagc

Me Toug KauoTApPES TTou dlaBéTouv Beppolelyog
aoc@aAciag, TTPETTEI VA OTPEWETE APICTEPOOTPOPA
TOo OIAKOTITN TTOU QVTIOTOIXEI OTOV KAUGTAPA TTOU
Ba xpnoipgotoinbei, @€pTe TOV OTN B€0N TOU
MéyioTou (MeydAn @Adya eik. 1) péxpl va
al00avOeiTe TO OTOTT, KATOTTIV TNECTE TO OIAKOTITN
Kal ETTAVOAAGBETE TIG EVEPYEIEG TTOU ava@épBnkav
TTPONYOUUEVWG.

A@ou yivel n avageAegn diatnpAoTe TTATNUEVO TOV
O10KATTTN yIa TTEPITTOU 10 deUTEPOAETTTA.

Ta 6Aa ra pyovréAa, os mepimrwon mou ofoouv
Kara Aa@og o1 pAOyeg, kKAciore 1o S1aKomTn
EAEyxoU TOU KQUOTHPA KAl NV ETIXEIPHOETE va
Savavayere rouAdyiorov yia 1 Aemro.

nQz XPHXIMOIIOIO'YNTAI Ol KAYZTHPEZX

lMNa va meTOXETE TN PEYIOTN aTTOdoon YE TNV
eAaxI0TN KATavaAwaon agpiou gival XpAoIYo va
BuudoacTe 6,11 BIEUKPIVICETAI TTAPAKATW:

- XpnolyoTroleite yia kdBe kauoTripa KATAAANAEG

A
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KATOApPOAEG (BAETTE TOV ETTOPEVO TTIVOKQO KOl TNV
EIK. 2).

- Otav @racete 010 Bpaocud @EépTe TO OIOKOTITN OTN
B8éon Tou EAGxIoTOU (MIKPA QASYQ EIK. 1).

- Na xpnoIdoTIoIEiTE TTAVTA KATOAPOAEG PE KATTAKI.

- XpnoluoTrolgite povo okeln ue emitredn Bdon.

MPOEIAOINOIHZEIZ:

oH avaepAeén Twv kauvoripwyv ue Bspuodeuyn
aopalsiag umopei va yivel pévo orav o dIakomTng
givail otn 6éon rou Méyiorou (ueydAn @Adya eik. 1).

e AmTouaia NAeKTPIKNG EVEPYEIAC, UTTOPEITE va
AVAWETE TOUS KAUOTIHPES LE TA OTTIPTA.

e Kara tn xprion Twv KAQuoTHPWYV UNV APNVETE
aQUAaKTn TN OUOKEUN Kai mPooéETe va un
Bpiokovrar mwAnoiov maidia. Eidikorepa,
BeBaiwBeite 611 o1 AaBéC Twv KaroapoAwv egivail
TOTTOOETNIEVES UE OCWOTO TPOTTO KAl VA ETTITNPEITE TO
MAyEIpEUA TWV TPOYIUWY OTav XPNOILOTTOIEITE
Addia kai Aitrn agou aura sivai 1diaitepa sUpAEKTa.

e Mnv xpnoiuorroigite ompél kabapiopou aspoloA
Kovrd orn povada kard tn SIdpKelda NS xpnong,
KivOUVO TTUPKQYIAG.

e ZUVIOTdTAI VA NV XPIOIIOTTOIEITE TIEPIEKTES TTOU VA

Kauariipeg loxuc (W) KaragneléAsg
OITTAG oTépa 4000 24 + 26
Taxug 2800 20 + 22
Hui-tax0g 1750 16 + 18
Epedpikog 1000 10 + 14

MPOoEEEXOUV ATTO TA AKPA TNS EOTIAC.

MMPOEIAOIIOIHZEIX KAl YMBOYAEZ IlIA TO

XPHZTH:

en Xpnon MIAS CUOKEUNG agpiou yia payeipsua
mapdyel BspudTnNTA Kal uypacia oro Ywpo oTov
orroio gival roroBernuévn. lNa ro AGyo auro sivai
arrapaitnTo va §aopalifere évav KaAo aspiouo rou
Xwpou diarnpwvrag EAsUBspa Ta avoiyuara Tou
(PUOIKOU AEPIOUOU (EIK. 3) Kal EVEPYOTTOIWVTAS TN
MNXQAVIKI) CUOKEUN AEPICOU (arroppoentipas n
NAEKTPIKOS £§aspIOTHPAC EIK. 4 Kal EIK. 5).

oH évrovn kai Traparsrauévn Xpron 1ns OUOKEUIGS,
MTTOpEl Vva amaitei évav mpoo6sro aspiouo, yia
TapAdeIyla To Avolyla evog mapdbupou, ny évav
TTI0 ATTOTEAEOIATIKO AEPIOO auédvovrag TV IoXU
NS MNXAVIKNS avappo@nong EAav UTTAPXEL

eMnv mIXEIPHOETE vA TPOTTOTTOINOETE TA TEXVIKA
XQPAKTNPIOTIKA TOU TTPOIOVTOS SI0TI QUTO UTTOPEi va
amofei smikivouvo.

To mAdiolo auto eoTiwv éxel oxedlaoTei yia va xpnoipomoinbei uévo ocav
ouokeun payesipéuarog: H omroiadnmore aAAn xpron (6mwg n 0épuavon rou
mepiBdAAovrog) Oa mpémrel va Bswpeital akardAAnAn kai emikivouvn.



XP

oAV ammoQaoicEeTE va [N XProIUOTTOINOETE AUTH TN
OUOKEUN () va avTIKaTaOTHOETE TNV TTaAdiq) mpiv
va 1) piere oTOV KAGO ATTOPPINUATWY CUVIOTATAI
va TNV KATaoTIIOETE AVEVEPYN OUNQWVA UE TNV
IoxUoUCd VOlOBETia OXETIKA E TNV TTPOOTATIA
NG uyeiag kai T  pUITavor) Tou EPIBAAAOVTOG,
kaBioTwvrag emions aAapn ra tuxov emkivéuva
Tunuara , &8ikd yia ra maidid mou 6a urropouoav
va XPnoINOTTOINO0UV UId OUOKEUN EKTOS XPHonNS
yia va trai§ouv.

eMnv ayyilere Tn oUOKeUN pE Bpeypéva uypa xépia
modia.

o /Mn XpnOILOTTOIEITE TI) CUOKEUI M€ YUpvVd TOdIAL.

o0 karaokeuaoTng O&v umopei va BswpnbOei
umreuOuvog yia t1i¢ omoisodnmore {nNuiss mou
mMPOKANONKav amo akardAAnAsg, eoQaAuéves n
adIKaIOAGYNTES XPHOEIS.

eKara tn SiapkeIa Kal auéowe META TN AsiToupyia
opiouéva uépn Tou mTAaiciou oTiwv @BAvouv os
Ospuokpacies mMoAU uwnAég: Ammopuyere Tnv
EMTapn Toug.

e AQOU XPNOILOTTOINCETE TO TAQICIO £OTIWY,
BeBaiwBeite 611 0 SeikTnNG TWV SlakoTTwWV BpioKeral
o€ G001 aITEVEPYOTTOINONS KAl KAEIOTE TNV KEVIPIKN
oTPOPIYya TOU aywyou Siavourns Tou aspiou i m
oTPOPIYYA TNS PIAANG.

e X¢g TMEPITTTWAON TTOU OI OTPOYIYYES TOU AEPioU
mapouoiadouv avwalia Kard 1n Asiroupyia Toug,
kaAéote v Yrmpeoia Texvikn¢ Bonbsiag.

oH ouokeun ocv Ba mpémel va Asitoupyei ue éva
E§WTEPIKO XPOVOOSIAKOTTTN N} $EXWPIOTO oUCTNUA
TNAEXEIPIOLIOU.

HzH

2) ENEPIOMNnOIHZH TQN

AEKTPIKQN EZTIQN
Evdexopévwg, ol emi@pdaveleg va ummopouv va
€€OTTAIOTOUV pe BUO TUTTOUG NAEKTPIKWYV EOTIWV:
KOVOVIKEG KAl TAXEIEG EOTIEG TTOU UTTODEIKVUOVTAI PE
KOKKIVN ofjuavon. O XEIPIOPOG TwV KAVOVIKWY Kal
TWV TOXEIWV €0TIWV TTPAYMATOTIOIEITAI ATTO évav
O1akoTITn 7 B€oewv (BA. eikdva A). EvepyotroinoTe
TIG €0TIEG YUPICOVTAG TOV TTEPIOTPOPIKO OIAKOTITN
TNV aTTaITouuEvn B€on.
2Tnv Tpdéoown UTTAPXEl TUTTWHEVO OXETIKO
dlaypappa. Auto 1o didypaupa dnAwvel o€ TToid
NAEKTPIKN €O0TIO AVTIOTOIXEI KABE TTEPIOTPOPIKOG
BIoKOTITNG (BA. eIkbva A).
Mia kOkkivn Auxvia TTpogidotroinong Ba avayel yia
va O¢gitel 0TI n €0Tia £X€1 EvepyOTTOINOEI.

3ZTI'IID!()DF\II-IOZ XPHZHXZ TON HAEKTPIKQN
Mapakdtw, Ba PBpeite €vav kKabBapd €vOEIKTIKO
TTVAKa XProng Twv €0TIWV.

Mpoooxn: Kara tn didapkeia tng '-
Agitoupyiag, o mAaioio spyaoiag |
kaBiorarar moAU {010 MAvw OTISC § '
{wveg payesipéuarog: Kparnore 1o

Makpid amo ra maidia!

lMoté un payeipeveTe Ta TPOPIUA AUECA OTIS
NAEKTPIKESC TTAAKES, dAAd mavra og éva
doxeio np doyeio.

MINAKAZ
KANONIKH KAI ENTAZH AIAAIKAZIEZ
TAXEIAEZTIA OEPMOTHTAZ MOANQN TPOIMNQN MAIEIPEMATOZX
0 AtrevepyoTtroinon
1 EAGYIOT Mo va AiwoeTe BouTupo, coKOAATA, K.ATT. [Na va {eoTAveTE
Xiom MIKPEG TTOOOTNTEG UYPOU.
MNa va ¢eoTdvete PEYOAUTEPESG TTOOOTNTEG UYpoU. Ta
° XapnAj VO ETOINACETE KPEUEG KAl OAATOEG TTOU QTTAITOUV
MEYAANG OIAdpKEIOG MOYEIpEPA OE  XapnAn
Bepuokpaaia.
MNa va EETAYWOETE TTAYWMEVEG TPOYEG KAl va
3 Apvyn eToludoeTe Yntd, va (e0TAvETE OTO ONnUEIo Bpacuou
] va olyoPpdoETE.
4 Meaaia MNa va {eotaveTe TPOYESG OTO onueio Bpaouou. MNa va
EepoynoeTe euaiobnTa Kp€arta Kal Wapia.
5 Auvvar MNa tnyavitd @IAETa kal pTTpIOAeg. lMa va
OlyoBpAoETE HEYAAEG TTOCOTNTEG TPOPUIV.
6 Yynhi MNa va @radoete HEYAAES TTOOOTNTEG UYPOU OTO ONEIO
Bpaouou. MNa Tnyavioua.
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XPHzH

TMPOEIAOIOIHZEIZ:

orav n esoria avdBel yia mpwrtn @opd, N Exel

mapaueivelr xwpic va xpnoipormoin@si yia ueyaio

XPOVIKO Sidornua, 8a mpEmel va OTEYVWOEl yid

30 Aemrra ue rov diakomrrn orn 6éon ap. 1. Auté Ba

mepiopicel omoiadnmore vuypaocia Exel

amoppoYnOsi arré ro HOVwWTIKG UAIKO.

INa ocworn xpnon 1ng OIKIAKAS OCUOKEUNG, va

Ouudore ra £§ng:

o[lpwra TOTTOBETHOTE TO UAYEIPIKO OKEUOS OTHV
dwvn Bépuavong Kai UETA EVEPYOTTOINOTE THV
OUOKEUN.

© XpnNOIUOTTOIEITE UAYEIPIKA OKEUN UE OUUTTAYNS
emmiredoug marouc (eik. B).

© XpNOIUOTTOIEITE UAYEIPIKA OKEUN UE TTATO idla¢
olauétpou pe tnv {wvn Bépuavaong.

0 2TEYVWOTE TOV TTATO TOU UAYEIPIKOU OKEUOUS TTPIV
TO aKoUuTTHOETE oTnVv Qwvn Bépuavong.

eKard tnv xpnon twv {wvwv Bépuavong,
mapakaAouue, kpardre ta maidia o€ ATOCTACH
arré TIC (EOTEC €OTIES. 21YOUPEUTEITE OTI 01 AaBES
TWV UAYEIPIKWY OKEUWYV gival TOTTOBETNUEVES
OWOTd, TTPOS TO ECWTEPIKO TNS OUOKEUNS. NABETE
utTOWIv oag ot 1o AiTTo¢ kai 1o AGd1 ummopouv va
yivouv eU@pAeKTa.

e2TnVv TmeEPIMTwWon Tmou TO YyuadAi payioel,
TTAPAKAAOUUE QTTOOUVOEDTE TNV CUOKEUR QTTO THV
TTAPOXN NAEKTPIKOU PEUUATOC.

oH ocuokeun dev Ba mPETTEI va AsiToupyei ue éva
eEWTEPIKO XPOVOOIaKOTTTN N EEXwPIOTO aUOTHUA
THAEXEIPIOUOU.

eEqv dev mpétTel va xpnoiuorroioUuv authn Tn
OUOKEUN TTia (h va avrikaraornoel éva maAid
HovTéAo), mpiv arro 1n 01d6eon, va givalr EKTOC
Agitoupyiag, ouupwva e TRV I0XUoUOd
vouobBeoia yia tnv mpooTacia NG uyeiag Kai tnv
mpoAnywn NG putTavong Tou mePIBAAAovVTOC,
kKaBioTwvrag 1a emkivouva uépn tou aBAaBeic,
10iwg yia Ta TaidiG mou utropei va maiéel o€ éva
EYKATAAEAEIUEVO TUOKEUN.

203TH XPHXH TON HAEKTPIKQN EXTION
Orav xpnoIUOTTOIEITE TIC NAEKTPIKES EOTIEG,

MPETTEI va KAVETE T EENG:

e OTTWOSHTTOTE NV AEITOUPYEITE TIC EOTIEC KEVES
(Xwpic OKeUOC).

e[lpooTraleire va unv XUVETE uypa mMAvw OTIS
£0TIES OTAV £ival KAUTES.

eMayeipeUseTe e KATTAKI OTTOTE gival EQIKTO yia
e§oikovounon evépyeiag.

eMia evdeikTiky Auxvia kovrd orov
MEPIOTPEQPOEVO OlakomrTn Ogixvel orav ol
NAEKTPIKES EOTIES Eival AVAUMEVES.
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KAGAPIZMOZ

IMPOXZOXH:

Ipiv disvepynosre omoiadnmore diadikaoia
Kabapiouou, va amoouvOEETE TI) CUOKEUN Ao
10 SiKTUO TPOYPOOOUIAC AsPioU KAl NAEKTPIKOU.

4) ENI®ANEIA EPTrAzIAZ

Av BéAeTE va dIATNPOETE TNV ETTIPAVEIQ ECTIWV
yuaAioTepH, €ival TTOAU OnNUavTiKO va TNV TTAEVETE
META aTTd KABE Xprion e XAlapd oaTToUVOVEPO, VO
TNV &ePyadeTe Kal va Tn oTeyvwveTe. Mg Tov id10
TPOTIO TIPETTEI VA TTAEVOVTAI TA ETTIOPNOATWHEVA
TAEyHaTA, TA EMOMAATWHEVA KaAUpuaTa “A”, “B”
Kal “C” (BAétre €Ik, 6/A — 6/B) KAl o1 KEQAAEG
KauoTthpwyv “T” (BAETTE €IK. 6/B).

Na kaBapilovtal Ta pmmoudid avagAegng “AC” kai ol
aloOnNTApeg Twv BepuoaToixeiwy “TC” (BAETTE €IK.
6/A). Aev TTPETTEl VO TOTTOBETOUVTAI GTO TTAUVTHPIO
mdaTtwv. KaBapiote ammaAd ye yia pikp BoupTtoa,
OTTwG @aivetal (&¢ite. EIK. 6) kKal apAOTE TNV VO
OTEYVWOEl EVTEAWG.

O kaBapiouodg mpétel va dievepyeital éTav 10
TTAQioI0 Kal Ta e€apTrpaTta dgv gival Bepud Kal dev
TPETEl va xpnolgotoliouvTal HPETAAAIKA
OQOUYYapAKIa, ATTo{UOTIKA o€ oKOvN 1 dIaBpwTIKA
spray. Mnv agrivete va tmmapauévouv EUdI, KaPEg,
YAaAa, aApupd vepd Kal XUPOG AEPoVIOU 1) VIOPATAG
ETTi HOKPOV O€ ETTAPN PE TIG ETTIQAVEIEG.

MPOEIAOINOIHZEIZX:

Orav §avauovrdpere ra &§apriuara
mapakaAeiofs va tnpeEite TIC MAPAKATW
ouoTdosig:

* Na gsAéyxere av ra avoiyuara Twv KEQaiwv
Twv kavortnpwv ‘T’ (egik. 6/A) o&¢gv
suppdooovral amo §éva owuard.

* BeBaiwOeite OT1 TO EMIOUAATWUEVO KATTAKI
“A”, “B” ka1 “C” (eik. 6/A — 6/B) givai oworda
TOMMO0eTNUEVO OTNV KEQAAR TOU KAUOTHPA.
Aury n mpolmoé6son Ikavomolgitar érav 1o
KATTAKI TTOU &ival TOmo0sTnuévo oTNV KEPAAN
TTPOKUTITEI ATTOAUTA OTAOEPO.

* Av n pavouBpa avoiyuarog Kai KAEIoiuarog
KAImoIou Kpouvou gival duoxepng, Un Tov
{opilere, aAAa {nTAcTEe £mMEIYyOVTIWGS THV
sméuBaon 1TNG uUmnpeociac TEXVIKNAG
urroornpiéng.

* MNa va diarnprioere o€ KaAn karaoraon ra
nAskrpika oidspa Oa mpémer  va
avriyetwmifovral us Ta KaraAAnAa mpoiovra
KaBapiouou Kai Tnv mpoéAnyn 1nS OKOUpPIda .

* Mn xpnoiyortroicite midakes aruou yia tov
Kalapiouo 1N CUOKEUIS.

2nueiwon: H ouvexng xprion 6a umropouoe va
TTPOKAAEDEI, OE QVTIOTOIXid UE TOUS KAUOTHPES,
éva xpwuariouo SIaPOopPETIKO Ao ToV ApxIKO,
0 orroio¢ ogeiAeral oTnv uwnAn Bspuokpaoia.



EMKATAZTAZH

TEXNIKEZ TNAHPO®OPIEZ TIA TOYX
TEXNIKOYZ ETKATAXTAZHX

H sykaraoraon, o0A&¢ o1 puluioceig, ol
TPOMOTOINOEIS KAl n ouvrtipnon, mMou
avapépovral oTo HEPOC AUTO TPEMElI va
OIEVEPYOUVTAI ATTOKAEIOTIKA a0 £10IKEUUEVO
mpoowmikSe. Mia sopaAuévn sykardoraon
umropei va mpoéevoel {nuiéS o€ droua, {wa n
avrikeiyeva, évavri TwWv OmMoiwv O
KaraokeuaoTng Osv umopei va Oswpnbei
urreubuvog.
O eommAiouog mpérmel va ykaraorabsi owora,
oUNQWVA [E TOUC IOCXUOVTESC KAVOVES KAl
ouuewva UE TIS 00NYIieS TOU KATAOKEUAOTH).
O1 diaradeic aocpalsgiac n auroparng pubuiong
TWV OUOKEUWYV Karda tn didpkeia {wng¢ tn¢
gykaraoraong gmopouv va rporrorroinfouv
HMOVO amo TOV KATAOKEUAOTH N Amo TOV
g§ouaiodornuévo mpounbeuri).

5) EIZAIQIrH rAAIZIOY

AQOU 0QaIPECETE TNV EGWTEPIKI) CUOKEUOTIO Kal TIG
EOWTEPIKEG OUOKEUATIEG TWV dIAPOPWYV KIVNTWV
Hepwyv, BeBalwBeiTe yia TNV akepaldTNTA TOU
TAQloiou. Zg TrepiTmTwon au@iBoAiag N
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN Kal atreuBuvBeite o€
EIOIKEUNEVO TTPOCWTTIKO.

Ta oroixsia Tng ouokeuaoiag¢ (xaprovi,
OaKOUAES, OIOYKOUNEVO TTOAUOTUPOA, Kap@id...)
Ocv mpérrel va aprivovral eKTEBsiuéva o HIKpA
maidid apou amoreAoUv SuvnTiKES TNYEC
KivouUvou.

MpéTrel va dNUIOUPYAOETE CTO TTAAICIO TOU
apBpwTou eTTiTTAOU éva AvOIyua Yia TOV EVTOIXIOHUO
TWV dIAOTACEWY TTOU EKQPACOVTAl OE€ MM Kal TTOU
utrodelkvlovTal oTNV €IK. 7, @povTiovTag va
TNPEPNOOUV 01 KPITIKEG ATTOOTACEIG HETALU TOU
TTAQITIOU, TWV TTAEUPIKWY TOIXWHATWY, TOU TTIOW Kal
ETTAVW TOIXWHOTOG (BAETTE €IK. 7 KOl N €AAXIOTN
QTTO0TACN TTOU PaiveTal OTO XX. 8).

H ouokeun mpémel ka kararayxOsi oTn karnyopia
3 ka1 ouvemwg UmoKeITal 0 O0AoOUS TOUG
MEPIOPICUOUC TTOU TPORBAEmTovral Amo ToUuS
KAvoOVIOUOUG yIA TIC OUOKEUES QUTEG.

ZHMANTIKO: lNa uia téAsia eykaraoraon, uia
TéEASIa pUBUION Kai éva TEAEIO UETACXNATIOUO TOU
AQICIOU £0TIWV KATd Tn XpHon aAAwv aspiwyv,
mpémel va  ameubuvleite og  évav
E=OYZIOAOTHMENO EIlrKATAXZTATH: H un
TIjPNON AQUTOU TOU KAVOVA ETTIPEPEI EIWON TNS
IoXUOS TIS EYYUNorg.
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6) ZTEPEQZXZH TOY MAAIZIOY

To mAaiolo diabéTtel pia €161k OTOKOG yia TRV

atmropuyn dicicduong uypou oTo £miTTAo. MNa va

EQAPPOOETE CWOTA TNV OTOKOG AUTH, TTAPAKAAEICOE

Va TNPACETE O,TI AVAPEPETAI TTAPAKATW:

e BydATte TIG Awpideg TG oTdKOG aTTd TN B€0N TOUG
@pPOoVTICOVTaG WOTE TO dIAPAVEG TTPOCTATEUTIKO
va TTapapeivel KoOAAnuévo oTny idla TNV 0TOKOG.

e AvaTtrodoyupioTe To TTAQiCI0 KOl TOTTOBETAOTE
OowaoTA TNV OTOKOG “E” (€IK. 9) KATW OTTé TO AKPO
TOU TTAQICIOU, £TO1 WOTE TO ECWTEPIKO TTAEUPO TNG
OTOKOG VO OCUMTTECEl E€TOAKPIBWG ME TO
TTEPIMETPIKO €EWTEPIKO AKPO TOu TTAalgiou. Ta
AKpa TwV AWPIdWV TTPETTEI VO CUMUTTECOUV XWPIG
Va TTPOELEXOUV.

e EQapuooTE OTO TTAQICIO TNV OTOKOG OpoIbuopPa
Kal ge ac@aAela, TECOVTAG TNV YE Ta OAXTUAQ,
KATOTTIV, a@aIpEOTE TN XAPTIVN TTPOCTATEUTIKN
Awpida TNG TOIHOUXAG KAl TOTTOBETAOTE TO
TAQicl0 oTnv OTTH TToUu dnuIoUupyRBnNKe OTO
EITTAO.

o KOWTE TTPOOEKTIKA TNV AKPN TTEPICTEIO OTOKOG HE
éva epyaAeio (eik 9/ A-.9/B).

eToTmoBETAOTE TNV €0Tia PE TA KATAAANAa
otnpiyuata “S” kal TpocapuooTE TO TIPOEEEXOV
Mépog péoa oTtnv uttodoxy “H” oTo KaTw HEPOG,
yupioTte Tnv Bida “F” yéxpr 10 othpiyua “S” va
epapudoel oTo TTavw PEPOG (ox. 10).

e To evdexOuevo ToiIXwHa (aploTePO 1 de&i) TTou
cemmepvdel o€ UPoOG TNV EMIQAVEIQ €pyacdiag
TPETTEl Vva BpeBei ae pia eAGXIOTN aTTOCGTACT ATTo
TO POVTO CUPPWVA e O,TI ava@EPETAl OTN OTAAN
Kal OTOV TTivaKa.

e[1a va atro@euxBbouv duvaTég ETTAPEC WE TRV
ETMIQAVEIQ TOU UTTEPOBEPUOU KOUTIOU TNG
ETIQAvEIAG KATA Tn AsIToupyia autou, TTPETTEl va
BaAeTe €va dIaxwpIOTIKO aTTO {UAO OTEPEWPEVO
ME Bideg o€ eAdyioTn atréoTtacn 70 mm oTrd TO
top (k. 7).

ra va mweruxere tn péyiorn amodoon ue tnv
gAdyioTn svepysiakn KaravdAwon Kara 1o
Hayegipepga ge 1o BEPUAVTIKO OTOIXEIO
XPNOIUOTTOINOTE: KATOAPOAES UE EMmITTESN
Baon, usydAou mayxoug kai Siauérpou
KardAAnAng yia 1o O@spuavriko oToixEio
(BAémre gikova B).

MayeipeUeTe e KAMAKI yia EMITAEOV
g§oikovounon evépyelag. Akoun,
TPOOCAPUOOTE TNV ICXU TOU Bspuavrikou
oroixeiou ornyv emireuén Tou Bpacuou.



EMKATAZTAZH

ZHMANTIKEZ YTIOAEI=EIX EFTKATAXTAZHX

Emonuaiveral oTov TEXVIKO EyKaraoraong ori ra
gvoexoueva TAsupIkd Toiywara Sev mPEMel va
Semepvave o€ UYWoC 10 TTAQIOIO uayEIpEUATog. AKOUN,
TO TTIOW TOIXWA KAl Ol YEITOVIKES ETTIPAVEIES KAl
mépI§ TOU TTAQICioU TPEMEI va AVTEXOUV OE
Ospuokpaciac 90 °C. H k6AAa mou svwvel 10
TTAQOTIKO TTAVEA OTO EMTITTAO, TPETTEI vaA QVIEXEI OF
OspuoKpaagiss ox1 MIKPOTEPES Twy 150 °C yia va
arropeuxBei n arrokoAAnon g idiag g emévouorng.
H sykaraoraon tng ouoKeUung mpETEl va givai
oUWV ME O,TI UTTAYOPEUETAl ATTO TOUS ICXUOVTES
KavovIouoUg.
H ouokeun aurn dgv gival ouvdedeuévn og diaraén
AamouAKPUVONGS TWV TPOIOVIWV TNSG KAuong.
ZUVETTWCS QuTh TTPETTEI va OUVOEETAl OUNQPWVA lE
TOUG KAVOVES EYKATAOTAONGS TTOU UVNUOVEUTNKAV
maparravw. Oa mpémel va 506¢i Idiaitepn mpoooxn
OTIC TAPAKATW UtrodeieIS TTou spapuolovral o€
{nmpara e§agpiouou Kai agpIooU.

7) EEAEPIZMOZ XQPQN

Eivar avaykaio o xwpog 6tou eykabioTatal n ouoKeur va
eival ouvexws aePICOPEVOS Yia va dIGOPOAICETAl N OWOTH
Aermoupyia autig. H TTooéTNTa TOU avaykaiou aépa gival n
OTTaITOUEVN VIO TNV KOVOVIKI] KaUOT TOU EPIOU Kall Yial ToV
QEPIOMO TOU XWPOU 0 BYKOG TOU OTTOIoU OEV UTTOPET vt gival
MIKpOTEPOG Twv 20 M. H QUOIKA por) Tou aépa TTPETTE va
yivetal Je Gueco TPATTO SIGUECOU HOVIMWY QVOIYUATWY TTOU
yivovTal OTa TOIXWHATA TOU TTPOG AEPICUOU XWPOU TTOU
BAétouv TTPOG Ta €W, e JIa eAdxioTn Siatour) 100 cm?
(BAétre ek, 3). Ta avoiyyara autd TPETTEl va
TTPAYUATOTTOIOUVTAI £€TCI (WOTE VO KNV PTTOPOUV vd
EUPpaxBoUv. ETmpéTTeTal €TTIONG KAl O EUPECOG AEPIONOG
MEOW AWNG Tou a€pa ammd XWPOUS YEITOVIKOUG ToU TIPOG
OEPIOUG XWPOU, TNPWVTAG auoTnPd O,T UTTAyopeUETal aTTd
TOUG IOXUOVTEG KAVOVIOOUG.

MPOZOXH: av ol KQuoTHPES TNS EMIPAVEIAS Epyaoias
Oev S1abérouv OBspuoleuyog aopalsiag, To dvoryua
aspIoUOU TIPETTEI va Exel EAdyioTn Siarour 200 cn.

8) OEZH KAI AEPIZMOZ

O1 OUOKEUEG POYEIPEPUATOG JE AEPIO TTPETTEI TTAVTA VA
EKKEVWVOUV Ta TIpoidvia Tng Kauong WHéow
ATTOPPOPNTHPWY CUVOEDEPEVWV OE KAUIVADEG, OF
KOTTvodOX0UG 1 atT’ euBeiag TIpog Ta €Ew (BAETTE €Ik, 4). 2€
TIEPITITWON TTOU eV UTTAPXEI N SUVATOTNTA EQPOPMOYNG TOU
aTTOPEOPNTHPA, €ival OTTOJEKTT) N XPAON €VOG AVEUIOTAPO
eyKaTEOTNUEVOU O€ TTOPGBUPO 1) OE TOiXO TTOU BAETTEI TTPOG
Ta £Ew, Kal TIBETaN O€ Aemoupyia TaUTOXPOVA HE T OUOKEUN)
(BAéTTE €Ik, 5), apkei va TnpouvTal auaTned ol 0dnyieg TTou
QaQOPOUV OTOV AEPICHUS KAl TTOU UTTAYOPEUOVTAI ATTO TOUG
IOXUOVTEG KAVOVIOOUG,

9) 2YNAEZH AEPIOY

MNpiv ouvdéoete T ouokeun BePaiwBeite 6T Ta oToIKEI TG
ETKETAG ETTIONHAVOEWY OTO KATW PEPOG TOU KOoOVIoU €ival
oupBaTa e ekeiva Tou SIKTUOU BIOVOUNG OEQIOU.

Mia eTIKETa, TOU EYXEIPIOIOU QUTOU, TUTTWHEVN KOl MIa OTO
KATW PEPOG TOU KaoOVIoU, BEiXVEl TIG TTPOUTTOBEDEIS
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pUBUIONG TNG OUOKEUNG: TOV TUTTO QEPIOU KaI TNV TTiEDT
Aermoupyiag. Otav 10 oépio DIAVEPETAI PETW CWANVWOEWY, N
OUOKEUN TIPETTEI VO OUVOEETAI OTNV €yKATAOTAON
TIPOCAYWYNG AEPIOU:

* UE OKANPO aTOAAIVO PETAANIKO CWAAVA CUPQWVa
ME TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOPOUG, Ol CeUEEIC TwV
OTTOIWV TTPETTEl VA TTPAYHATOTTOIOUVTAI HEOW
OTTEIPOEIdWY POKOP CUUPWVA HE TOV KAVOVIOUO
EN 10226.

ME CWARvVA XAAKIVO CUPQWVA PE TOV 10XUOVTA
KAvOVIOMO, Kal ol CeULEIC TOU OTTOIoU TTPETTEl VO
TTPAYUATOTTOINOOUV HUE PAKOP MNXAVIKAG QVTOXNG
oUPQWVA HE TOV IOXUOVTA KAVOVIOUO.

ME EUKOQPTITO ATOAAIVO avogeidwTo OCwARva
OUVEXOUG TOIXWHATOG, OUPPWVA HE TOV 1I0XUOVTA
KAVOVIOUO, JE MEYIOTN ETTEKTACN 2 PETPWYV Kal
TOIMOUXEG CUPQWVA HE TOV 1I0XUOVTA KAVOVIOUO.
O owAnvag autdég TpéTrel va eykabioTaTal Pe
TPOTTIO TTOU VO YNV PTTopEl va €pOel o€ ETTOQN UE
T KIVNTA YEPN TOU OTOIXEIOU gvToiXiong (yia
TTapddelypya ouptdpia) Kai dev TTPETTEI va dIooXiCEl
XWPOUG TTOU UTTOPEI Va TTapa@opTwOouv.

Ortav 10 aépio TTapéxeTal amr eubeiag atmo pia QIGAn, n
OUOKEUN, TPOQOBOTOUNEVN PE Eva PUBNIOTH TTiEONG
OUUQWVA JE TOV IoXUOVTA KAVOVIOUO, TTPETTEI VO CUVOEETAL:

ME XGAKIVO cwAAva oUuewva PE Tov 1I0XUOVTA
Kavoviouo, Tou oTroiou ol eUgeIg TTpETTEl va
TTPAYUATOTTOIOUVTAl PE POKOP MNXAVIKAG AVTOXNG
OUPQWVA HE TOV IOXUOVTA KAVOVIOUO.

ME EUKAUTITOUG OWAAVES ATTO aVOEEIdWTO XAAUBa
OUVEXOUG TOIXWHATOG, OUPPWVA HE TOV 1I0XUOVTA
KavoVvIouO, HE HEYIOTN €KTAON 2 METPWYV KAl
TOIMOUXEG OUP@PWVA HPE TOV 1I0XUOVTA KAVOVIOUO.
O owAnvag autog TpETTel va eykabioTaTal pe
TPOTIO TTOU VO PNV PTTOPEi va €pBel ae eTTapn e
KIvnTa PEpn Tou OToIXEiou evToixiong (yia
TTapddelypa ouptdpia) Kal dev TTPETTEI va dIooXiCEl
XWPOUG TTOU JTTopEi va TTapagoptwbouv.
2UVIOTATal VO BACeTE OTOV EUKAUTITO CWAAVA TO
€10IKO TTPOCAPHOCTIKO, TTOU TO PBPioKeTe eUKOAQ
oTnVv ayopd, yia Tn dl1EUKOAUVON TG CUVOEONG ME
TO CUVOETIKO TOU PUBNICTA TTiEong TTOU €ival
HOVTAPIOPEVOG TN QIGAN.

Me 1o TépaG TNG oUVOEDNG EAEYETE TNV YOy OTEYavVOTNTA
XPNOIUOTTOIWVTOG COTTWVOEIDES DIGAUMI Kl TTOTE (PAGYQL.

MPOEIAOINOIHZEIZ:

Emonuaiverar 611 To pakoép £10060uU asgpiov NG
OUOKEUNS gival omeIpogIdéC V2» agPiou KwVIKO
APOEVIKO OUNPWVA HE TIS TTPOSIAYPAPES

EN 10226.

H ocuokeun sival ouppwvn pe TIS TPOOIAYPAPES
Twv mapakdrw Evpwrmraikwv Odnyiwv:

CE 2009/142 oxerikéG pe TNV do@pdaAsia aspiou.
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10) HAEKTPIKH ZYNAEZH

2ZHMANTIKO: H sykardoraon mpémel va
yivel ouuewva ue T1IC odnyiegc Tou
karaokeuaorry. Tuxov eso@alAuévn
gykardaoraon urmropei va smipépel {nuiss o€
droua, {wa n mpayuara, wg TPOg 1a ormoia
0 KaraokesuaoTng Osv umopei va Bswpnbsi
urreubuvog.

H nAektpikn ouvdeon mMPETElI va EKTEAEOTEI
ouuQwva JE T MPOTUTA KAl TIC IOXUOUOES
VOMOO<eTIKES SIaTdéeic.

Mpiv va KAveTE T oUvOeon, EAEYETE OTI:

- n uttodoxn f To cuoTnua OI0BETEl IKaVA oUVOEDN
yeiwong ocUPQwva PeE Ta TPOTUTTA KAl TIG
I0XU0UCEG VOUOBETIKES dlaTagelc. Oudepia eubuvn
@EPETAI IO TN WN THPNON TwV dIATAEEWY AUTWV.

- n Tdon avTIOTOIXEI OTNV TIUA TTOU €vOEiKVUTAl OTN
XOPAKTNPIOTIKA €TIKETA KAl TO TUHAMO TWwV
KaAwdiwv TnG nAEKTPIKAG eykaTtaoTaong Oa
MTTOPEI va uttooTnpilel TO opTio TTou evdeikvuTal
ETTIONG OTNV ETIKETA.

- N TGon QvTIOTOIXEI OTNV TIMA TTOU €VOELiKvVUTAl OTN
XAPOKTNPIOTIKA €TIKETO KOl TO TUAMA TWV
KaAwdiwv TG NAEKTPIKAG eykaTdoTaong Ba
MTTOpPEi va utTooTNPICEl TO POPTIO TTOU EVOEIKVUTAI
ETTIONG OTNV ETIKETA.

Orav n ouvdeon oro dikTruo Tpogpodooiag

yiverair péow umrodoxng:

- TOTTOBETAOTE OTO KOAWDIO TpoPodoaiag «Cx», edv
Oev 0100€Tel, (BAETTE €Ik, 11) éva @QIG oUPYWVA JE
TOUG KAvoVIOPoUG KATAAANAo yia Tn @OpTwon TTou
UTTOBEIKVUETAI OTNV ETIKETA PE TA CRUATA.
2uvoEaTe Ta KaAwdIAKIa gUPPwva YE TO axXEDIO
TnG €ikévag 11 @povTiovTag va TnpeEite TIg
TTAPAKATW AVTIOTOIXIES:

ypdupa L(eaon) =kaAwodIdki Kagé Xpwuarog;
ypduua N (oudérepo) =kaAwdIAKI UTTAE XPwWLATOG;
ouupoAo yesiwong + . KaAwOdIAKI TpdcIvou-
KiTPIVOU XpWUATOC.

- To kKaAwdio TpoPodoaciag TTPETTEI va TOTTOBETNOEI
€101 WOTE va Pnv @BAvel o€ Kavéva onueio pia
Beppokpaaia 90 °C.

- Mnv XpNOIYOTIOIEITE YyIO TN OUVOEDON HEIWOEIG,
Tpooapuoyeic 1 dlakAadwoelg Kabwg Ba
MTTOpOUCAV VO TTPOKAAECOUV WEUDEIC ETTAPES E
ETTAKOAOUBEG ETTIKIVOUVEG UTTEPOEPUAVOEIG.

- O1av yivel 0 evioixiIopog n Trpida TTPETTEl va €ival
TTPOCRACIUN.
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Orav n ouvdeon yivel am’ eubsiag oTo NAEKTPIKO

diktuo:

TapeuPAaAAeTE avAueoa OTnN CUOKEUN KAl TO

OiKTUO Evav TTOAUTTOAIKO O1aKOTITN,

d1a0TACIOTTOINUEVO KATAAANAA yIa TO QOPTIO TNG

OUOKEUNG, oUPQWVA JE TA 1I0XUOVTA TTPOTUTTA

gykatdoTaong.

- OupnOBeite 611 TO KAAWDIO Yeiwong dev TTPETTEI va
OIOKOTTEI ATTO TO BIAKOTTTH.

- MNa peyaAuTepn ao@AaAela, N NAEKTPIKA oUvdeon
MTTOPEI VO TTPOOTATEUETAI KAl OTTO £va dIAPOPIKO
dIaKOTITN UWNAAG euaicbnaoiag.

Ipiv va mpoPceite o omoiadnmore sméufaon

OTO NAEKTPIKO UEPOC TNG CUOKEUNG, Oa mpémel

va v amoouvOECETE TTANPWS ATTO TO NAEKTPIKO

dikruo.

2& MEPITITWON TTOU YIA TNV gyKaraoraon 6a
émpeme va amaitn@ouv TPOTTOTTOINOEIS OTO
OIKIOKO NAEKTPIKO OIKTUO N O& TeEpiTTwon
aouvuparornrag avausoa ornv mpida Kai
oro Buoua TN oUuoKeung, Oa mpémel va
{ntnBsei n eméuBaon esmayysAuarika
KATapTiIoNEVOU TTPOOWITIKOU. AUTO 1O
TEAgUTaiO, OUYKEKpINEVA, Ba TPETTel emiong
va emiBeBaiwoel 6T TO THANA TWV
kaAwdiwv tn¢ mpifag evdeikvural yia tnv
I0XU TTOU a1Toppo@Aral amo 1) CUCKEUI.

lTPOEIAOINOIHZEIZ: 6Aa Ta mpoidvra pag
ouuuopewvovral e TIC Eupwrraikéc
mpodiaypapéc Kai TIG OXETIKES
TPOTTOTTOINOEIS. QC K TOUTOU, TO TTPOIOV &gival
oUUPWVO UE TIC amaITHOoEIS Twv Eupwiraikwy
OdnyIwv 1Tou ICXUOUV OXETIKA UE:

- TNV nAekTpouayvnrikn ocuuparornra (EMC),

- TNV NAgKTPIKN aocedAsia (LVD),

- TOV TTEPIOPICUO TNSC XPHONGS OPICUEVWYV
emikivouvwy ouoiwv (RoHS) kai Tov

- OIkoAoyiko oxediaouo (ERP).



P"YOMIZH ka1 METATPOIEX

lpiv va kavere omoiradnmorse pubuion
amoouvO£OTE T CUCKEUN ATTO TO pEUNA.

2ro0 T1éAo¢ TWV pUBuicEWV N TwWV
mpopuluicswy, Ta evésxousva oppayiouara
MPETTEI va AroKATaoTabouv amo Tov TEXVIKO.

H puluion Tou KUpIOU aépa OTOUS KAUOTHPES
pag Sev givail amrapairnt.

11) BANEXZ

Pu6uion rou “EAdyiorou”:

- avayTte TOoV KAUuOoTApa BAATE TO DIAKOTITN OTN

B8éon Tou “EAGxioTou” (MIKP QAGYQ EIK. 1).

BydaAte tov diakétrTn “M” (eik. 12 - 12/A) Tou

Kpouvou atrAd meEfovTag oTo OTEAEXOS auTou. To

by-pass yia Tn puBuion TNG €AAXIOTNG TTAPOXAS

MTTOPEI va gival: aTo TTAGI Tou Kpouvou (€IK. 12) )

OTO €OWTEPIKO TOUu OTEAEXOUG. 2e KAOeg

TTEPITITWON, yia TN pUBJIoN, n TTPOcBacn yiveral

MEOW €lI0ayWYAG €vOg PIKpou katoafidiou “D”

oTo TTAAI Tou Kpouvou (eiK. 12), 3 otnv ot “C”

OTO €0WTEPIKO TOU OTEAEXOUG TOU KPOuvou (EIK.

12/A).

- MepioTpépeTe TO by-pass deid 1 apioTepd
puBpuiovrtag kataAANAwg TN @AGya otn Béon
MEIWMEVNG TTAPOXNG.

2UVIOTATal va PNV uTTepPAAETe e 1O “EAGXIOTO™: N

MIKPH @AOYa TTPETTEI va €ival CUVEXNG KAl OTOBEPT).

EmavartomoBetnote owotd T1a  di1dgopa

eCapTtripaTa.

Evvocirar or1 n mpoavagepBeioa pubuion

Sigvepyeitar uOvo uE KAUOTHPES TOU

Asgitoupyouv og G20, evw UE KAQUOTAPES TTOU

Asitoupyouv og G30 i G31 n Bida mpémer va

acealdilerai TEAEiWG (oTpépovracg

oeidooTpoga).

12) ANTIKATAZTAZH AKPOOYZIQN

O1 kauoTtpeg TTpoocapudlovtal oTa dideopa aépia
OUVOPHOAOYWVTOG TA QVTIOTOIXO OKPOQUOIA TOU
agpiou TTOU XpnoldoTrolgite. MNa va yivel auto eivai
aTaAPaiTATO VA OQAIPECETE TIGC KEQAAEG TWV
KauoTrpwv Kal Je €va iolo kKAe1di «By», va EeRidwoeTe
T0 akpo@uaoio «Ax» (BAéme €ik. 13) kal va 10
QVTIKATOOTHOETE PE éva aKPOPUGCIO TTOU QVTIOTOIXEN
OTO Q€PIO TTOU XPNOIUOTTOIEITE.

2UuVIOTATaI VO PTTAOKAPETE e dUVaUN To akpoPUalo.
Agou Kavel TIC mTPOAVAPEPOUEVES
avTIKaTaoTaoeIS, O TEXVIKOC Oa mpémel va
TPOXWPNOEl OTN PUBUICTH TWV KAUOTHPWY OTTWS
meplypageral ornv mapaypago 11, va ogiéel ta
evdexoueva opyava pubuions j mpopubuions Kai
va rTomolsriosl e£mAvw OTH CUOKEUR,
avrikalioTwvrag Tnv mpoUrrdpxouod, TNV ETIKETA
TOU avTIOTOIXEi OTN véa puluion asgpiou mou
éyive emdvw orn ouokeun. H srikéra aurn
MEPIEXETAI HECA OTO PAKEAO TWV AVTAAAAKTIKWV
TWV aKpoYUUiwy.

MNa Tnv eukoAia Tou TEXVIKOU €YKATAOTAONG
ava@épouue TAPOKATW €vav Trivaka HE TIG
IKOVOTNTEG, TIG BEPHIKES IKAVOTNTES TWV KAUCTAPWY,
TN JIGUETPO TWV AKPOQYUOIiWV KOl TNV Triean
Aeiroupyiag Twv dlapépwv agpiwv.

BaABidag Aitravong

Av uia BaABida éxer koAAnoel, unv
méQere Kail va {NTHoel TEXVIKN
Bonbsia.

AilatnpnoTe 10 MoTotroInNTIK6 Eyyunong 4 To @UAAO
TEXVIKWV OTOIXEiWV pE TO EyXeIpidio Odnyiwy,
KATd TN d1dpKeia (WG TG OUCKEUNG.
MepIEXEl ONMAVTIKA TEXVIKA OTOIXEI.
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METATPOTIEZ

AIATA=H TQN KAYZTHPQN
® : o >
@ 3

@ @
@%ﬁ

EEearTiag
agpiou agpiou

) @

@
b——a—n

EEeorTiag
agpiou

<

bt

EEearTiag
agpiou

57,3% 56,6% 56,8% 57,3%

\ /
56 © o6 %—é = é—% 8 o 6 ©
EEzorTiag EEeoTiag EEeoTiag
agpiov agpiov agpiov
57,2% 57,2% 57,2%
MINAKAZ
AEPIO AEITOYPrIAZ | IKANOTHT | apogysioyR| IKANOTHT (W)
N° NEPIFPA®H mbar gr/h | Uh | 1100mm | Min. | Max. |E.E serokavmee’
G 30 - BOYTANIO 28 - 30 291 100 1800 | 4000
1 oITAé otéupa | G 31 - MPOIMANIO 37 286 100 1800 | 4000 58,7%
G 20 - ®YZIKO 20 381 150 H3 |1800| 4000
] G 30 - BOYTANIO 28 - 30 204 83 800 | 2800
2 Taxug G 31 - MPOIANIO 37 200 83 800 | 2800 56,3%
G 20 - ®YZIKO 20 267 117 S 800 | 2800
. G 30 - BOYTANIO 28 -30 127 65 550 | 1750
3 Hui-taxog G 31 - MPOMANIO 37 125 65 550 | 1750 57,0%
G 20 - ®YZIKO 20 167 98 Z 550 | 1750
] G 30 - BOYTANIO 28 - 30 73 50 450 | 1000
4 E@edpikdg G 31 - MPOMANIO 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G 20 - ®YZIKO 20 95 72 X 450 | 1000

*2oupwva us Tov kavoviouo No 66/2014 uétpa tng EE yia tnv spapuoyn tng odnyiag 2009/125/EU, n kauoripag
EEgas) amédoon umoAoyiotnke ouupwva pe 1o EN 30-2-1 reAsuraia eraveéeraoer padi pe tnv G20.
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2YNTHPHxH

TYNOI KAI AIATOMEZ TQON KAAQAIQON TPOO®OAOZIAZ

TYNOX TYMNOZ MONOO®AZIKH
MAAIZIOY KAAQAIOY TPO®OAOZIA
MAaioio agpiou HO5 RR - F Aiatopny 3 x 0,75 mm’
MIKTEG €0TiEG E NAEKTPIKNA avTioTaoN HO5 RR - F Ailatouy 3 x 1 mm’

TMPOXOXH!!!

2TV mEPITITWON AVTIKATAOTACTNS TOU KaAwdiou Tpo@Pod0oaiag, O TEXVIKOS EyKaraoraons 6a mpémei
va UEPINVIIOEI WOTE O AYwyoO¢ NG yeiwong (B) va givar pakpurepog Twv aywywv eaong (BAéme
€ik. 14) ka1 akoun va AaBeir uréyn Tou T1iS TPOEISOTTOINOEIS TS TTapaypdeou 10.

_ lPOEIAOINOIHZH: H £YNTHPHZH INPETIEI NA TINETAI
y : . ATIOKAEIZTIKA KAl MONO AT10 E=OY2IOAOTHMENA ATOMA.

2¢& mepimTTwon amoruyiag Asiroupyia¢ N Kowiuarog oro
KkaAwdio, ammouakpuvOeite arroé To KaAAwdIo Kal unv to
A ayyifere. Emiong, n OUOKeUR TTPETTEI vaA TTAPANEVEI EKTOC
- mpifag¢ kair va unv egivar avauuévn. KaAéore 10
MANOCIE0TEPO O £0A¢ £§0UOCIOOOTNHEVO KEVTIPO yia vd
d10pBwoere To TPOLANuAQ.

AYNAMH TQN HAEKTPIKA EEAPTHMATA

ECuaysipepa pe
TYNOZ J (cm) POWER (W) nAEKTPIORG* (Whikg)
HAekTPIKO OTOIXEIO BEPUAVONG 14,5 1500 201,6

*ECuaycipeua pe nAekTpioud: Evepysiakn karavdAwon ava kg, urroAoyi{ousvn ocUuQwva [E Tov
kavoviouo (EE) 66/2014, EN 60350-2 kai otnv TeAIKN avaBswpnor.

51



TEXNIKA XTOIXEIA ENI THZ
ETIKETAZ ZHMANZEQN

3 EXTIEZ (60)

Karmyopia: = Il,,,,,

G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar
G 31 - Mpotrévio = 37 mbar
G 20 - duoikd = 20 mbar

T Qn Puoikd AépIo = 8.55 kW
¥ Qn GPL = 622 gr/h (G30)
T Qn GPL = 611 gr/h (G31)

Tadon =220-240V ~
Zuyxvotnta = 50/60 Hz

4 EXTIEZ (60)

Kartnyopia: = Il,, .,

G 30 - Boutdavio = 28 - 30 mbar
G 31 - lMpotrévio = 37 mbar
G 20 - duoiko = 20 mbar

T Qn ®uoiké Aépio = 7.3 kW
¥ Qn GPL = 531 gr/h (G30)
$Qn GPL = 521 gr/h (G31)

Tadon =220-240V ~
uyxvornta = 50/60 Hz

3 EZTIEZ (60)
(+1 HAekTpIKO OTOIXEIO
8épuavong g 14,5)

Kartnyopia: = I, ,,

G 30 - Boutavio = 28 - 30 mbar
G 31 - lNMpoTtrdvio = 37 mbar
G 20 - duoikd = 20 mbar

> Qn Puoiké Aépio = 5.55 kW
¥ Qn GPL = 403 gr/h (G30)
¥ Qn GPL = 396 gr/h (G31)

Taon=220-240V ~
Zuyxvotnta = 50/60 Hz

>UVOAIKA 10XUG NAEKTPIKA
Bépuavon  1500W

4 EXTIEZ (60)
(BUR apioTepd)
Karnyopia: = I, ,,
G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar

G 31 - lMpotrévio = 37 mbar
G 20 - ®uaiké = 20 mbar

T Qn Puoikd Aépio = 9.55 kW
¥ Qn GPL = 676 gr/h (G30)
> Qn GPL = 664 gr/h (G31)

Tadon =220-240V ~
2uyvornta = 50/60 Hz

5 FEXTIEZ (70)
(BUR KkevTpIKOG)

CATEGORIA. = I,
G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 11.3 kW
¥ Qn GPL = 822 gr/h (G30)
> Qn GPL = 807 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50/60 Hz

5 FEZTIEZ (90)
(BUR KevTpIKOG)

CATEGORIA. = I,
G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 11.3 kW
> Qn GPL = 822 gr/h (G30)
> Qn GPL = 807 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50/60 Hz
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6 EXTIEZ (90)
(BUR apioTepd)

Karmnyopia: = I, ,,

G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar
G 31 - Mpotravio = 37 mbar
G 20 - duoiké = 20 mbar

T Qn Puoikd Aépio = 13.05 kW
T Qn GPL = 949 gr/h (G30)
¥ Qn GPL = 932 gr/h (G31)

Taon=220-240V ~
Zuyxvotnta = 50/60 Hz




TEXNIKA ZTOIXEIA THX PYOMIZHX
AEPIOY THZ ZYZKEYHZ

Cet a?pareil doit &tre installé
conformement aux
reglementations en viguer et
utilisé seulement dans un
endroit bien aere.

Consulter les notices avant
d'installer et d'utiliser cet
apparell. )
Pour autre type de gaz, il faut
operer comme decrit dans la
notice d'emploi.

Cet appareil est reglé
pourfonctionnera:

Este aparato debe ser
montado conforme a los
reglamentos vigentes vy
utilizado solamente en un
ambiente adecuadamente
aireado. =

Antes de installar o utilizar el
aparato, consultar los
manuales de instruccion.

@

Este aparato esta
regulado para funcionzr a:

Este produto deve ser instalado
em conformidade com as normas
de seguranca em vigor e usado
somente em um ambiente dotado
de adequada ventilagéo. Antes de
proceder a instalagdo e uso do
aparelho, consultar os
respectivos manuais de
instrucdes.

Para outro tipo de gas proceder
como indicado nas instrugbes de

instalacdo e uso. I

Este aparelho esta
ajustado para operar em:

H OuoKeur autf] UTTOpEl v
EYKATAOTOOLT KAl va AEITOUPYET
HOVO Ot Ywpoug BlopKwg
gEpIOPEVOUG CUPPLVT HE TOV

This appliance mustbe installed
in compliance with the current
provisions in force and onI%
used in rooms equipped witl

adequate ventilation.” Consult
the Instruction manual before
ZupBouheutelte TO eyyelpidio|proceeding with installation or
OBNYIGY TTPIV TNV EYKATAOTACN gse Ofﬂ’;ﬁ aptpllancfe. .

A ; or another type of gas, operate
TG OUGKEUNS OUTHE. asdescnbed\llﬁthe glrectignsfor

theinstallation and use.

H ouoKEURN auTH EXEl PUBLNOTE | Th: H H
This household appliance is

KOVOVIOUS.

G20-"p" 20 mbar 2H

COD. 0030685 - 10/15

TEXNIKH YNOZTHPI=H KAl ANTAAAAKTIKA

H ouokeun autr, TTpIv va @UYEl aTTd TO €PYOOTACIO, eyKpiONKe PeTd atmd dOKIYA Kal pubuioTnke aTtrd
EUTTEIPO KAl EIBIKEUMEVO TTPOCWTTIKO, £TO1 WOTE VA €6a0@AAICTOUV Ta KAAUTEPA duVATA aTTOTEAEOHATA
AeIToupyiag TnG.

Ta yvAolia avTaAAaKTIKA BpiokovTal pévov ota Kévtpa TexVvIKAS YTTOOTAPIEAS JAG KAl oTa £€ouaiodoTnuéva
KATaoTAMATA.

KdaBe etmiokeur], ) puBpIon TTOU KATOOTEI OTN OUVEXEID ATTAPAITATN TTPETTEI va YiveTal PE TN PEYIOTN
TTPOCOXN Kal ETTIEAEIO ATTO EIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

MNa 10 Adyo autdé oag ouvioToUPE va atreuBuveoTe TTAvTa oTo KatdoTnua atrd To o1roio €yive n TwAnon i
oT1o TTAnoIEoTEPO KEvTpo YTTooTHPIENS Mag TTpoadiopifovTag Tn HAPKa, TO HOVTEAO, TOV apiBud oeIpdag Kal
TOV TUTTO TTPORANMATOC TNG CUOKEUNRG TToU OI1aBETETE. Ta OXETIKA OTOIXEIQ €ival OTAUTTAPIOUEVA ETTAVW
OTNnV €TIKETA PE TO OAUATA TTOU €ival TOTTOBETNUEVN OTO KATW MEPOG TNG CUOKEUAG KAl OTNV ETIKETA TTOU
UTTAPXEI ETTAVW OTO KIBWTIO CUCKEUQTIAG.

O1 TTAnpo@opiec auTES ETTITPETTOUV OTOV TEXVIKO BonB0 va eCOTTAIOTEN JE T KATAAANAQ avTAAAQKTIKA Kal va
€€a0@aAioEl 0OTN CUVEXEIQ Pia AUECN KOl OTOXEUPEVN ETTEURAOCN. ZUVIOTATAl VO QVAYPAWETE TTOPAKATW TA
OTOIXEIO AUTA £TO1 WOTE VA TA EXETE TTAVTA KOVTA CAG:

MONTEAO: ......verveirirsseenriscsennsssssenns
DY ] | S

AuTi} n ouokeun gival onueiwpdévn olupwva ue TNV Eupwtraikn
odnyia 2002/96/EC oxeTik& pe Tnv AidBeon HAekTpikoU Kail
HAekTpovikou EgommAiopou (WEEE).

AuTA n odnyia cival oxedlaouévn yia va €xel 1Io0XU TTAVEUPWTTAIKA
OXETIKA PE TNV ETTIOTPOYPN Kal avakUKAwaon Tou HAekTpikoU Kal
HAekTpovikou E¢otTAiopou.
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AVISO: O aparelho e as suas partes acessiveis aquecem durante o
uso.Deve-se tomar cuidado para evitar tocar os elementos de
aquecimento. As criancas com menos de 8 anos de idade devem ser
mantidas longe a menos que nao sejam constantemente vigiadas.

Este aparelho pode ser usado por criancas acima de 8 anos de idade e
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, se tiverem recebido
supervisao ou instrugcbes sobre a utilizagcao segura do aparelho e
compreendam os perigos envolvidos. As criangas nao devem brincar
com o aparelho. A limpeza e manutencao de utilizador ndo devem ser
feitas por criancas sem supervisao.

AVISO: Cozinhar sem vigiar numa placa com gordura ou 6leo pode ser
perigoso e pode provocar incéndio. NUNCA tente apagar o incéndio
com agua, mas desligue o aparelho e, em seguida, cubra a chama p.
ex. com uma tampa ou um cobertor anti-fogo.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo coloque objetos sobre as superficies
de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para evitar
a possibilidade de choque elétrico.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para evitar
a possibilidade de choque elétrico.

AVISO: nao se deve usar um aparelho de limpeza a vapor por fogao,
placas e fornos.

AVISO: o aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou sistema de controlo remoto separado.

AVISO: Utilize apenas acessorios e sistemas de seguranca designados
pelo fabricante da placa ou indicados nas instrugdes de utilizagdo como
adequados, ou incorporados no equipamento. O uso de acessorios
inapropriados pode causar acidentes.

AVISO: O processo de cozedura deve ser controlado. Um processo de
cozedura de curta duracao deve ser controlado constantemente.
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DESCRICAO DO APARELHO

1 Queimador ultrarrapido dupla coroa 4000 W
2 Queimador Rapido 2800 W
3 Queimador Semi-Rapido 1750 W
4 Queimador Auxiliar 1000 W
6 Elemento aquecedor @ 14,5 cm 1500 W

7 Grelha

8 Botao do Queimador 1

9 Botédo do Queimador 2

10 Botdo do Queimador 3

11 Botdo do Queimador 4

13 Botdo de comando do elemento aquecedor n° 6
14 Indicador luminoso sinalizagao calor residual

Atencao: este aparelho foi projetado e
fabricado para uso doméstico, em ambientes e
por sujeitos privados.

1) QUEIMADORES

No painel de comandos e em cima de cada bot&o,

ha um esquema serigrafado onde se indica qual € o

queimador comandado pelo botdo em questao.

Depois de ter aberto a torneira da rede ou da

garrafa de gas, acenda os queimadores seguindo

as instrucdes fornecidas abaixo:

- acendimento manual

Prima e gire o botdo correspondente ao queimador

a utilizar para a esquerda até a posicao de Maximo

(chama grande fig. 1) e aproxime um fosforo aceso

perto do queimador.

- Acendimento eléctrico automatico

Prima e gire o botdo correspondente ao queimador a

utilizar para a esquerda levando-o até a posicao de

Maximo (chama grande fig. 1) e prima o botéo a

fundo.

- Acendimento de queimadores equipados com
termopar de seguranca

No caso de queimadores equipados com termopar

de seguranca, deve-se girar o botéo

correspondente ao queimador a utilizar para a

esquerda até a posicdo de Maximo (chama grande

fig. 1) e até se aperceber uma ligeira paragem;

nesta altura prima o botido e repita as operacdes

indicadas anteriormente.

Uma vez efectuado o acendimento mantenha

premido o botdo por cerca de 10 segundos.

COMO UTILIZAR OS QUEIMADORES

A fim de obter o rendimento maximo consumindo o

minimo de gas, lembramos que:

- é preciso utilizar recipientes adequados a cada
tipo de queimador (veja a tabela abaixo e a fig. 2).

- Quando entre em ebulicdo, colocar o botdo no
Minimo (chama pequena fig. 1).

- Utilize sempre recipientes com tampa.

- Utilize sempre recipientes com base plan.

A

considerarse impropio y peligroso.

AVISOS:

- 0 acendimento dos queimadores com termopar de
seguranca s6 pode ser feito quando o botao
estiver na posi¢cao de Maximo (chama grande
fig. 1).

- Em caso de corte de energia, os queimadores
podem ser acesos com fosforos.

- Durante o uso dos queimadores, certifique-se de
que os cabos dos recipientes estejam colocados
da maneira correcta. E preciso manter as criancas
afastadas do aparelho. Durante a cozedura de
alimentos com o6leo e gordura, facilmente
inflamaveis, o utilizador ndo deve afastar-se do
aparelho.

- Nao utilize nebulizadores perto do aparelho quando
este estiver a funcionar.

- Desaconselha-se o uso de recipientes que
ultrapassem as bordas da placa.

Queimadores Poténcia W @ Recipientes (cm)
Dupla coroa 4000 24 + 26
Rapido 2800 20 + 22
Semi-rapido 1750 16 + 18
Auxiliar 1000 10+14

AVISOS E RECOMENDACOES PARA O

UTILIZADOR:

- a utilizagdo dum aparelho de cozinhar a gas
produz calor e humidade no local onde esta
instalado, portanto, é necessario garantir
uma boa ventilacao do local, mantendo as
aberturas da ventilagao natural desobstruidas
(fig. 3) e activando o dispositivo de ventilagao
mecanico (ver. fig. 4 e fig. 5).

- No caso de utilizagao intensa e prolongada do
aparelho, podera ser necessdrio uma
ventilagao suplementar, como por exemplo a
abertura duma janela ou uma ventilagdo mais
eficaz, com o aumento da poténcia da
aspiragcao mecanica, se esta existir.

- Nao tente alterar as caracteristicas técnicas
do produto pois pode ser perigoso.

- Se ja nao utilizar mais esta placa (ou substituir
um modelo antigo), antes de a deitar fora
inutilize a mesma em conformidade com as
leis da protec¢cao da saude e do ambiente,
destruindo as partes perigosas especialmente
para as criancas que podem brincar com o
aparelho abandonado.

- Nao toque na placa quando tiver as maos ou
pés molhados ou humidos.

- Nao utilize a placa quando estiver descalgo.

Esto aparato se ha proyectado para ser utilizado sélo como aparato de
coccion: cualquier otro uso (como calentar ambientes) tiene que
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UTILIZACAO

- O fabricante ndao se responsabiliza por
qualquer dano resultante de utilizacao
incorrecta ou impropria.

- Logo apos a utilizagao algumas zonas da o
aparelho estao muito quentes: evite tocar-
lhes.

- Depois de usar o aparelho de cozedura,
verifique se o botao esta na posigao fechada e
fechar o tubo de alimentagao principal de gas
ou a valvula do tanque.

- Em caso de mau funcionamento do gas
torneiras para chamar o servigo ao cliente.

- As instrugoées referentes as superficies de
cozimento devem indicar que o aparelho nao é
destinado para ser colocar para funcionar por
meio de um temporizador externo, ou de um
sistema separado de comando a distéancia.

2) COMO UTILIZAR OS DISCOS
ELECTRICOS

Os planos eléctricos podem ser equipados com
dois tipos de discos: discos normais e discos
rapidos indicados com um selo vermelho. Os
discos normais e rapidos sdo comandados por um
comutador com 7 posigdes (veja fig. A). Efectua-
se 0 acendimento dos discos girando-se o
manipulo até a posi¢cao desejada.

No painel de comandos, ao lado de cada
manipulo, ha um esquema serigrafado onde se
indica a qual disco o manipulo corresponde (veja
fig. A).

Uma lampada vermelha indica que um ou mais
discos estao ligados.

3) COMO USAR AS CHAPAS ELECTRICAS

Somente como indicagao, reproduzimos uma
tabela para a utilizacao dos discos.

Atencao: Partes acessiveis podem
se tornar quentes quando seu
aparelho eletrodoméstico estiver
em uso. Criangas devem ser
mantidas afastadas.

Nunca cozinhar alimentos
diretamente sobre as placas
eléctricas, mas sempre em um vaso
ou recipiente

A

Para obter o maximo desempenho com o
minimo consumo de energia durante o
cozimento com o uso elemento de
aquecimento: panelas com fundo plano, de
alta espessura e didmetro adequado para o
elemento de aquecimento (ver figura B).
Cozinhar com a tampa para economizar ainda
mais. Além disso, ajustar a energia do
elemento de aquecimento depois de atingir o
ponto de ebulicao

TABELA
O RAAIS N E CALOR. COZEDURA POSSIVEIS
0 Desligado
Paraderreter manteiga, chocolate, etc.; paraesquentar
1 Fraca pequenas quantidades de liquidos.
2 Branda Para esquentar quantidades maiores de liquidos; para
preparar cremes e molhos de cozedura demorada.
Paradegelar alimentos congelados e preparar estufados,
3 Lenta cozer a temperatura de ebulicdo ou quase.
4 Média Para cozer alimentos que devam ser levados &
ebulicdo, para assados de carnes delicadas e peixes.
Para cozer costeletas e bifes, para preparar
5 Forte grandes cozidos. bara prep
: Paralevar a ebulicao grandes quantidades de liquidos,
6 Vivo para fritar. ¢acg a a

56



UTILIZACAO

AVISOS:

ao ligar o disco pela primeira vez ou se este
ficou inactivo por muito tempo, é preciso seca-lo
a fim de eliminar a eventual humidade absorvida
pela camada isolante, deixando-o funcionar por
30 minutos na posi¢cao 1 do comutador.

Para um uso correcto, nao se esqueca de:

- liga-lo somente depois de ter colocado a
cacgarola sobre o disco.

- Usar cagarolas com fundo chato e de grande
espessura (veja fig. B).

- Nao usar cacarolas menores que o disco.

- Secar o fundo da cacarola antes de apoia-la
sobre o disco.

- Durante o uso dos discos, certifique-se de que
os cabos das cacgarolas estejam colocados da
maneira correcta. E preciso manter as criangas
afastadas do aparelho e, durante a cozedura de
alimentos com é6leo e gordura, facilmente
inflamaveis, o utilizador ndo deve se afastar
do aparelho.

- Mesmo depois de desligados, os discos
continuam quentes por um longo periodo de
tempo; ndo apoie as maos ou outros objectos
sobre os mesmos para evitar queimaduras.

- Se notar uma racha na superficie dos discos,
desligue imediatamente o aparelho da rede de
corrente eléctrica.

USO CORRETO DAS PLACAS ELETRICOS

Ao utilizar as placas eléctricas, vocé deve:

eabsolutamente nao opera-los vazio (sem um
recipiente);

etentar ndo derramar liquidos sobre as placas
quando estao quentes;

ecozinhar com a tampa sempre que possivel
para economizar eletricidade;

eum indicador luminoso préoximo ao botao
mostra quando as placas eléctricas estao
ligados.

LIMPEZA

ATENCAO:

antes de efectuar qualquer operag¢ao de
limpeza, desligar o aparelho da rede de
alimentacao de gas e eléctrica.

4) MESA DE TRABALHO

Para manter a superficie da mesa brilhante, € muito
importante que seja lavado periodicamente com
agua morna e sabao, bem enxaguado e seco. Da
mesma maneira devem ser lavadas as grelhas
esmaltadas, as tampas esmaltadas “A”, “B”, “C" e
cabecas dos queimadores “T” (veja fig. 6/A - 6/B).
Eles também devem ser limpos plugs "AC" e
deteccao de chama "TC" (veja fig. 6/B).

Limpe-os suavemente com uma pequena escova
de nylon, como mostrado (vide fig. 6) e deixe secar
completamente. Nao limpe as pecas na maquina de
lavar.

A limpeza deve ser efectuada quando o placa de
cozinhar e os componentes n&o estiverem quentes
€ nunca use esponjas metalicas, produtos
abrasivos em p6 ou spray corrosivos. Nunca deixe
em contacto com o esmalte, durante muito tempo,
vinagre, café, leite, agua salgada, sumo de liméo ou
de tomate.

AVISOS:

ao remontar os componentes respeite as

seguintes recomendagoées:

-antes de colocar as cabecas dos
queimadores “T” (fig. 6/B), é indispensavel
verificar se os furos estao desentupidos.

- Verifique se a tampa esmaltada “A”, “B”, “C”
(fig. 6/A 6/B) esta posicionada
correctamente na cabeca do queimador. Para
ter certeza desta condi¢cdo a tampa
posicionada sobre a cabe¢ca do queimador
deve estar perfeitamente estavel.

- A posigao exacta da grelha é definida pelos
cantos arredondados que deverao ser
colocados no bordo lateral da placa.

- Se for dificil abrir ou fechar alguma torneira,
ndo a force e pega a intervengao da
assisténcia técnica.

- Nao utilize jatos do vapor para a limpeza do
equipamento.

Nota: o uso continuo pode resultar, em
correspondencia de queimadores, uma
coloracgao diferente da original, devido a alta

temperatura.

S7



INSTALAGAO

NOTAS TECNICAS

PARA INSTALACAO
Na instalagcdo, todas as regulagées,
transformagcées e manutengées mencionadas
nesta parte devem ser executadas
exclusivamente por pessoal qualificado.
A placa deve ser correctamente instalada em
conformidade com as leis em vigor e as
instrugées do fabricante.
Uma instalacao errada pode causar danos a
pessoas, animais ou objectos, pelos quais o
Fabricante nao pode ser considerado
responsavel.
Os dispositivos de seguranca e de regulagao
automatica do aparelho, durante a sua vida
util, s6 poderao ser modificados pelo
fabricante ou pelo fornecedor devidamente
autorizado.

IMPORTANTE: para uma perfeita instalagao,
ajustamento ou alteragdo do aparelho de
cozedura com a utilizagdo de outros gases,
€ necessdrio usar um instalador qualificado:
a nao observéancia desta regra resulta em
vazio de garantia.

5) COLOCACAO DA PLACA

Depois de retirar a embalagem externa e interna
das diversas partes soltas, verifique se a placa
esta em ordem. Em caso de duvidas, nao utilize o
aparelho e dirija-se a pessoal qualificado.

Os elementos que compéem a embalagem
(papeldo, sacos, esferovite expandido, pregos...)
ndo devem ser deixados ao alcance de criangas,
pois sao fontes potenciais de perigo.

Faca uma abertura para o encaixe no plano do
mével de encastre respeitando as dimensodes
indicadas na fig. 7, certificando-se de que sejam
respeitadas as dimensdes criticas do espago no
qual o aparelho devera ser instalado (veja fig. 7 y la
distancia minima representado en fig. 8).

O aparelho é classificado como classe 3,
sendo portanto sujeito a todas as disposicoes
previstas pelas normas que se referem a estes
tipos de aparelhos.

6) FIXACAO DA PLACA

A placa estad equipada com em massa de

vidraceiro especial cuja finalidade é evitar

qualquer infiltracdo de liquido no mével. Para
aplicar esta massa de vidraceiro correctamente,
siga a risca as instrugdes fornecidas abaixo:

- destaque as fitas da massa de vidraceiro do seu
suporte tomando cuidado para que a proteccao
transparente permaneca aderida na massa de
vidraceiro.

- Vire a placa e posicione o lado adesivo da massa
de vidraceiro “E” correctamente (fig. 9) sob o
bordo da placa de forma que o lado externo da
massa de vidraceiro fique perfeitamente
encaixada no bordo perimétrica externa da
placa. As extremidades das fitas devem
encaixar-se sem ficarem sobrepostas.

- Faga com que a massa de vidraceiro fique
colada na mesa de forma uniforme e segura,
pressionando-a com os dedos, retire a fita de
papel que protege a massa de vidraceiro e
coloque a placa na abertura feita no mével.

- Cuidadosamente aparar o excesso de massa de
vidraceiro borda com uma ferramenta (Fig 9/A -
9/B).

- Fixe-o através das respectivas a bracadeiras “S”,
tendo o cuidado de introduzir a parte saliente na
abertura “H”, localizada no fundo, e
aparafusando o parafuso “F” até bloquear an
bragadeira “S” no tampo (ver fig. 10).

- Para evitar possiveis contactos acidentais com a
superficie da caixa do plano aquecida durante o
funcionamento do mesmo, monte um elemento
de separagcdo em madeira e aperte-o com
parafusos distancia minima do top 70 mm (fig. 7).

Durante a vida util do aparelho, mantenha o

Certificado de Garantia ou a ficha de dados

técnicos junto com o manual de instrucoes.

Esse contém dados técnicos importantes.




INSTALAGAO

RECOMENDACOES IMPORTANTES
PARA AINSTALACAO
Advertimos o instalador que a altura das
eventuais paredes laterais ndo deve superar o
plano de trabalho. Para além disso, a parede
traseira e as superficies adjacentes e a volta
do plano devem ser resistentes a um excesso

de temperatura de 90 °C.

A substancia que cola o laminado plastico no
movel deve resistir a temperaturas nao
inferiores a 150 °C para evitar a descolagem do
revestimento.

A instalacdao do aparelho deve ser feita em
conformidade com as normas em vigor.

Este aparelho nao esta ligado a um dispositivo
de eliminag¢do dos produtos de combustao.
Portanto, este deve ser ligado de acordo com
as regras de instalagcao acima mencionadas.
Deve se prestar uma atencao especial nas
disposicoes em matéria de ventilacao e
arejamento indicadas a seguir.

7) VENTILACAO DOS LOCAIS

Para que o aparelho funcione correctamente, é
indispensavel que o local de instalacdo seja
permanentemente ventilado. A quantidade de ar
necessaria € a exigida pela combustéo regular do
gas e pela ventilagdo do local, cujo volume néao
podera ser inferior a 20 m®. O ar deve entrar
naturalmente por via directa através de aberturas
permanentes, que atravessam a parede do local a
ventilar, alcangando o lado exterior com uma
secc¢ao minima de 100 cm? (veja fig. 3).

Estas aberturas devem ser feitas de forma que
nao possam ser obstruidas.

Admite-se também a ventilacio indirecta mediante
retirada de ar dos locais contiguos ao local a
ventilar, em completa conformidade com a Norma
NP-1037.

ATENCAO: se os queimadores da placa de
trabalho ndo estao equipados com termopar
de seguranca, a abertura de ventilagao deve
ter uma sec¢do minima de 200 cm?.

8) POSICAO E VENTILACAO

Os aparelhos para cozinhar a gas devem sempre
libertar os produtos da combustdo por meio de
exaustao ligada a chaminés ou directamente ao
exterior (veja fig. 4). Caso nao exista a
possibilidade de aplicacdo de exaustao, admite-se
0 uso de um ventilador eléctrico instalado na
janela ou numa parede que dé para o exterior, o
qual devera funcionar junto com o aparelho (veja
fig. 5), desde que a Norma NP-1037 em matéria
de ventilagdo seja respeitadas.

9) LIGAGAO DO GAS

Antes de efectuar a ligagcao do aparelho,

certifique-se de que os dados indicados na

etiqueta de caracteristicas que esta situada na
parte inferior da placa, sejam compativeis com
os dados da rede de distribuicdo de gas.

Uma etiqueta imprimida deste manual e uma

aplicada na parte inferior da caixa, indica as

condicoes de regulagcao do aparelho: tipo de
gas e pressao.

Quando o gas for distribuido por meio de

canalizagdo, o aparelho devera ser ligado a

instalagcéo de conducgao de gas:

e com o tubo metalico rigido de aco, cujas jungdes
deverao ser feitas por meio de conexdes
roscadas segundo a norma EN 10226.

e Com tubo de cobre, cujas jungbes deverao ser
feitas por meio de conexdes com vedacao
mecanica.

e Com tubo flexivel de ago inoxidavel de parede
continua, com extensdo maxima de 2 metros e
juntas de vedagao.

Quando o gas for fornecido directamente por

uma garrafa, o aparelho, fornecido com um

regulador de pressao segundo as normas em
vigor, devera ser ligado:

ecom tubo de cobre, cujas jungbes deverdo ser
feitas por meio de conexdes com vedacao
mecanica.

e Com tubos flexiveis de aco inoxidavel de parede
continua, com extensdo maxima de 2 metros e
juntas de vedacao. Aconselha-se a aplicar no
tubo flexivel o adaptador especial, que pode ser
encontrado com facilidade no comércio, para
facilitar a ligagdo com o porta-borracha do
regulador de pressdo montado na garrafa.

Terminada a ligagao, certifique-se da total
auséncia de fugas por meio de uma solugao com
sabdo, sem jamais fazer uso de uma chama.

AVISOS:

recorda-se que a conexao de entrada de gas

do aparelho é roscada 1/2” gas c6nico macho

segundo a norma EN 10226.

- O aparelho esta em conformidade com as
prescricbes das seguintes Directivas
Europeias:

CE 2009/142 relativas a seguranga do gas.
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INSTALAGAO

10) LIGAGAO ELECTRICA

IMPORTANTE: o aparelho deve ser
instalado segundo as instrucées do
fabricante. Este nao se responsabiliza por
danos causados a pessoas, animais ou
objectos, resultantes de uma instalacao
incorrecta.

A ligagado eléctrica deve ser efectuada em
conformidade com as normas e disposi¢cées
legais em vigor.

Antes de efectuar a ligacao, verifique se:

- a tensdo corresponde ao valor indicado na placa
de identificacdo ea secdo dos cabos elétricos
podem suportar a carga, também indicado na
placa.

- A capacidade eléctrica da instalagéo e das
tomadas de corrente sdo adequadas a poténcia
maxima do aparelho (veja etiqueta de
caracteristicas aplicada na parte inferior da
caixa).

- A tomada da instalagdo possui uma ligagdo a
terra eficaz em conformidade com as normas e
as disposi¢des legais actualmente em vigor.
Declina-se qualquer responsabilidade pelo nao
cumprimento destas disposicgoes.

Quando a ligacao a rede de alimentagao for

feita por meio de tomada:

- aplique no cabo de alimentacado “C”, se nao a
possuir (veja fig. 11), uma ficha normalizada
adequada a carga indicada na etiqueta de
caracteristicas.

- Efectue a ligagado dos pequenos cabos conforme
indicado no esquema da fig. 11 e respeitando
todos os avisos enumerados a seguir.

Letra L (fase) = cabo castanho;

letra N (neutro) = cabo azul;

)

simbolo de ligacdo aterra = = cabo verde-amarelo.

- O cabo de alimentagédo deve ser colocado de
forma a nao alcancar em nenhum ponto uma
temperatura superior a 90 °C.

- Para a ligagao, nao utilize redugdes,
adaptadores ou derivadores pois estes poderiam
provocar contactos falsos com consequentes
riscos de sobreaquecimento.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que
ser de facil accesso.
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Quando a ligagcao for feita directamente na

rede eléctrica:

- entre o aparelho e a rede, instale um interruptor
omnipolar dimensionado para a carga do
aparelho, com abertura minima entre os
contactos de 3 mm.

- Lembre-se que o cabo de ligagao a terra néo
deve ser interrompido pelo interruptor.

- A ligagao eléctrica também podera ser protegida
por interruptor diferencial de alta sensibilidade.

Recomenda-se que o cabo terra verde-amarelo

seja ligado a uma instalagao de terra eficaz.

Antes de efectuar qualquer servigo na parte

eléctrica do aparelho deve obrigatoriamente

desliga-la da rede de alimentacgao.

Se for necessario efectuar modificacoes
na instalagdo eléctrica existente ou se a
tomada nao for compativel com a ficha,
todas as alteragcoes deverdao ser
efectuadas por pessoal qualificado. Em
particular a pessoa deve verificar a secgao
dos fios.

AVISOS:

todos os nossos aparelhos estao em
conformidade com as Normas Europeias e
sucessivas modificagbées. Portanto, o
aparelho esta em conformidade com os
requisitos das Diretivas Europeias

em vigor em matéria de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);
- segurancga elétrica (LVD);

- limitagcao de utilizagdo de determinadas
substancias perigosas (RoHS);

- concegao ecologica (ERP).



REGULACOES E TRANSFORMAGOES

Antes de efectuar qualquer regulacgao,
desligue o aparelho da tomada de corrente.

No final das regulagcées ou das pré-regulagées,
as eventuais lacragens deverdo ser
restabelecidas pelo técnico.

Nos nossos queimadores, a regulagao do ar
primdrio ndo é necessaria.

11) TORNEIRAS

Regulagao do “Minimo”:

- acenda o queimador e gire o botdo até a posigcao
de “Minimo” (chama pequena fig. 1).

- Retire o botdo “M” (fig. 12 e 12/A) da torneira, o
qual esta fixado por simples pressdo no veio da
mesma. O by-pass para o ajuste da vazéo
minima pode ser: lado da torneira (Fig. 12) ou no
interior da haste. Em qualquer caso, o ajuste é
acessado pela insercao uma chave de fenda
pequena "D" ao lado da torneira (Fig. 12), ou no
buraco "C" dentro da torneira (Fig. 12/A).

- Vire o desvio para a direita ou esquerda
devidamente ajustar a chama para o cargo de
alcance limitado.

E recomendavel ndo exagerar o "Minimo" significa

uma pequena chama deve ser continuo e estavel.

Remontar os componentes corretamente.

Esta regulagcdo s6 pode ser feita com

queimadores que funcionem a G20, enquanto

que com os queimadores que funcionam a G30
ou a G31 o parafuso deve ser bloqueado até ao
fim (sentido horario).

VALVULA DE LUBRIFICAQAO
Se a valvula estiver preso, nao
forcar e pedir assisténcia técnica.
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12) SUBSTITUICAO DOS INJECTORES
Os queimadores sdo adaptaveis aos varios tipos
de gases se montarem os injectores
correspondentes ao gas de utilizagdo. Para
realizar esta operacao, é necessario retirar as
tampas dos queimadores e, com uma chave recta
“B”, desatarraxar o injector “A” (veja fig. 13) e
substitui-lo por um injector correspondente ao gas
de utilizacao.

Aconselha-se a prender o injector firmemente.
Depois de ter efectuado as substitui¢coes, o
técnico devera efectuar a regulagdao dos
queimadores conforme explicado no paragrafo
11, lacrar os eventuais 6rgaos de regulagao ou
pré-regulagcao e aplicar no aparelho, em
substituicdo ao existente, a etiqueta que
corresponde a nova regulagcdao do gas
efectuada no aparelho. Esta etiqueta esta
contida no envelope dos injectores de
substituigdo.

A bolsa que contém os injectores e as
etiquetas pode vir incluida com o
equipamento. Em alternativa, pode encontra-la
num centro de assisténcia autorizado.

Para uma maior comodidade do instalador,
indicamos na tabela os débitos, os débitos
termicos dos queimadores, o diametro dos
injectores e a pressao de exercicio para os varios
gases.

A



TRANSFORMAGCOES

DISPOSICAO DOS QUEIMADORES
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TABELA
" DEBITO . CAPACIDADE
QUEMADORES PRESSAO DE - DIAMETRO
GAS EXERCICIO TERMICA 5o INJECTOR| TERMICA (W) _
N° | DENOMINAGAO mbar grih | th | 1100mm | wmin | Max. EE““‘;‘;";"WeS
DUPLA G 30 - BUTANO 28 - 30 291 100 1800 4000
1 COROA G 31 - PROPANO 37 286 100 1800 4000 58,7%
G 20 - NATURAL 20 381 150 H3 1800|4000
. G 30 - BUTANO 28 - 30 204 83 800 | 2800
2 RAPIDO G 31 - PROPANO 37 200 83 800 | 2800 56,3%
G 20 - NATURAL 20 267 117 S 800 | 2800
. G 30 - BUTANO 28 - 30 127 65 550 | 1750
3 | SEMIRAPIDO |G 31 - PROPANO 37 125 65 550 | 1750 57,0%
G 20 - NATURAL 20 167 98 Z 550 | 1750
G 30 - BUTANO 28 - 30 73 50 450 | 1000
4 AUXILIAR G 31 - PROPANO 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G 20 - NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000

*De acordo com o Regulamento n.° 66/2014 medidas da UE para a aplicagcao da
Directiva 2009/125/CE, o (EEqueimador a gas) o desempenho foi calculado de
acordo com a norma EN 30-2-1 dltima discutir com o G20.
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MANUTENCAO

TIPOS E SECCOES DOS CABOS DE ALIMENTAGAO

TIPO DE TIPO DE ALIMEN'I:A(}AO

PLACA CABO MONOFASICA
Placa a gas HO5 RR-F Secgédo 3x 0,75 mm’
Placa a gas misto com 1 elmento HO5 RR - F Seccdo 3 x 1 mm’

ATENCAO!!!

Em caso de substituicao do cabo de alimentagao, o instalador devera manter o condutor de terra
(B) mais comprido em relagdo aos condutores de fase (veja fig. 14). Para além disso, devera
respeitar as indicagées do paragrafo 10.

A NOTA: A MANUTENGAO DEVE SER EFECTUADA
4 ! APENAS POR PESSOAL AUTORIZADO

Em caso de falha ou corte no cabo, por favor,
afastar-se do cabo e nao toca-lo. Além disso, o
A dispositivo deve ser desligado e nao ligado. Ligue
para o centro de servigco autorizado mais préximo

para corrigir o problem?:

POTENCIAS DOS COMPONENTES ELECTRICOS

DENOMINAGAO G(cm) | POTENCIA (W) = CECOZERIre elctrica.
Placa electric 14,5 1500 201,6

*CEcozimento elétrica: Consumo de energia por kg, calculado em conformidade com o
Regulamento (UE) 66/2014, e EN 60350-2 na revisao final.

63



DADOS TECNICOS INDICADOS NA
ETIQUETA DE CARACTERISTICAS

3 QUEIMADORES (60)

CATEGORIA = II,,,,
G 30 - BUTANO =28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 8.55 kW
> Qn GPL = 622 gr/h (G30)
> Qn GPL = 611 gr/h (G31)

TENSAO = 220 - 240 V/ ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

4 QUEIMADORES (60)
(BUR esquerda)

CATEGORIA = I,,,,
G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL =20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 9.55 kW
¥ Qn GPL = 676 gr/h (G30)
> Qn GPL = 664 gr/h (G31)

TENSAQ =220 - 240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

4 QUEIMADORES (60)

CATEGORIA = II,,,,,
G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 7.3 kW
> Qn GPL = 531 gr/h (G30)
> Qn GPL = 521 gr/h (G31)

TENSAO = 220 - 240 V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

3 QUEIMADORES (60)
(+1 placa electric @ 14,5)

CATEGORIA = I, .

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 5.55 kW
> Qn GPL = 403 gr/h (G30)
> Qn GPL = 396 gr/h (G31)

TENSAO =220 - 240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

Tot. pow. el. heating 1500W

5 QUEIMADORES (70)
(BUR central)

CATEGORIA = 1I

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

2H3+

¥ Qn Gas Natural = 11.3 kW
¥ Qn GPL = 822 gr/h (G30)
> Qn GPL = 807 gr/h (G31)

TENSAQ =220-240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

5 QUEIMADORES (90)
(BUR central)

CATEGORIA = II,, .,

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 11.3 kW
> Qn GPL = 822 gr/h (G30)
> Qn GPL = 807 gr/h (G31)

TENSAQ= 220-240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz
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6 QUEIMADORES (90)
(BUR esquerda)
CATEGORIA =i

2H3+

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 13.05 kW
> Qn GPL = 949 gr/h (G30)
¥ Qn GPL = 932 gr/h (G31)

TENSAQ= 220-240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz




DADOS TECNICOS DA REGULACAO

DE GAS DO APARELHO

Cet a?pareil doit &tre installé
conformement aux
reglementations en viguer et
utilisé seulement dans un
endroit bien aere.

Consulter les notices avant
d'installer et d'utiliser cet
apparell. )
Pour autre type de gaz, il faut
operer comme decrit dans la
notice d'emploi.

Cet appareil est reglé
pourfonctionnera:

Este aparato debe ser
montado conforme a los
reglamentos vigentes vy
utilizado solamente en un
ambiente adecuadamente
aireado. =

Antes de installar o utilizar el
aparato, consultar los
manuales de instruccion.

@

Este aparato esta
regulado para funcionzr a:

Este produto deve ser instalado
em conformidade com as normas
de seguranca em vigor e usado
somente em um ambiente dotado
de adequada ventilagéo. Antes de
proceder a instalagdo e uso do
aparelho, consultar os
respectivos manuais de
instrucdes.

Para outro tipo de gas proceder
como indicado nas instrugbes de

instalacdo e uso. I

Este aparelho esta
ajustado para operar em:

H OuoKeur autf] UTTOpEl v
EYKATAOTOOLT KAl va AEITOUPYET
HOVO Ot Ywpoug BlopKwg
gEpIOPEVOUG CUPPLVT HE TOV
KOVOVIOUS.

ZUMBOUAEUTEITE TO EYYEIPIBIO
olhy IV TTPIV TNV EYKOTACTACN
TNG OUOKEURG QUTHS.

H ouokeun auTh exel pubpnoTei
yi0 VO AEITOUPYED €’

This appliance mustbe installed
in compliance with the current
provisions in force and onI%
used in rooms equipped wit
adequate ventilation.” Consult
the Instruction manual before
proceeding with installation or
use of the appliance.

For another type of gas, operate
asdescrbedinthe directions for

theinstallation and use.

This household appliance is
adjusted towork ‘at:

G20-"p" 20 mbar 2H

COD. 0030685 - 10/15
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ASSISTENCIA TECNICA, PEGCAS DE
REPOSICAO E CONDICO ES DE GARANTIA

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal técnico especializado para
garantir os melhores resultados de funcionamento.

Qualquer reparagao ou regulagédo sucessiva que se tornar necessaria devera ser efectuada com o
maximo cuidado e ateng¢ao por possoal qualificado.

Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessionario onde o aparelho foi comprado ou ao
nosso Centro de Assisténcia mais préximo, especificando a marca, o modelo, o niumero de série e o tipo
de problema do seu aparelho. Estes dados estdo contidos na etiqueta situada na parte traseira do
aparelho aplicada na caixa de embalagem e no painel frontal inferior interno.

Estas informagdes permitem que o assistente técnico providencie as pecgas de reposicdo adequadas e
garanta consequentemente uma assisténcia rapida e especifica. Aconselhamos transcrever estes dados
de modo que os mesmos estejam sempre a disposigao:

Y o
MODELO.: ......overeerrrrrnrrnrae.
SERIE: ...ouevererevsrrserserrsssrsenns

66



A directiva Europeia 2002/96/CE referente a gestao de residuos de aparelhos eléctricos e

electronicos (RAEE), prevé que os electrodomésticos ndao devem ser escoados no fluxo

normal dos residuos sdlidos urbanos. Os aparelhos desactualizados devem ser recolhidos

separadamente para optimizar a taxa de recuperagéo e reciclagem dos materiais que os

compdem e impedir potenciais danos para a saude humana e para o ambiente. O simbolo

B siituido por um contentor de lixo barrado com uma cruz deve ser colocado em todos os

produtos de forma a recordar a obrigatoriedade de recolha separada. Os consumidores devem contactar

as autoridades locais ou os pontos de venda para solicitar informacao referente ao local apropriado onde

devem depositar os electrodomésticos velhos. Antes de eliminar o seu aparelho, inutilize-o. Puxe o cabo
de alimentagao, corte-o e elimine-o.
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www.tfeka.com

Teka Industrial, S.A.
C/ Cajo,17

39011 Santander
+34 942 355 050
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