Instrucciones para el montaje
y recomendaciones para el mantenimiento

EWF 60 4G Al AL CI E1
EW 60 4G Al AL CI E1
EWF 90 5G AI AL TR CI E1
EW 90 5G AIAL TR CI E1

Manual de Instrucciones

EWF 60 4G Al AL CI E1
EW 60 4G Al AL CI E1
EWF 90 5G AI AL TR CI E1
EW 90 5G AI AL TR CI E1

@ COD. 04071GGTKLE1LPG (04071ES) - 28.01.2013



DESCRIPCION PLACA DE COCCION

MODELO: EWF 60 4G Al AL CI E1 MODELO: EWF 90 5G Al AL TR CI E1
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1 Queimador ultrarrapido di 3100 W
2 Queimador rapido di 2800 W
3 Queimador semi-rapido delantero di 1400 W
4 Queimador semi-rapido trasero di 1750 W
5 Queimador auxiliar di 1000 W

6 Grelha queimador ultrarrapido
7 Grelha de 2 queimadores

8 Botao do queimador 1

9 Botao do queimador 2

10 Botao do queimador 3

11 Bot&o do queimador 4

12 Botao do queimador 5

Atencion: este aparato ha sido proyectado para uso doméstico y sélo tiene que ser utilizado por
particulares soggetti privati.
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1) QUEMADORES

Sobre el panel frontal, en la parte superior de cada
mando, esta serigrafiado un esquema que indica el
quemador correspondiente. Una vez abierto el grifo
de la red del gas o de la bombona de gas,
encender los quemadores siguiendo las siguientes
indicaciones:
- encendido manual
Presionar y girar hacia la izquierda el mando
correspondiente al quemador que se desea usar,
colocarlo en la posicion de maximo (llama grande
fig. 1) y acercar un fésforo encendido al quemador.
- Encendido eléctrico
Apretar y girar en sentido antihorario el boton que
corresponde al quemador a usar, colocarlo en la
posiciéon de Maximo (llama grande fig. 1), apretar y
dejar el boton de encendido.
- Encendido eléctrico automatico
Presionar y girar hacia la izquierda el mando
correspondiente al quemador que se desea usar,
colocarlo en la posicién de maximo (llama grande
fig. 1) y, luego, presionar el mando hasta el final.
- Encendido de los quemadores provistos de
termopar de seguridad
Con los quemadores provistos de termopar de
seguridad, se debe girar hacia la izquierda el
mando correspondiente al quemador que se desea
usar, colocarlo en la posicién de maximo (llama
grande fig. 1) hasta percibir un pequeno tope y
seguidamente presionar el mando y repetir la
operacioén indicada anteriormente.
Una vez encendido, mantenga presionada el
mando al menos 10 segundos.
En caso de que las Illamas se apaguen
involuntariamente, cierre el botén giratorio de
mando del quemador y espere por lo menos 1 min.
antes de intentar encenderlo de nuevo.

COMO USAR LOS QUEMADORES

Para obtener el maximo rendimiento con el minimo

consumo de gas, recuerde las siguientes

indicaciones:

- utilizar para cada quemador ollas adecuadas (ver
tabla siguiente y la fig. 2).

- Una vez conseguida la ebullicion, girar el mando
a la posicion de minimo (llama pequena fig. 1).

O Posicion de cerrado

Posicién de maximo
suministro de gas

Posicién de minimo
suministro de gas

FIG. 1

- Usar siempre ollas con tapa.
- Usar siempre ollas com fondo plano.

Quemador PotenciaW | @ Olla cm
Ultrarrapido 3100 24 + 26
Rapido 2800 20 + 22
Semirrapido delantero 1400 16 +18
Semirrapido trasero 1750 16 + 18
Auxiliar 1000 10+14

ADVERTENCIAS:

- si faltara la energia eléctrica, el quemador
puede ser encendido con fésforos.
- Durante el uso del equipo no dejar sin
vigilancia el aparato y prestar atencién a que
los nihos no se encuentren en los
alrededores. En particular, asegurarse de que
las asas de las ollas estén en posicion
correcta y controlar cuidadosamente la
coccioén de alimentos con aceites o grasas
ya que éstos son facilmente inflamables.
No esta permitida la utilizaciéon de este
aparato a personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas y mentales reducidas, o
que carecen de experiencia en la utilizaciéon
de equipos eléctricos, a menos que no estén
controladas o reciban instrucciones por
parte de personas adultas y responsables
para su seguridad. Los ninos tienen que
controlarse para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.
No utilizar spray cerca del equipo cuando
esta funcionando.
Si la placa de coccion esta provista de una
tapa, antes de abrirla, hay que eliminar todos
los residuos de alimentos de su superficie. Si
el aparato esta provisto de una tapa de
vidrio, ésta puede explotar si se calienta.
Apagar y dejar enfriar todos los quemadores
antes de cerrarla.
Desaconsejamos la utilizacién de recipientes
cuyo diametro supere el perimetro de la placa.
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NOTAS:

el uso de un aparato de coccion a gas produce calor y humedad en el local donde esta instalado.
Es necesario, por lo tanto, asegurar una buena aireacion del local manteniendo libre la abertura
de ventilacion natural (fig. 3) y activando el dispositivo de ventilacion (campana de aspiracion o
electroventilador fig. 4y fig. 5).

Un uso intenso y prolongado del aparato puede necesitar de una aireacion suplementaria, por
ejemplo, la abertura de una ventana o el aumento de la potencia del mecanismo de ventilacion, si

esta disponible.

Uso

(*) ENTRADA DE AIRE: VER EL CAPITULO DE INSTALACION (APARTADOS 5 Y 6)
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LIMPIEZA

ATENCION:

antes de cada operacion de limpieza,
desconectar el aparato del suministro de gas y
de la alimentacién eléctrica.

2) ENCIMERA

Si se desea mantener brillante la superficie de la encimera,
es muy importante lavarla después de ser utilizada, con
agua tibia y jabon, enjuagarla y secarla. Las parrillas
esmaltadas, las tapas esmaltadas “C” y las cabezas de los
quemadores “T” (ver fig. 6) tienen que lavarse de la misma
manera.

La limpieza deber ser efectuada cuando la placa y los
componentes no estén calientes y no se deben utilizar
esponjas metalicas, abrasivos en polvo o spray corrosivos.
No permitir que vinagre, café, leche, agua salada y jugo de
limén o de tomate queden por mucho tiempo en contacto
con la superficie.

ADVERTENCIAS:

en el momento de montar nuevamente los

componente, se aconseja atenerse a las siguiente

recomendaciones:

- verificar que las fisuras de las cabezas de los
quemadores “T” (fig. 6) no estén obstruidas por
cuerpos extrafnos.

- Asegurarse de que la tapa esmaltada “C” (fig. 6) esté
colocada correctamente sobre la cabeza del
quemador. Esta operacion se considerara
completada cuando la tapa colocada sobre la
cabeza del quemador resulte perfectamente
estable.

- La posicion exacta de la parrilla esta determinada
por los angulos redondeados que tienen que
colocarse hacia el borde lateral del plano.

- Si, al abrir o cerrar cualquier grifo, encuentra
dificultad, no forzarlo, pida con urgencia asistencia
técnica.

- No limpiar la maquina con un surtidor de
vapor.

FIG. 6




INSTALACION

DATOS TECNICOS PARA
LOS INSTALADORES

La instalaciéon, las regulaciones, Ilas
transformaciones y el mantenimiento aqui
descritos deben ser efectuados exclusivamente
por personal cualificado.

Una instalacioén incorrecta puede provocar
danos a personas, animales o cosas, de los
cuales el fabricante no puede ser considerado
responsable.

Los dispositivos de seguridad o de regulacion
automatica de los aparatos durante la vida util
del equipo pueden ser modificados solamente
por el fabricante o por el proveedor autorizado.

3) INSERCION DE LA PLACA

Tras quitar el embalaje externo y los embalajes
internos de los diferentes componentes moviles,
asegurarse de que estén integros. En caso de
duda, no utilizar el aparato y contactar al personal
cualificado.

Los elementos del embalaje (carton, bolsas,
poliestireno, clavos...) no deben ser dejados al
alcance de ninos, debido a que constituyen
fuentes de peligro.

En la superficie del mueble modular se debe
efectuar una abertura con las dimensiones
indicadas en la fig. 7, prestando atencion en
respetar estrictamente las distancias criticas entre
la superficie, las paredes laterales, la pared
posterior y la superior (véase fig. 7 - 8).

El modelo filotop neccesita también la molienda en
la planta superior de profundidad 3 mm, medidas
se muestran en las figuras 10/A'y 10/B a la pagina
siguiente.

Es aconsejable recurrir a la capa superficial molido
de una "cartilla" anti-infiltracion.

El equipo esta clasificado en clase 3, por lo
tanto esta sujeto a todas las normativas
previstas para dichos equipos.

4) FIJACION DE LA PLACA

La placa esta equipada con una guarnicion especial

(en el caso de filotop) o estuco (en el caso de

semifilo) para evitar cualquier infiltracion de liquido en

el mueble. Para instalar correctamente esta
guarnicion (o estuco), se aconseja atenerse

escrupulosamente a las indicaciones especificadas a

continuacion:

- separar las tiras de guarnicién (o estuco) de su
soporte, cuidando que la proteccién transparente
quede pegada a la guarnicion (o estuco).

- Dar la vuelta a la placa y colocar correctamente la
guarnicion (o estuco) “E” (fig. 9) debajo del borde
de la placa de manera que el lado externo de la
guarnicioén (o estuco) coincida perfectamente con el
borde perimétrico externo de la placa. Los extremos
de las tiras deben coincidir sin sobreponerse.

- Adherir la guarniciéon (o estuco) a la placa de
manera uniforme y segura, oprimiéndola con los
dedos; luego, quitar la tira de papel protector de la
guarniciéon (o estuco) y colocar la placa en la
abertura efectuada en el mueble.

- Insertar los ganchos “G” en las ranuras del fondo
y girarlos en la direccion de la flecha. Insertar los
tornillos “F” en los agujeros del fondo y enroscar a
fondo los tornillos “H” en los agujeros de los
ganchos (ver secuencia en la pagina siguiente).

- Para evitar posibles contactos casuales con la
superficie del armazéon de la encimera,
sobrecalentada durante el funcionamiento, es
necesario colocar un separador de madera fijado
por tornillos a una distancia minima de 120 mm del
borde (fig. 7).

- Para la instalacién, seguir las indicaciones de las
figuras 10/A,10/B y 11/A, 11/B.

MEDIDAS A RESPETAR
(in mm)
A B | C D E
4F 565 | 495 | 52.5 | 52.5 | 60 min.
5F 835 | 495 | 52.5 | 52.5 | 60 min.

FIG. 7

FIG. 9
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INSTALACION
INSTALACION DE PLACA “FILOTOP”

FIG. 10/A

FIG. 10/B




INSTALACION
INSTALACION DE PLACA “SEMIFILO”

FIG. 11/A

FIG. 11/B




INSTALACION

INDICACIONES IMPORTANTES PARA
LA INSTALACION

Indicaciones para el instalador: las paredes
laterales no deben sobrepasar la altura de la placa
de coccion. La pared posterior y las superficie
adyacentes y alrededor de la placa han de poder
resistir una temperatura superior a 65 K.

La cola que une la lamina de plastico al mueble
ha de poder resistir una temperatura superiores
a 150 °C para evitar que el revestimiento se
despegue.

El equipo tiene que instalarse en conformidad
con lo prescrito por las normas.

Este equipo no esta conectado a un dispositivo
de evacuacion de Ilos productos de
combustion; por lo tanto, debe instalarse en
conformidad con las normas mencionadas
anteriormente. Se deben observar atentamente
las disposiciones aplicables en materia de
ventilacion y aireacioén descritas a continuacion.

5) VENTILACION DE LOCALES

Es indispensable que el local donde esté instalado
el equipo esté permanentemente ventilado para
garantizar el correcto funcionamiento del mismo. La
cantidad de aire necesaria es la utilizada para la
combustién del gas y la ventilaciéon de local. Su
volumen no puede ser inferior a 20 m®. El aire tiene
que entrar, de forma natural, directamente a través
de una abertura fija realizada en las paredes del
local a ventilar que dan hacia el externo con una
seccion minima de 100 cm? (ver fig. 3).

Las aberturas deben ser realizadas de manera que
no puedan obstruirse.

Una ventilacion indirecta es posible mediante la
extraccion del aire de locales contiguos a aquél a
ventilar, respetando taxativamente la norma.
ATENCION: si los quemadores de la superficie
de trabajo no poseen termopar de seguridad, la
apertura de ventilacion debe tener una seccion
minima de 200 cn?’.

6) UBICACION Y AIREACION

Los aparatos de coccion de gas deben descargar
siempre los productos de combustién mediante
campanas de extraccion conectadas a chimeneas,
conductos para humo o directamente hacia el
externo (ver fig. 4).

En caso de que no exista la posibilidad de instalar
una campana de extraccion, es posible utilizar un
ventilador aplicandolo a una ventana o a una pared
con salida al externo; el ventilador debera funcionar
simultdneamente con el equipo (ver fig. 5), a
condicién de que se respeten taxativamente las
disposiciones sobre ventilaciéon indicadas en las
normas.

ES
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7) CONEXION DEL GAS

Antes de conectar el equipo, asegurarse de que
los datos de la etiqueta colocada en la parte
inferior de la encimera sean compatibles con
los de la red de distribucién de gas.

Una etiqueta impresa de este manual y una

colocada en la parte inferior de la encimera

indican las condiciones para la regulacion del
aparato: tipo de gas y presion de ejercicio.

Cuando el gas es distribuido mediante

conductos, el aparato debe ser conectado al

sistema de suministro de gas:

ocon un tubo metalico rigido de acero, conforme a
la norma em vigor, cuyas conexiones deben
efectuarse con racores roscados conformes a la
norma EN 10226.

o Con un tubo de cobre, conforme a la norma hacer
respetar, cuyas conexiones deben efectuarse con
racores de estanqueidad mecanica, conformes a
la norma em vigor.

o Con un tubo flexible de acero inoxidable de pared
continua, segun la norma, con extension maxima
de 2 metros y guarnicién de estanqueidad
conforme con la norma em vigor. Este tubo tiene
que instalarse de manera que no esté en contacto
con partes moviles del modulo empotrado (por
ejemplo, cajones) y no debe atravesar espacios
que pueden llenarse.

Cuando el gas es suministrado directamente

desde una bombona, el equipo, alimentado con

un regulador de presion conforme con la norma em
vigor, debe ser conectado:

ocon un tubo de cobre, conforme a la norma em
vigor, cuyas conexiones deben efectuarse con
racores de estanqueidad mecanica, conformes
con la norma.

o Con un tubo flexible de acero inoxidable de pared
continua, segun la norma, con extension maxima
de 2 metros y guarnicion de estanqueidad
conforme con la norma. Este tubo tiene que
instalarse de manera que no esté en contacto con
partes moéviles del modulo empotrado (por
ejemplo, cajones) y no debe atravesar espacios
que pueden llenarse. Se aconseja aplicar, en el
tubo flexible, el adaptador especial, facil de
encontrar en cualquier tienda especializada, para
facilitar la conexion con el empalme del regulador
de presion montado en la bombona.

Después de realizar la conexién hay que

inspeccionar la estanqueidad aplicando una

solucién jabonosa. No utilizar llamas.

ADVERTENCIA:

se recuerda que el racor de entrada de gas del
aparato posee una rosca de 1/2” gas coOnico
macho conforme a la normativa EN 10226.

El aparato es conforme a las prescripciones de
la Directivas Europeas:

CEE 2009/142 + 93/68 relativas a la seguridad
del gas.



INSTALACION

8) CONEXION ELECTRICA

La conexién eléctrica debe efectuarse en
conformidad con Ilas normativas y
disposiciones legales en vigor.

Antes de efectuar la conexion, verificar que:

- la tension eléctrica del aparato y de las tomas de
corriente sean adecuadas a la potencia maxima
del aparato (ver etiqueta colocada en la parte
inferior del calientaplatos).

- La toma de corriente o el equipo tengan una
buena conexién a tierra segun las normativas y
disposiciones legales actualmente en vigor. Se
declina cualquier responsabilidad por el
incumplimiento de dichas disposiciones.

Cuando la conexion a la red de alimentacion se

efectiua por medio de la toma de corriente.

- Poner un enchufe, adecuado a la carga indicada en
la etiqueta, al cable de alimentacion “C”, en caso de
que éste no lo posea (ver fig. 12).

- Conectar los cables segun el esquema de la fig. 12,
asegurandose que correspondan a las siguientes
indicaciones:

letra L (fase) = cable color marron;
letra N (neutro) = cable color azul;

simbolo tierra = = cable color verde-amarillo.

- El cable de alimentacién debe colocarse de
manera que no pueda alcanzar nunca, en ningun
punto, una temperatura superior a 75 K.

- No utilizar reducciones, adaptadores o
desviaciones para la conexién porque pueden
provocar falsos contactos que, a su vez, pueden
ocasionar peligrosos recalentamientos.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que
ser de facil accesso.

Cuando la conexidon se efectua directamente a

la red eléctrica:

- interponer, entre el aparato y la red, un interruptor
unipolar, con abertura minima entre sus contactos
de 3 mm, debidamente dimensionado para la
carga del aparato.

- Recordarse que el cable de tierra no tiene que ser
interrumpido por el interruptor.

- Como alternativa, la conexion eléctrica puede ser
protegida con un interruptor diferencial de alta
sensibilidad.

Se recomienda encarecidamente de fijar el cable

de tierra de color verde-amarillo a un sistema de

tierra eficiente.

ADVERTENCIAS:

la pared y las superficie adyacentes y

alrededor de la placa han de poder resistir una

temperatura superior a 65 K.

Todos nuestros equipos son proyectados y

construidos segun las normas europeas

EN 60 335-1, EN 60 335-2-6 y EN 60 335-2-102, y

sus correspondientes modificaciones.

El equipo esta conforme a las prescripciones

de las Directivas Europeas:

- CEE 2004/108/CE relativas a la compatibilidad
electromagnética.

- CEE 2006/95 relativas a la seguridad eléctrica.

O e

FIG. 12
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REGULACIONES

Antes de efectuar cualquier regulacion, hay que
desconectar el equipo.

Una vez terminadas las regulaciones o
prerregulaciones, los sellados deben ser
restaurados por un técnico.

La regulacién del aire primario en nuestros
quemadores no es necesatria.

9) GRIFOS

Regulacioén del “Minimo”

- Encender el quemador y poner el mando en
posicion de “Minimo” (llama pequefia fig. 1).

- Quitar el mando “M” (fig. 13) del grifo que esta
fijado a presion en la varilla del mismo.

- Introducir un destornillador pequefio “D” en el
agujero “C” (fig. 13) y girar a la derecha o a la
izquierda el tornillo de regulacion hasta que la llama
del quemador quede regulada convenientemente al
“Minimo”.

Asegurarse que, pasando velozmente de la

posicién “Maximo” a la posicién de “Minimo” la

llama no se apague.

Estas instrucciones de regulacion son validas
so6lo para los quemadores que funcionan a G20,
mientras que, para los quemadores que
funcionan a G30 o G31, hay que enroscar
completamente el tornillo (en sentido horario).

12



TRANSFORMACIONES

10) SUSTITUCION DE LOS INYECTORES
Los quemadores se pueden adaptar a diferentes tipos de
gas montando los inyectores correspondientes al gas a
disposicion. Para realizarlo es necesario quitar las
cabezas de los quemadores y con una llave recta “B”,
destomillar lo inyectore “A” (ver fig. 14) y sustituira con un
inyectore compatible con el gas a disposicion.

Se aconseja bloquear enérgicamente el inyectore.
Después de haber efectuado las sustituciones, el
técnico debera proceder a la regulaciéon de los
quemadores, tal como descrito en el parrafo 9, sellar
los eventuales o6rganos de regulacion o
preregulacion y aplicar en el aparato, sustituyendo la

anterior, la etiqueta correspondiente a la nueva
regulacion de gas efectuada en el aparato. Esta
etiqueta se encuentra en la bolsa de los inyectores de
repuesto.

La bolsa que contiene los inyectores y las etiquetas
se suministra con el aparato. También puede
solicitarse a un centro de asistencia autorizado.

Para mayor comodidad del instalador, a continuacion se
suministra una tabla con las capacidades, las
capacidades térmicas de los quemadores, el diametro de
los inyectores y la presion que ejercen algunos gases.

DISPOSICION DE LAS BOQUILLAS

® ©®

® ®
& ®
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®

®

L1 ] (1] o0 o 0O
TABLA

QUEMADORES PRESIONDE | CAPACIDAD |  DIAMETRO | CAPACIDAD
GAS EJERCICIO TERMICA BOQUILLA TERMICA (W)
N° | DENOMINACION mbar gh | Ih 1/100 mm Min. | Max.
) G 30 - BUTANO 28-30 | 225 90 1400 | 3100
1 ULTRARRAPIDO |G 31 - PROPANO 37 221 90 1400 | 3100
G 20 - NATURAL 20 295 121Y 1400 | 3100
) G 30 - BUTANO 28 - 30 204 83 800 | 2800
2 RAPIDO G 31 - PROPANO 37 200 83 800 | 2800
G 20 - NATURAL 20 267 117 S 800 | 2800
A G 30 - BUTANO 28 - 30 102 58 550 | 1400
3 S[EQAL'E,Z‘?EP;%O G 31 - PROPANO 37 100 58 550 | 1400
G 20 - NATURAL 20 133 85Y 550 | 1400
A G 30 - BUTANO 28 - 30 127 68 550 | 1750
4 SEMLF,{\E%FS(%O G 31 - PROPANO 37 125 68 550 | 1750
G 20 - NATURAL 20 167 987 550 | 1750
G 30 - BUTANO 28 - 30 73 51 450 | 1000
5 AUXILIAR G 31 - PROPANO 37 71 51 450 1000
G 20 - NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000




MANTENIMIENTO

Antes de efectuar cualquier operacion de
mantenimiento, desconectar el aparato de la red
de alimentacién de gas y eléctrica.

11) SUSTITUCION DE LOS COMPONENTES
Para sustituir los componentes que estan en el
interior del aparato, es necesario quitar las parrillas
y los cuerpos de los quemadores por la parte
superior de la encimera. Seguidamente, quitar los
tornillos “V” de fijacion de los quemadores (fig. 15) y
los mandos fijados a presion, para poder sacar la
encimera.

Tras efectuar las operaciones anteriores, es posible
sustituir los quemadores (fig. 16), los grifos (fig. 17)
y los componentes eléctricos (fig. 18).

Se aconseja cambiar la guarnicion “D” cada vez
que se sustituye un grifo, para asegurar que quede
perfectamente hermético entre el cuerpo y la
rampa.

Engrase de los grifos (ver fig. 19)

Si, maniobrando un grifo, se siente duro, se debe

engrasar de inmediato siguiendo las instrucciones

descritas a continuacion:

- desmontar el cuerpo del grifo.

- Limpiar el cono y su sede con un trapo con
solvente.

- Engrasar el cono.

- Introducir el cono, maniobrarlo varias veces,
extraerlo nuevamente, quitar la grasa superflua y
asegurarse que el paso del gas no esté obstruido.

- Reinstalar todas las piezas efectuando en orden
inverso las operaciones de desmontaje.

- El control de estanqueidad debe realizarse
aplicando agua jabonosa. Se prohibe el uso de
llamas.

Para facilitar el trabajo de mantenimiento, en la
pagina sucesiva hay una tabla con los tipos y las
secciones de los cables de alimentacion y la
potencia de los componentes eléctricos.




MANTENIMIENTO

TIPOS Y SECCIONES DE LOS CABLES DE ALIMENTACION

TIPO DE TIPO DE ALIMENTACION
PLACA CABLE MONOFASICA
Placa a gas HO5S RR - F Seccién 3 x 0.75 mm?

ATENCION!!!

En caso de sustitucion del cable de alimentacion, el instalador debera tener el conductor de tierra

mas largo respecto a los conductores de fase (ver fig. 20) y, ademas, debera respetar las
advertencias indicadas en el parrafo 8.
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DATOS TECNICOS REPORTADOS
EN LA ETIQUETA

4 FUEGOS

CATEGORIA = llp3.

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL =20 mbar

> Qn Gas Natural =6.95 kW
> Qn GPL =505 g/h (G30)
496 g/h (G31)

TENSION = 220 - 240 V~
FRECUENCIA = 50/60 Hz

5 FUEGOS

CATEGORIA = I3+

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURALE = 20 mbar

> Qn Gas Natural =10.05 kW
> Qn GPL=731g/h (G30)
718 g/h (G31)

TENSION = 220 - 240 V~
FRECUENCIA = 50/60 Hz
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DATOS TECNICOS DE LA REGULACION

DEL GAS DEL EQUIPO

Cet appareil doit @&tre installé
conformement aux reglementations
en viguer et utilisé seulement dans un
endroit bienaeré.

Consulter les notices avant d'installer
at d'utiliser cet appareil.

Pour autre type de gaz, il faut operer
comme decrit dans lanoticed'emploi.

Cet appareil est reglé pour
fonctionner a:

Este aparato debe ser montado
conforme a los reglamentos vigentes
y utilizado solamente en un amhiente
adecuadamente aireado.

Antes de installar o utilizar el
aparato, consultar los manuales de
instruccion.

Este aparato esta regulado para

funcionar a: @

Este produto deve ser instalado em
conformidade com as normas de
seguranca em vigor e usado somente em
um ambiente dotado de adequada
ventilacdo. Antes de proceder a
instalagdo e uso do aparelho, consultar
05 respectivos manuais de instrugdes.

Para outra tipo de gas proceder como
indicado nas instruces de instalacdo e
uso.

Este aparelho esta ajustado
para operar em.

H ouokesuf aurfi pmopei va
eyKoTooTOOE Kol vet AsITou pysi Hovo og

ywpougs Blapkwg oepi{dhevoug
GUHGUNVO ME TOV KAVOVIGHO.

ZupPouheuTeite To eYXEIPIDIO 0BNYILV]

TPIV TNV EYKATACTOON TG OUOKEUNG
auTAG.

Mo Ghho 10TTO aepiou epappooTE 6,1
cvapEPETOI OTO EY X EIPiBIo 0BNyItV.

H ocuokeun autn €xg|
PUBHICTE yIa VO AEITOUPYEI

This appliance must be installed in
compliance with the current provisions in
force and only used in rooms equipped
with adequate ventilation. Consult the
instruction manual befare proceeding
withinstallation or use of the appliance.
For ancther type of gas, operate as
described in the directions for the
installation and use.

This household appliance is adjusted

towork at:

G30 -"p” 28-30 mbar /| G31 -"p” 37 mbar

3+

COD. 003063841 - 04/12

17




ASISTENCIA TECNICA Y REPUESTOS

Este equipo, antes de dejar la fabrica, ha sido controlado y puesto a punto por personal experto y
especializado, para garantizar los mejores resultados de funcionamiento.

Los repuestos originales se encuentran sélo en nuestros Centros de asistencia Técnica y tiendas
autorizadas.

Cada reparacioén o ajuste que fuera necesario sucesivamente debe ser efectuado con el maximo cuidado
y atencién por parte de personal cualificado.

Por este motivo recomendamos dirigirse al Concesionario que ha efectuado la venta o a nuestro Centro
de Asistencia mas cercano indicando la marca, el modelo, el numero de serie y el tipo inconveniente del
equipo de su propiedad. Dichos datos estan impresos en la etiqueta que se encuentra en la parte inferior
del equipo y en la etiqueta colocada en la caja de embalaje.

Estas informaciones permiten al asistente técnico de proveerse con las piezas de repuestos adecuadas y
garantizar una intervencion rapida y precisa. Se aconseja anotar dichos datos mas abajo para tenerlos
siempre al alcance de la mano:

Y 2 { 03 L
MODELOQ: .....orrviversencssesssinssenssessessens
] 5 1 |

18



Instructions for the installation
and advice for the maintenance

EWF 60 4G Al AL CI E1
EW 60 4G Al AL CI E1
EWF 90 5G AI AL TR CI E1
EW 90 5G AI AL TR CI E1

Instructions Manual

EWF 60 4G Al AL CI E1
EW 60 4G Al AL CI E1
EWF 90 5G Al AL TR CI E1
EW 90 5G AI AL TR CI E1

These instructions are only valid if the country symbol appears on the appliance. If the symbol does not
appear on the appliance, it is necessary to refer to the technical instructions which will provide the
necessary instructions concerning modification of the appliance to the conditions of use of the country.

COD. 04071GGTKE1LPG (04071ING) - 28.01.2013



DESCRIPTION OF THE HOT PLATES

MODEL: EWF 60 4G Al AL CI E1
EW 60 4G Al AL CI E1

MODEL: EWF 90 5G Al AL TR CI E1
EW 90 5G Al AL TR CI E1

/\ /

L\ /

4 7 2
\
\

2 45 1 6
\ / / / \ /

\ /[ \ / / \ Ji
— //‘ —

|,///..\\\ |\|
T A\ N7/
S > 4

L ,

1 Ultra rapid gas burner

2 Rapid gas burner

3 Front semirapid gas burner
4 Back semirapid gas burner
5 Auxiliary gas burner

6 Enamelled steel pan support ultra rapid gas burner

7 Enamelled steel pan support 2F
8 Burner n° 1 control knob

9 Burner n° 2 control knob

10 Burner n° 3 control knob

11 Burner n° 4 control knob

12 Burner n° 5 control knob

Attention: this appliance has been manufactured for domestic use only and it employment by

private person.

of 3100 W
of 2800 W
of 1400 W
of 1750 W
of 1000 W
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USE

1) BURNERS

A diagram is screen-printed above each knob on

the front panel. This diagram indicates to which

burner the knob in question corresponds. After

having opened the gas mains or gas bottle tap, light

the burners as described below:

- manual ignition

Push and turn the knob corresponding to the

required burner in an anticlockwise direction until it

reaches the full on position (large flame fig. 1), then

place a lighted match near the burner.

- Electrical ignition

Push and turn the knob corresponding to the

required burner in an anticlockwise direction until it

reaches the full on position (large flame fig. 1), then

depress and release the ignition button.

- Automatic electrical ignition

Push and turn the knob corresponding to the

required burner in an anticlockwise direction until it

reaches the full on position (large flame fig. 1), then

depress the knob.

- Lighting burners equipped with flame failure
device

The knobs of burners equipped with flame failure

device must be turned in an anticlockwise direction

until they reach the full on position (large flame fig. 1)

and come to a stop. Now depress the knob in

question and repeat the previously indicated

operations.

Keep the knob depressed for about 10 seconds

once the burner has ignited.

Should the flames accidentally go out, turn the

burner control knob off and wait at least 1 min befor

attempting to light it again.

HOW TO USE THE BURNERS

Bear in mind the following indications in order to

achieve maximum efficiency with the least possible

gas consumption:

- use adequate pans for each burner (consult the
following table and fig. 2).

- When the pan comes to the boil, set the knob to
the reduced rate position (small flame fig. 1).

=IO o i
Closed position
oo
Full on
e position
Reduced rate
position

FIG. 1

- Always place a lid on the pans.
- Use only pan with a flat bottom.

Burners Power ratings| Pan @ in cm
Ultra rapid 3100 24 + 26
Rapid 2800 20 + 22
Front semirapid 1400 16 +18
Back semirapid 1750 16+ 18
Auxiliar 1000 10+ 14
WARNINGS:

- matches can be used to ignite the burners in a
blackout.

- Never leave the appliance unattended when
the burners are being used. Make sure there
are no children in the near vicinity. Particularly
make sure that the pan handles are correctly
positioned and keep a chek on foods requiring
oil and grease to cook since these products
can easily catch fire.

- The machine must not be used by people
(including children) with impaired mental or
physical capacities, or without experience of
using electrical devices, unless supervised or
instructed by an expert adult responsible for
their care and safety. Children should not be
allowed to play with the equipment.

- Never use aerosols near the appliance when it
is operating.

- If the built-in hot plate has a lid, any spilt food
should be immediately removed from this
before it is opened. If the appliance has a glass
lid, this could shatter when the hot plate
becomes hot. Always switch off all the burners
before closing the lid.

- Containers wider than the unit are
not recommended.

()

FIG. 2
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USE

Notes:

use of a gas cooking appliance produces heat and moisture in the room in which it is installed.
The room must therefore be well ventilated by keeping the natural air vents clear (fig. 3) and by
activating the mechanical aeration device (suction hood or electric fan fig. 4 and fig. 5).

Intensive and lengthy use of the appliance may require additional ventilation. This can be
achieved by opening a window or by increasing the power of the mechanical exhausting system if
installed.

(*) AIR INLET: SEE INSTALLATION CHAPTER (PARAGRAPHS 5 AND 6)

— =

(%) () (%)

FIG. 3 FIG. 4 FIG. 5
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CLEANING

IMPORTANT:

always disconnect the appliance from the gas
and electricity mains before carrying out any
cleaning operation.

2) HOT PLATE

Periodically wash the hot plate, the enamelled stell
pan support, the enamelled burner caps “C” and
the burner heads “T” (see fig. 6) with lukewarm
soapy water. Following this, all parts should be
thoroughly rinsed and dried. Never wash them
while they are still warm and never use abrasive
powders. Do not allow vinegar, coffee, milk, salted
water, lemon or tomato juice from remaining in
contact with the enamelled surfaces for long
periods of time.

WARNINGS:

comply with the following instructions, before

remounting the parts:

- check that burner head slots “T” (fig. 6) have
not become clogged by foreign bodies.

- Check that enamelled burner cap “C” (fig. 6)
have correctly positioned on the burner head.
It must be steady.

- The exact position of the pan support is
established by the rounded corners, which
should be set towards the side edge of the
hot plate.

- Do not force the taps if they are difficult open
or close. Contact the technical assistance
service for repairs.

- Don’t use steam jets for the equipment
cleaning.

FIG. 6
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INSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION
FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and
maintenance must only be carried out by a
qualified engineer.

Incorrect installation may cause damage to
persons, animals or property for which the
Manufacturer shall not be considered responsible.
During the life of the system, the automatic
safety or regulating devices on the appliance
may only be modified by the manufacturer or by
his duly authorized dealer.

3) INSTALLING THE HOT PLATE

Check that the appliance is in a good condition after
having removed the outer packaging and internal
wrappings from around the various loose parts. In
case of doubt, do not use the appliance and contact
qualified personnel.

Never leave the packaging materials
(cardboard, bags, polystyrene foam, nails, etc.)
within children’s reach since they could become
potential sources of danger.

The measurements of the opening made in the top of
the modular cabinet and into which the hot plate will
be installed are indicated in either fig. 7. Always
comply with the measurements given for the hole into
which the appliance will be recessed (see fig. 7 and 8).
The filotop model needs of a milling on the plan top
of depth 3 mm, measures are shown in figures 10/A
and 10/B of next page. It is advisable to spread on
the milled surface a layer of "primer" anti-infiltration.
The appliance belongs to class 3 and is
therefore subject to all the provisions
established by the provisions governing such
appliances.

4& FIXING THE HOT PLATE
The hot plate has a special seal (in the case of
filotop) or putty (in the case of semifilo) which
prevents liquid from getting into the cabinet.
Strictly comply with the following instructions in
order to correctly apply this seal:
- detach the seals (or putty) from their backing,
checking that the transparent protection still
adheres to the seal (or putty) itself.
Overturn the hot plate and correctly position seal
(or putty) “E” (fig. 9) under the edge of the hot
plate itself, so that the outer side of the seal (or
putty) perfectly matches the outer edge of the
hot plate. The ends of the strips must fit together
without overlapping.
Evenly and securely fix the seal (or putty) to the
hot plate, pressing into place with the fingers and
remove the strip of protective paper from the seal
(or putty) and set the plate into the hole made in
the cabinet.
To insert the hooks “G” into the fissures on the
bottom and rotate them according to the arrow
indicationts. To insert the screw “F” into the bottom
holes and turn thoroughly the screws “H” on the
hooks holes (see the sequence on the next page).
In order to avoid accidental touch with the
overheating bottom of the hob, during the
working, is necessary to put a wooden insert,
fixed by screws, at a minimum distance of 120 mm from
the top (see fig. 7).
- To follow the installation measures shown in
figures 10/A, 10/B and 11/A, 11/B.

COMPLY WITH THE
DIMENSIONS (in mm)

A | B D

C

FIG. 7

FIG. 9
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INSTALLATION
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INSTALLATION
“FILOTOP” HOT PLATE INSTALLATION

FIG. 10/A

FIG. 10/B
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INSTALLATION
“SEMIFILO” HOT PLATE INSTALLATION

FIG. 11/A

FIG. 11/B
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INSTALLATION

IMPORTANT INSTALLATION
INSTRUCTIONS

The installer should note that the appliance
that side walls should be no higher than the
hot plate itself. Furthermore, the rear wall, the
surfaces surrounding and adjacent to the
appliance must be able to withstand an
overtemperature of 65 K.

The adhesive used to stick the plastic laminate
to the cabinet must be able to withstand a
temperature of not less than 150 °C otherwise
the laminate could come unstuck.

The appliance must be installed in compliance
with BS 6172 1990, BS 5440 part. 2 1989 and
BS 6891 1988.

This appliance is not connected to a device
able to dispose of the combustion fumes. It
must therefore be connected in compliance
with the above mentioned installation
standards. Particular care should be paid to
the following provisions governing ventilation
and aeration.

5) ROOM VENTILATION

To ensure correct operation of the appliance, it is
important to ensure that the room where the hot plate
is installed has sufficient ventilation, as set out in
BS 5440 part 2. 1989. See table below.

Min. size of
vent sq. cm.

Volume of room
cubic metres

Openable window
or alternative
method of
venting to the
outside
yes

Type of appliance

Domestic 5 100
ovens
hotplates or
any
combinations

5to 10 50 yes

11t0 20
20 and above

nil
nil

yes
yes

Natural air flow must enter directly through permanent
openings in the walls of the room in question. These
must open towards the outside and possess a
minimum section of 100 cm? see fig. 3). It must be
impossible to obstruct these openings.

Indirect ventilation with air drawn from adjacent rooms
is permitted in strict compliance with the provisions in
force.

28

6) LOCATION AND AERATION

Gas cooking appliances must always dispose of their
combustion fumes through hoods. These must be
connected to flues, chimneys or straight outside (see
fig. 4). If it is not possible to install a hood, an electric
fan can be installed on a window or on a wall facing
outside (see fig. 5). This must be activated at the
same time as the appliance, so long as the
specifications in the provisions in force are strictly
complied with.

7) GAS CONNECTION

Before connecting the appliance, check that the
values on the data label affixed to the underside
of the hot plate correspond to those of the gas
mains in the home.

A label on the appliance indicates the regulating
conditions: type of gas and working pressure.

WARNING:

a gas hot plate can only be connected by a CORGI
Registered engineer.

Installations should be carried out in accordance with
BS 6891 1988 and must comply with the Gas Safety
Regulations.

All hot plate installations must include an isolation tap.

GAS PRESSURE TEST

Some hot plates models have a test point fitted under

the control panel, to conduct a gas pressure test

proceed as follows:

- turn off the gas supply.

- Remove screw in the pressure test point, place
test gauge connecting tube on test point.

- Fit a burner ring and cap onto burner assembly,
replace control knob onto corresponding control
tap for the burner.

- Turn on gas and ascertain working pressure.

After test, turn off control tap, turn off gas supply,

disconnect test gauge connecting tube.

Replace the test point screw, turn gas back on and

test for soundness. Reassemble the hotplate.

IMPORTANT:
the appliance complies with the provisions of the
following EEC Directives:

CEE 2009/142 + 93/68 regarding gas safety.



INSTALLATION

8) ELECTRICAL CONNECTION

The electrical connections of the appliance
must be carried out in compliance with the
provisions and standards in force.

Before connecting the appliance, check that:

- the electrical capacity of the mains supply and
current sockets suit the maximum power rating of
the appliance (consult the data label applied to the
underside of the hot plate).

- The socket or system has an efficient earth
connection in compliance with the provisions and
standards in force. The manufacturer declines all
responsibility for failing to comply with these
provisions.

When the appliance is connected to the

electricity main by a socket:

- fit a standard plug suited to the load indicated on
the data label to the cable (see fig. 12).

- Fit the wires following figure n. 12, taking care of
respecting the following correspondences:

letter L (live) = brown wire;

letter N (neutral) = blue wire;

+ = green - yellow wire.

earth symbol

- The power supply cable must be positioned so
that no part of it is able to reach an
overtemperature of 75 K.

- Never use reductions, adapters of shunts for
connection since these could create false contacts
and lead to dangerous overheating.

- The outlet must be accessible after the built-in.

When the appliance is connected straight to the

electricity main:

- install an omnipolar circuit-breaker between the
appliance and the electricity main. This circuit-
breaker should be sized according to the load
rating of the appliance and possess a minimum 3
mm gap between its contacts.

- Remember that the earth wire must not be
interrupted by the circuit-breaker.

- Alternatively, the electrical connection may also be
protected by a high sensitivity differential circuit-
breaker.

You are strongly advised to fix the relative yellow-

green earth wire to an efficient earthing system.

WARNINGS:

the rear wall, adjacent and surrounding

surfaces must therefore be able to withstand

an overtemperature of 65 K.

all our appliances are designed and

manufactured in compliance with European

standards EN 60 335-1, EN 60 335-2-6 and

EN 60 335-2-102 plus the relative amendments.

The appliance complies with the provisions of

the following CEE Directives:

- CEE 2004/108/CE regarding to electromagnetic
compatibility.

- CEE 2006/95 regarding electrical safety.

IOEOI

FIG. 12
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ADJUSTMENTS

Always disconnect the appliance from the
electricity main before making any adjustments.
All seals must be replaced by the technician at
the end of any adjustments or regulations.

Our burners do not require primary air
adjustment.

9) TAPS

“Reduced rate” adjustment

- Switch on the burner and turn the relative knob to
the “Reduced rate” position (small flame fig. 1).

- Remove knob “M” (fig. 13) of the tap, which is
simply pressed on to its rod.

- Insert a small screwdriver “D” into hole “C” (fig. 13)
and turn the throttle screw to the right or left until
the burner flame has been adequately regulated to
the “Reduced rate” position.

Check that the flame does not go out when the

knob is sharply switched from the “Full on” to the

“‘Reduced rate” position.

It is understood that only burners operating
with G20 gas should be subjected to the above
mentioned adjustments. The screw must be
fully locked when the burners operate with G30
or G31 gas (turn clockwise).

30



CONVERSIONS

10) REPLACING THE INJECTORS

The burners can be adapted to different types of
gas by mounting injectors suited to the type of gas
in question. To do this, first remove the burner tops
using a wrench “B”. Now unscrew injector “A” (see
fig. 14) and fit a injector corresponding to the
utilized type of gas in its place.

It is advisable to strongly tighten the injector in
place.

After the injectors have been replaced, the
burners must be regulated as explained in
paragraphs 9. The technician must reset any

seals on the regulating or pre-regulating devices.
The envelope with the injectors and the labels can
be included in the kit, or at disposal to the
authorized customer Service Centre.

For the sake of convenience, the nominal rate table
also lists the heat inputs of the burners, the
diameter of the injectors and the working pressures
of the various types of gas.

BURNER ARRANGEMENT ON THE HOT PLATE

® @
® ©

() ®
® ®

O

1] 1] (1] o0 o0
TABLE
NORMAL NORMAL INJECTOR NOMINAL HEAT
BURNERS GAS PRESSURE | RATE DIAMETER INPUT (W)

N° DESCRIPTION mbar gh | I/h 1/100 mm Min. | Max.
G 30 - BUTANE 28-30 | 225 90 1400 | 3100
1 ULTRARAPID |G 31-PROPANE 37 221 90 1400 | 3100
G 20 - NATURAL 20 205 121Y 1400 | 3100

G 30 - BUTANE 83
G 31 - PROPANE 28-30 | 204 83 500 | 5500

2 RAPID G 20 - NATURAL 37 200

20 267 178 800 | 2800
FRONT G 30 - BUTANE 28 - 30 102 58 550 | 1400
3 SEMIRAPID G 31 - PROPANE 37 100 58 550 | 1400
G 20 - NATURAL 20 133 85Y 550 | 1400
BACK G 30 - BUTANE 28-30 | 127 68 550 | 1750
4 SEMIRAPD G 31 - PROPANE 37 125 68 550 | 1750
G 20 - NATURAL 20 167 987 550 | 1750
G 30 - BUTANE 28 - 30 73 51 450 | 1000
5 AUXILIARY G 31 - PROPANE 37 71 51 450 | 1000
G 20 - NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000




SERVICING

Always disconnect the appliance from the
electricity and gas mains before proceeding
with any servicing operation.

11) REPLACING HOT PLATE PARTS
When parts housed within the hot plate need
replacing, it is first necessary to remove the hot
plate itself from the cabinet, to overturn it, unscrew
screws “V” and to remove part (see fig. 15) and the
knobs fixed by pressure with the hans, in order to
take off the appliance.

After having carried out the above listed operations,
the burners (fig. 16), taps (fig. 17) and electrical
components can all be replaced (fig. 18).

It is advisable to change seal “D” whenever a tap is
replaced to ensure a perfect tightness.

Greasing the taps (see fig. 19)

If a tap becomes stiff to operate, it must be

immediately greased in compliance with the

following instructions:

- remove the tap.

- Clean the cone and its housing using a cloth
soaked in diluent.

- Lightly spread the cone with the relative grease.

- Fit the cone back in place, operate it several times
and then remove it again. Eliminate any excess
grease and check that the gas ducts have not
become clogged.

- Fit all parts back in place, complying with the
demounting order in reverse.

- Check the tightness by using soapy water. The
use of the flame is prohibited.

To facilitate the servicing technician’s task, here is a
chart with the types and sections of the powering
cables and the ratings of the electrical components.




SERVICING

CABLE TYPES AND SECTIONS
TYPE OF TYPE OF SINGLE - PHASE
HOT PLATE CABLE POWER SUPPLY
Gas hot plate HO5 RR - F Section 3 x 0.75 mm?

ATTENTION!!!
If the power supply cable is replaced, the installer should leave the ground wire longer than the
phase conductors (fig. 20) and comply with the recommendations given in paragraph 8.
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TECHNICAL DATA ON THE DATA LABEL

4 BURNERS

CATEGORY = llopss+

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 6.95 kW
¥ Qn GPL =505 g/h (G30)
496 g/h (G31)

VOLTAGE =220 - 240 V—~
FREQUENCY = 50/60 Hz
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5 BURNERS

CATEGORY = ”2H3+

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 10.05 kW
~Qn GPL=731g/h (G30)
718 g/h (G31)

VOLTAGE =220 - 240 V—~
FREQUENCY = 50/60 Hz




TECHNICAL DATA FOR THE

APPLIANCE GAS REGULATION

Cet appareil doit é&tre installé
conformement aux reglementations
en viguer et utilisé seulement dans un
endroit hien aeré.

Consulter les notices avant d'installer
etd'utiliser cet appareil.

Pour autre type de gaz, il faut operer
comme decrit dans |anotice d'emploi.

Cet appareil est reglé pour
fonctionner a:

Este aparato debe ser montado
conforme a los reglamentos vigentes
y utilizado solamente en un ambiente
adecuadamente aireado.

Antes de installar o utilizar el
aparato, consultar los manuales de
instruccion.

Este aparato esta regulado para

funcionar a: @

Este produto deve ser instalado em
conformidade com as normas de
seguranga em vigor e usado somente am
um ambiente dotado de adequada
ventilagdo. Antes de proceder a
instalacdo e uso do aparelho, consultar
os respectivos manuais deinstrugies.

Para outro tipo de gas proceder como
indicado nas instrucdes de instalagéo e
uso.

Este aparelho esta ajustado
para operar em.

¥Wpoug BlopKWwg ofpI{OpEVOUg
GUHPLN E TOVKAVOVIOHO.

TPIV TV EYKATAGTAON THG CUCKEURG
CUTAG.

Mo dAAo TOTTO GiEPiOU EQUPUOOTE 6,TI
CvOPEPETC OTO ey XEIPiGIo 00N yIdV.

CUCKEUN 3

H 3 aytn €XEl
PUBUICTE] Yo' va AEITOUPYEI
O€:

H ocuckeuf auth pTopei va
eyKkaTaoToBel Ko va heiToupyei pdvo og

ZUMBOUAEUTEITE TO EYYEIPIDIO OBNYICV]

This appliance must be installed in
compliance with the current provisions in
force and only used in rooms equipped
with adequate wventilation. Consult the
instruction manual before proceeding
withinstallation or use of the appliance.
For another type of gas, operate as
described in the directions for the
installation and use.

This household appliance is adjusted

towork at:

G30 -"p" 28-30 mbar | G31 -"p” 37 mbar

3+

COD. 0D30684E1 - 04/12
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TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARE PARTS

Before leaving the factory, this appliance will have been tested and regulated by expert and specialized
personnel in order to guarantee the best performances.

Any repairs or adjustments which may be subsequently required may only be carried out by qualified
personnel with the utmost care and attention.

For this reason, always contact your Dealer or our nearest After Sales Service Center whenever repairs or
adjustments are required, specifying the type of fault and the model of the appliance in your possession.
Please also note that genuine spare parts are only available from our After Sales Service Centers and
authorized retail outlets.

The above data are printed on the data label put on the inferior part of the appliance and on the packing
label.

The above informations give to the technical assistant the possibility to get fit spare parts and a heaven-sent
intervention. We suggest to fill the table below.

MARK : ettt tesencss s s s s s e nssss s ssnes
L0 ] = S
SERIES: .....eetetrtrcenssnsse s s s sssn s s
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Instructions d’installation
et avertissements d’entretien

EWF 60 4G Al AL CI E1
EW 60 4G Al AL CI E1
EWF 90 5G AI AL TR CI E1
EW 90 5G AI AL TR CI E1

Manuel d’instruction

EWF 60 4G Al AL CI E1
EW 60 4G Al AL CI E1
EWF 90 5G AI AL TR CI E1
EW 90 5G AI AL TR CI E1

Ces instructions sont seulement valides si le symbole de pays apparait sur l'appareil. Si le symbole
n'apparait pas sur l'appareil, il est nécessaire de se rapporter aux instructions techniques qui fourniront
les instructions nécessaires au sujet de la modification de I'appareil aux conditions de I'utilisation du
pays.
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DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

MODELE: EWF 60 4G Al AL CI E1 MODELE: EWF 90 5G Al AL TR CI E1
EW 60 4G Al AL CI E1 EW 90 5G Al AL TR CI E1
4 7 2
—\ VA /
== 3
5] |3
¢ %o ¢
) 1 T
12 119 10
1 Brdleur triple couronne di 3100 W
2 Braleur rapide di 2800 W
3 Brlleur semi-rapide frontal di 1400 W
4 Brlleur semi-rapide arriere di 1750 W
5 Brdleur auxiliaire di 1000 W

6 Grille en acier émaillé brdleur triple couronne
7 Grille en acier émaillé 2 feux

8 Bouton de commande du brdleur n° 1

9 Bouton de commande du brdleur n° 2

10 Bouton de commande du brileur n° 3

11 Bouton de commande du brdleur n° 4

12 Bouton de commande du brlleur n° 5

Attention: cet appareil a été congu pour I’emploi domestique, dans habitat domestiques et de part
de sujets privés.
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UTILISATION

1) BRULEURS o

Sur le bandeau de commande on a réalisé en

sérigraphie, sous chaque brileur, un schéma

indiguant a quel brileur correspond le bouton. Aprés

avoir ouvert le robinet du gaz ou de la bouteille de

gaz, allumer les brileurs en suivant la description ci-

apres:

- allumage manuel _

Enfoncer et tourner dans le sens inverse des

aiguilles_d’une montre le bouton correspondant au

bruleur a utiliser, lamener sur la position Maximum

égrange flamme fig. 1) et approcher une allumette
ubraleur. .

- Allumage électrique _

Enfoncer et tourner dans le sens inverse des

aiguilles_d’une montre le bouton correspondant au

bruleur a utiliser, 'amener sur la position Maximum

(grande flamme fig. 1) puis enfoncer et relacher le

bouton d’allumage. )

- Allumage électrique automatique

Enfoncer et tourner dans le sens inverse des

aiguilles_d’'une montre le bouton correspondant au

bruleur a utiliser, 'amener sur la position Maximum

#gre&nde flamme fig. 1) puis enfoncer le bouton a
ond.

- Allumage des brileurs dotés d’un
thermocouple de sécurité

Avec les brileurs dotés d'un thermocouple de

sécurité, il faut tourner dans le sens inverse des

aiguilles d’'une montre le bouton correspondant au

brileur a utiliser, 'amener sur la position Maximum

(grande flamme fig. 1) jusqu’a entendre un léger

déclic puis enfoncer le bouton et répéter les

opérations indiquées précédemment.

Lorsque l'allumage a eu lieu, maintenir le bouton

enfoncé pendant 10 secondes environ.

En cas d’extinction accidentelle des flammes,

fermez le bouton de commande du brdleur et ne

tentez pas de le rallumer pendant au moins 1 min.

COMMENT UTILISER LES BRULEURS

Pour obtenir le rendement maximal avec une

consommation minimale de gaz, il est utile de rappeler

les points suivants:

- utiliser pour chaque brileur des casseroles adéquates
(voir le tableau suivant et la fig. 2).

- Lorsque I'ébullition a été atteinte, amener le bouton sur

la position Minimum (petite flamme fig. 1).

O Position fermée

Position de distribution
maximale de gaz

Position de distribution
minimale de gaz

FIG. 1

- Toujours utiliser des casseroles avec un couvercle.
- Utilisez seulement récipients avec fond plat.

Brileurs PuissMa/nces (7] Ca(f;ne)roles
Triple couronne 3100 24 + 26
Rapide 2800 20+ 22
Semi-rapide frontal 1400 16+ 18
Semi-rapide arriére 1750 16 +18
Auxiliaire 1000 10+14
AVERTISSEMENTS:

- en cas de coupure de courant, on peut
allumer les brileurs avec des allumettes.

- Durant l'utilisation des brileurs, ne pas
laisser 'appareil sans surveillance et en
éloigner les enfants. S’assurer en particulier
que les poignées des casseroles sont
correctement positionnées et surveiller la
cuisson des aliments qui requiérent des
huiles et des graisses car elles sont
facilement inflammables.
L’utilisation de cet appareil est interdite aux
personnes (y compris les enfants) aux
capacités physiques et mentales réduites, ou
sans aucune expérience d'utilisation
d’appareillages électriques, a moins qu’elles
ne soient surveillées ou instruites par des
personnes adultes et responsables de leur
sécurité. On recommande de surveiller les
enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

- Ne pas utiliser de spray a proximité de
I'appareil lorsqu’il est en fonction.

- Si la table de cuisson est dotée d’un
couvercle, avant de le soulever, éliminer tous
les résidus d’aliments qui ont débordé sur la
surface. Si I'appareil est doté d’un couvercle
en verre, ce dernier peut éclater lorsqu’il est
chauffé. Eteindre et laisser refroidir tous les
brileurs avant de refermer le couvercle.

- On conseille d’utiliser des récipients qui
dépassent du bord du plan de cuisson.

[

FIG. 2
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UTILISATION

Remarque:

I'utilisation d’un appareil de cuisson au gaz produit de la chaleur et de ’humidité dans la piéce ou il
est installé. Il est donc nécessaire d’assurer une bonne aération de la piéce en veillant a ne pas
obstruer les ouvertures pour la ventilation naturelle (fig. 3) et en mettant en marche le dispositif
mécanique d’aération (hotte aspirante ou électro-ventilateur fig. 4 et fig. 5).

En cas d’utilisation intensive ou prolongée de I'appareil, une aération supplémentaire peut s’avérer
nécessaire, comme par exemple I'ouverture d’une fenétre, ou bien une aération plus efficace en
augmentant la puissance de I’aspiration mécanique si elle est prévue.

(*) ENTREE D’AIR: VOIR CHAPITRE INSTALLATION (PARAGRAPHES 5 ET 6)

— =

E== == ==

(%) () (%)

FIG. 3 FIG. 4 FIG. 5
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NETTOYAGE

ATTENTION:
avant toute opération de nettoyage, débrancher
I'appareil et couper le gaz.

2) PLAN DE TRAVAIL

Si on veut conserver la brillance de la table, il est trés
important de la laver aprés chaque utilisation a 'eau
savonneuse tiéde puis de la rincer et de la sécher.
Laver de la méme maniére les grilles émaillées, les
couvercles émaillés “C” des répartiteurs de flamme
et les injecteurs “T” (voir fig. 6).

Le nettoyage doit étre effectué lorsque la table et les
composants ne sont pas chauds et on ne doit pas
utiliser d’éponges abrasives ni de produits abrasifs
en poudre ni de sprays corrosifs. Eviter que le
vinaigre, le café, le lait, 'eau salée, le jus de citron ou
de tomate ne restent trop longtemps au contact des
surfaces.

AVERTISSEMENTS:

lors du remontage des composants, il est

conseillé de s’en tenir aux recommandations

suivantes:

- vérifier que les trous de sortie de gaz des
répartiteurs de flamme “T” (fig. 6) ne sont pas
bouchés par des corps étrangers.

- S’assurer que le couvercle émaillé du
répartiteur de flamme “C” (fig. 6) est
correctement positionné sur le répartiteur de
flamme, c’est a dire qu’il est dans une position
parfaitement stable.

- La position exacte de la grille est définie par
des coins arrondis qu’il faut positionner vers
le bord latéral de la table.

- Si Pouverture ou la fermeture d’un robinet
devait s’avérer difficile, ne pas forcer, mais
demander l’intervention urgente du Service
d’Assistance Technique.

- Ne nettoyez pas le plan avec de jets de vapeur.

FIG. 6
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INSTALLATION

INFORMATIONS TECHNIQUES A
L’ATTENTION DES INSTALLATEURS

L’installation, tous les réglages, les
transformations et les entretiens mentionnés
dans ce chapitre doivent étre effectués
exclusivement par du personnel qualifié.

Une mauvaise installation peut provoquer des
accidents de personnes et d’animaux ainsi que
des dégéats matériels qui ne sont pas imputables
au constructeur.

Les dispositifs de sécurité ou de réglage
automatique des appareils pour la durée de vie
de [l’installation pourront étre modifiés
uniquement par le constructeur ou par le
fournisseur diiment autorisé.

3) MISE EN PLACE DE LATABLE
DE CUISSON

Aprés avoir enlevé 'emballage externe et interne
des différentes piéces mobiles, s’assurer que la
table est intacte. En cas de doute, ne pas utiliser
'appareil et s’adresser a du personnel qualifié.

Les éléments de I'’emballage (carton, sachets,
polystyréne expansé, clous...) ne doivent pas
étre laissés a la portée des enfants car ils
représentent des sources potentielles de
danger.

On doit pratiquer, sur le plan du meuble a éléments,
une ouverture pour I'encastrement ayant les
dimensions exprimées en millimetres indiquées
dans les fig. 7, en veillant a respecter les distances
critiques entre la table, les parois latérales,
postérieure et supérieure (voir fig. 7 et 8).

Le modéle filotop a besoin aussi d’'une fraiseuse a
I'étage supérieur de la profondeur 3 mm, mesures
sont indiqués dans les figures 10/A et 10/B a la page
suivante. |l est conseillé de s'appuyer sur la couche
de surface blanchi d'une "primaire" anti-infiltration.
L’appareil doit figurer en classe 3 et il est donc
soumis a toutes les prescriptions prévues par
les normes correspondantes.

4) FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON
La table est équipée d’'une garniture spéciale
gldans le cas de filotop) ou stuc (dans le cas de
ilotop) pour éviter toute infiltration de liquide dans
le meuble. Pour appliquer correctement cette
garniture (ou stuc), priere de s’en tenir
scrupuleusement a ce qui est spécifié ci-aprées:

- détacher les bandes de la garniture (ou stuc) de
leur support en veillant a ce que la protection
transparente reste fixée a la garniture (ou stuc).

- Renverser la table de cuisson et positionner
correctement la garniture (ou stuc) “E” (fig. 9)
sous le bord de la table, de maniére a ce que le
coté externe de garniture (ou stuc) coincide
parfaitement avec le bord périmétral externe de
la table. Les extrémités des bandes doivent
coincider sans se chevaucher.
Faire adhérer la garniture (ou stuc) a la table de
cuisson, de maniére uniforme et sdre, en la
pressant avec les doigts, puis retirer la bande de
protection en papier de la garniture (ou stuc) et
positionner la table dans le trou pratiqué sur le
plan de travail.

Introduire les crochets “G” dans les rainures du

fond et les tourner dans la direction de la fleche.

Introduire les vis “F” dans les trous du fond et

visser a fond les vis “H” dans les trous des

crochets (voir séquence a la page suivante).

Il est nécessaire d'éviter le contact accidentel

avec le fond de surchauffe de la fraise-mere,

pendant le fonctionnement, de mettre une
insertion en bois, fixée par des vis, a une
distance minimum de 120 millimetres du dessus

(voir la fig. 7).

Pour linstallation, respecter les mesures indiqué

es dans les figures 10/A,10/B et 11/A, 11/B.

DIMENSIONS A RESPECTER
(en mm)
A B | C |D E

FIG. 7

FIG. 9
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INSTALLATION
INSTALLATION DE CUISSON OU GAZ “FILOTOP”

FIG. 10/A

FIG. 10/B
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INSTALLATION
INSTALLATION DE CUISSON OU GAZ “SEMIFILO”

FIG. 11/A

FIG. 11/B
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INSTALLATION

PRESCRIPTIONS IMPORTANTES
POUR L'INSTALLATION

Information pour l'installateur: les parois
latérales éventuelles ne doivent pas dépasser
en hauteur la table de cuisson. En outre, la
paroi postérieure ainsi que les surfaces
adjacentes et environnantes doivent résister a
une surchauffe de 65 K.

Le produit collant qui unit le laminé plastique
au meuble doit résister a des températures
supérieures a 150 °C pour éviter le
décollement du revétement.

L'installation de I'appareil doit étre conforme
aux normes en vigueur.

Cet appareil n'est pas raccordé a un dispositif
d’'évacuation des produits de la combustion. Il
doit donc étre raccordé conformément aux
régles d'installation mentionnées ci-dessus. Il
faudra préter une attention particuliére aux
dispositions applicables en matiére de
ventilation et d'aération.

5) VENTILATION DES PIECES

Il est indispensable que la piéce ou l'appareil est
installé soit ventilée en permanence pour garantir un
fonctionnement correct de ce dernier. La quantité d'air
nécessaire est celle requise par une combustion de
gaz normale et une ventilation de la piéce dont le
volume ne pourra pas étre inférieur a 20 m®. L'afflux
naturel d'air doit se faire par voie directe a travers des
ouvertures permanentes pratiquées dans les murs
extérieurs de la piece ayant une surface minimum de
100 cm? (voir fig. 3). Ces ouvertures doivent étre
réalisées de maniére a ce qu'on ne puisse pas les
obstruer.

On autorise également la ventilation indirecte par
prélevement d'air dans les piéces contigués, en
respectant strictement les prescriptions des normes
en vigueur.

ATTENTION: si les brileurs de la table de
cuisson sont dépourvus du thermocouple de
sécurité, I'ouverture de ventilation doit avoir
une surface minimale de 200 cm’.

6) EMPLACEMENT ET AERATION

Les appareils de cuisson au gaz doivent toujours
comporter une évacuation des produits de la
combustion au moyen de hottes raccordées a des
cheminées, a des conduits de fumée ou donnant
directement sur l'extérieur (voir fig. 4). Au cas ou il
serait impossible d'installer une hotte, on tolére
l'utilisation d'un ventilateur installé sur la fenétre ou
sur le mur extérieur, qu'il faudra mettre en fonction
simultanément a I'appareil (voir fig. 5), a condition
que les dispositions concernant la ventilation
énumérées dans les normes en vigueur soient
strictement respectées.
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7) RACCORDEMENT AU GAZ

Avant de raccorder I'appareil, s'assurer que les

données figurant sur I'étiquette signalétique

appliquée sur la partie inférieure du caisson sont
compatibles avec celles du réseau de distribution
du gaz.

Une étiquette imprimée de ce livret ainsi qu'une

étiquette appliquée sur la partie inférieure du

caisson indiquent les conditions de réglage de

I'appareil: type de gaz et pression d'exercice.

Quand le gaz est distribué par une canalisation,

l'appareil doit étre raccordé a l'installation d'arrivée du

gaz selon la norme:

o soit au moyen d'un tuyau métallique rigide en acier,
dont les jonctions doivent étre réalisées au moyen de
raccords filetés conformément a la norme en vigueur.

o Soit au moyen d'un tuyau de cuivre, dont les jonctions
doivent étre réalisées au moyen de raccords a
garniture mécanique.

o Soit au moyen d'un tuyau flexible en acier inoxydable a
paroi continue, avec une extension maximale de 2
meétres et des garnitures d'étanchéité conforme aux
normes.

Lorsque le gaz est directement distribué a partir

d'une bouteille, 'appareil, alimenté par un régulateur

de pression, doit étre raccordé:

o soit au moyen d'un tuyau de cuivre, dont les jonctions
doivent étre réalisées au moyen de raccords a
garniture mécanique.

0 Soit au moyen d'un tuyau flexible en acier inoxydable a
paroi continue, avec une extension maximale de 2
meétres et des garnitures d'étanchéité conforme aux
normes. Il est conseillé d'appliquer sur le tuyau flexible
I'adaptateur spécial, couramment vendu dans le
commerce, pour faciliter le raccordement a I'embout du
régulateur de pression monté sur la bouteille.

o Soit par tube souple en caoutchouc d'une lungueur
allant de 400 a 1500 mm, fixé solidement a I'embout

_par un collier de sécurite.

A l'extrémité de raccordement, vérifiez le gasproof en

utilisant une solution de savon, jamais une flamme.

AVERTISSEMENTS:

on rappelle que le raccord d’arrivée du gaz de
I’appareil est fileté 1/2” gaz conique maéle
conforme a la norme EN 10226.

L’appareil est conforme aux Directives
Européennes suivantes:

CEE 2009/142 + 93/68 relatives a la sécurité du
gaz.



INSTALLATION

8) RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Le raccordement électrique doit étre effectué

conformément aux normes et aux dispositions

légales en vigueur.

Avant de procéder au raccordement, vérifier que:

- la portée électrique de linstallation et des prises
de courant sont appropriées a la puissance
maximale de I'appareil (voir I'étiquette appliquée
sur la partie inférieure du caisson).

- La prise ou l'installation sont munies d’un
raccordement efficace a la terre conformément
aux normes et aux dispositions Iégales en
vigueur. Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de non respect de ces dispositions.

Lorsque Ile branchement au réseau

d’alimentation est effectué par I’'intermédiaire

d’une prise:

- appliquer au cable d’alimentation “C”, s'il en est
dépourvu, une fiche normalisée adaptée a la
charge indiquée sur I'étiquette signalétique (fig. 12).

- Raccorder les fils d’aprés le schéma de la fig. 12
en ayant soin de respecter les correspondances
suivantes:

lettre L (phase) = fil marron;
lettre N (neutre) = fil bleu;

symbole de terre

<
<

= fil vert-jaune.

- Le cable d’alimentation doit étre positionné de
maniere a ce qu’a aucun endroit il ne puisse subir
une surchauffe de 75 K.

- Ne pas utiliser pour le raccordement des
réductions, des adaptateurs ou des dérivateurs
car ils risqueraient de provoquer de faux contacts

suivis de surchauffes dangereuses.
- La sortie doit étre accessible aprés la fonction
intégrée.

Lorsque le raccordement est directement

réalisé sur le réseau électrique:

- interposer entre I'appareil et le réseau un
interrupteur omnipolaire, dimensionné a la
charge de l'appareil, avec une ouverture
minimale entre les contacts de 3 mm.

- Ne pas oublier que le cable de mise a la terre ne
doit pas étre interrompu par l'interrupteur.

- Alternative: le réseau électrique peut également
étre protégé au moyen d’un interrupteur
différentiel a haute sensibilité.

Il est vivement recommandé de fixer le fil de terre

vert-jaune a un circuit efficace de mise a la terre.

AVERTISSEMENT:

en outre, les parois et les surfaces adjacentes

et environnantes doivent résister a une

surchauffe de 65 K.

Tous nos appareils sont congus et construits

suivant les normes européennes

EN 60 335-1, EN 60 335-2-6 et EN 60 335-2-102

plus les amendements correspondants.

L’appareil est conforme aux prescriptions des

Directives Européennes:

- CEE 2004/108/CE relatives a la compatibilité
électromagnétique.

- CEE 2006/95 relatives a la sécurité électrique.

O e

O%O

FIG. 12
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REGLAGES

Avant tout réglage, débrancher I'appareil. Au
terme des opérations de réglage ou de
préréglage, les scellages éventuels doivent étre
rétablis par le technicien.

Le réglage de I’air primaire sur nos brileurs
n’est pas nécessaire.

9) ROBINETS

Réglage du “Minimum”:

- allumer le brdleur et placer le bouton sur la
position “Minimum® (petite flamme fig. 1).

- Enlever le bouton “M” (fig. 13) du robinet fixé par
une simple pression sur la tige de ce dernier.

- Introduire un petit tournevis “D” dans le trou “C”
(fig. 13) et tourner vers la droite ou vers la gauche

la vis d’étranglement jusqu’a ce que la flamme du

brdleur soit correctement réglée au “Minimum”.
S’assurer qu’en passant rapidement de la position
‘Maximum” a la position “Minimum” la flamme ne
s’éteint pas.

Il reste entendu que ce réglage ne doit étre
effectué qu’avec des brileurs fonctionnant a
G20, tandis qu’avec les brileurs fonctionnant a
G30 ou G31 Ila vis doit étre bloquée a fond
(tourner dans le sens des aiguilles d’une
montre).
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TRANSFORMATIONS

10) REMPLACEMENT DES INJECTEURS

Les brdleurs sont adaptables aux différents gaz en
montant les injecteurs correspondants au gaz utilisé.
Pour cela, il est nécessaire d’enlever les répartiteurs de
flamme des brdleurs et, au moyen d'une clé droite “B”,
de dévisser l'injecteur “A” (voir fig. 14) et de le
remplacer par un injecteur correspondant au gaz
utilisé.

Il est conseillé de bloquer énergiquement l'injecteur.
Aprés avoir effectué les remplacements indiqués
ci-dessus, le technicien devra procéder au réglage
des brilleurs, suivant la description du paragraphe
9, sceller les organes de réglage ou de préréglage

éventuels, et remplacer I’'étiquette présente sur
I’'appareil par celle qui correspond au nouveau
réglage de gaz effectué. Cette étiquette se trouve
dans le sachet qui contient les injecteurs de
rechange.

L’enveloppe contenant les injecteurs et les
étiquettes, peut étre donné en dotazion outrement
étre disponible chez le centre autorisé
d’assistance.

Pour faciliter le travail de I'opérateur, nous reportons ci-
aprés un tableau comportant les débits, les débits
thermiques des brlleurs, le diamétre des injecteurs et
la pression d’exercice pour les différents gaz.

DISPOSITION DES BRULEURS

® @
® ©

() @
& ©®

O

1] 1] (1] o0 o 0
TABLEAU
PRESSION DEBIT DIAMETRE DEBIT
e cAZ D'EXERCICE |THERMIQUE| INJECTEUR  |THERMIQUE (W)

N° | DENOMINATION mbar gh | th 1/100 mm Min. | Max.
TRIPLE G 30 - BUTANE 28-30 | 225 90 1400 | 3100
1 COURONNE G 31 - PROPANE 37 221 90 1400 | 3100
G 20 - NATUREL 20 295 121Y 1400 | 3100

G 30 - BUTANE 83
28-30 | 204 800 | 2800
2 RAPIDE S Sl RROPANE 37 200 83 800 | 2800
20 267 117 S 800 | 2800
G 30 - BUTANE 28 - 30 102 58 550 | 1400
3 SEF'\IQ'(')FEAT?EE G 31 - PROPANE 37 100 58 550 | 1400
G 20 - NATUREL 20 133 85Y 550 | 1400
G 30 - BUTANE 28 - 30 127 68 550 | 1750
4 | SEMRAFDE |G 31 PROPANE 37 125 68 850 | 1750
G 20 - NATUREL 20 167 987 550 | 1750
G 30 - BUTANE 28 - 30 73 51 450 | 1000
S AUXILIAIRE G 31 - PROPANE 37 71 51 450 | 1000
G 20 - NATUREL 20 95 72 X 450 | 1000




ENTRETIEN

Avant toute opération d’entretien, débrancher
I'appareil et couper le gaz.

11) REMPLACEMENT DES COMPOSANTS
Pour remplacer les composants logés a l'intérieur
de l'appareil, il faut enlever les grilles et le corps
des braleurs de la partie supérieure de la table de
travail, puis retirer les vis “V” de fixation des
braleurs (fig. 15) ainsi que les boutons de
commande fixés par simple pression, afin de
pouvoir extraire la table de travail.

Aprés avoir effectué les opérations indiquées ci-
dessous, on peut remplacer les brlleurs (fig. 16),
les robinets (fig. 17) ainsi que les composants
électriques (fig. 18).

Il est conseillé de changer la garniture “D” lors de
chaque remplacement d’un robinet, afin d’assurer
une parfaite tenue entre le corps et la rampe.

Graissage des robinets (voir fig. 19)

Si la manipulation d’un robinet devient difficile, il

faut sans plus attendre le graisser en suivant les

instructions ci-aprés:

- démonter le corps du robinet.

- Nettoyer le cbne et son logement au moyen d’un
chiffon imbibé de diluant.

- Graisser légerement le cone avec de la graisse
spéciale.

- Introduire le céne, le bouger plusieurs fois,
I'extraire a nouveau, enlever la graisse superflue
et s’assurer que les trous de passage du gaz ne
sont pas obturés.

- Remonter toutes les pieces dans l'ordre inverse
du démontage.

- Le contréle de I'étanchéité parfait devoit étre
vérifié avec une solution savonneuse; I'emploi
d’une flamme est interdit.

Pour faciliter le travail du technicien chargé de
'entretien, nous reportons, a la page suivante, un
tableau avec les types et les sections des cables
d’alimentation ainsi que la puissance des
composants électriques.
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ENTRETIEN

TYPES ET SECTIONS DES CABLES D’ALIMENTATION

TYPE DE TABLE

TYPE DE ALIMENTATION
DE CUISSON CABLE MONOPHASE
Table de cuisson au gaz HO5 RR-F Section 3 x 0.75 mm?

ATTENTION!!!

En cas de remplacement du céble d’alimentation, I'installateur devra veiller a ce que le conducteur
de terre soit plus long que les conducteurs de phase (voir fig. 20) et il devra en outre respecter les

avertissements du paragraphe 8.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES
SUR LETIQUETTE SIGNALETIQUE

4 FEUX

CATEGORIE = llp3z+

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

> Qn Gaz Naturel =6.95 kW

¥ Qn GPL =505 g/h (G30)
496 g/h (G31)

TENSION =220 - 240 V~

FREQUENCE = 50/60 Hz
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5 FEUX
CATEGORIE = ll3+

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gaz Naturel =10.05 kW

> Qn GPL=731g/h (G30)
718 g/h (G31)

TENSION =220 - 240 V~

FRECUENCE = 50/60 Hz




DONNEES TECHNIQUES DE LA
REGULATION GAZ DE L’APPAREIL

Cet appareil doit étre installé
conformement aux reglementations
en viguer et utilisé seulement dans un
endroit bienaeré.

Consulter les notices avant dinstaller
at d'utiliser cet appareil.

Pour autre type de gaz, il faut operer
comme decrit dans lanotice d'emploi.

Cet appareil est reglé pour
fonctionner a:

Este aparato dehe ser montado
conforme a los reglamentos vigentes
y utilizado solamente en un ambiente
adecuadamente aireado.

Antes de installar o utilizar el
aparato, consultar los manuales de
instruccion.

Este aparato esta regulado para

funcionar a: @

Este produto deve ser instalado em
conformidade com as normas de
seguranca em vigor e usado somente em
um ambiente dotado de adequada
ventilagdo. Antes de proceder a
instalagdo e uso do aparelho, consultar
05 respectivos manuais de instrucdes.

Para outra tipo de gas proceder coma
indicado nas instrucies de instalagéo e
uso.

Este aparelho esta ajustado
para operar em:

H ocuokesuf aurfi pmopei va
eyKaTaoTaOE Kol Vo AsITou pyei povo og
¥Wpoug SIOpKWE OEPI{OPEVOUG

GUMPLUWO HE TOV KOVOVIGHO.

ZupBouheuTeite TO EYXEIPIDIO 0BNYILV]

TPIV TNV EYKATAOTOOTN TG CUOKEUNG
CUTAG.

Mo dhAo T0TTO aepiou eQupNOoTE 6,11
CVOUPEPETOI OTO By XEIPIBIO 0B YIGV.

H ouokeun autn €xg|
PUBUICTET YO VO AEITOUPYEI

This appliance must be installed in
compliance with the current provisions in
force and only used in rooms equipped
with adequate ventilation. Consult the
instruction manual before proceeding
with installation or use of the appliance.

Far another type of gas, operate as
described in the directions for the
installation and usa.

This household appliance is adjusted

towork at:

G30 -"p” 28-30 mbar | G31 -"p” 37 mbar

3+

COD. 0030683841 - 04/12
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ASSISTANCE TECHNIQUE ET
PIECES DE RECHANGE

Cet appareil, avant de quitter 'usine, a fait I'objet d’essais et d’'une mise au point de la part d’'un personnel
expert et spécialisé, de maniére a garantir les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les pieces de rechange originales ne sont disponibles que dans nos Centres d’Assistance Technique et
dans les magasins autorisés.

Toute réparation ou mise au point nécessaire par la suite devra étre effectuée avec le plus grand soin par du
personnel qualifié.

C’est pour cette raison que nous vous recommandons de toujours vous adresser au Concessionnaire qui a
procédé a la vente ou a notre Centre d’Assistance Technique le plus proche en spécifiant la marque, le
modéle, le numéro de série et le type de défaut que présente votre appareil. Les données correspondantes
sont poingonnées sur I'étiquette signalétique appliquée sur la partie inférieure de votre appareil ainsi que sur
I'étiquette appliquée sur la boite d’emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des piéces de rechange appropriées et par
conséquent de garantir une intervention immédiate et spécifique. Il est conseillé de reporter ces données ci-
apres de maniére a toujours les avoir a portée de main:

MARQUE..........erirercrrrernens
MODELE.:......ereeerversiriensisennes
SERIE:.....eeieeceiisersensssncsesssensannns
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Od0nyigg yia Tn cuvapuoAoynon Kai
TTPOEIOOTTOINOCEIG YIA T CUVTAPNON

EWF 60 4G Al AL CI E1
EW 60 4G Al AL CI E1
EWF 90 5G AI AL TR CI E1
EW 90 5G AI AL TR CI E1

Eyxeipidio odnyiwv

EWF 60 4G Al AL CI E1
EW 60 4G Al AL CI E1
EWF 90 5G Al AL TR CI E1
EW 90 5G AI AL TR CI E1

COD. 04071GGTKE1LPG (04071GR) - 28.01.2013



NMEPIFPA®H MAAIZIQN EZTIQN

MovTtéAo: EWF 60 4G Al AL CI E1
EW 60 4G Al AL CI E1

MovTtéAo: EWF 90 5G Al AL TR CI E1
EW 90 5G Al AL TR CI E1

5\ /3

1 KauoTipag TpITTAAG Kopwvag

2 KauoTtripag Taxug

3 KauoTrpag nUI-Taxus mETWTTO

4 KauoTApag nuI-Taxug otriobio

5 KauoTtrpag pedpIKOg

6 MAéyua kauoTrpag TPITTANG KOPWVAG
7 MNAéyua a1rd €MOPOATWHEVO XEAUBQ 2 E0TIWV
8 AI0KOTITNG XEIPIOUOU KauoTApa ap. 1
9 AIGKOTITNG XEIPIOKWOU KAUoTApa ap. 2
10 AIGKOTTITNG XEIPIOPOU KauaoThpa ap. 3
11 AIakOTITNG XEIPIOPOU KauoThpa ap. 4
12 AIGKOTITNG XEIPIOPOU KaAUaTHpa ap. 5

di 3100 W
di 2800 W
di 1400 W
di 1750 W
di 1000 W

lMpoooxn: n ocuokeun aurn oxedIAOTNKE yIA OIKIAKN XPION, O& KATOIKIEC Kal A1T0 ISIWTEC.
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XPH2H

1) KAYZTHPEZ

2Tnv mpéooywn, TAvw O€ KABe dIAKOTITN €ival
TUTTWHEVO €va OxEDIO OTO OTT0I0 PAIVETAI OE TTOIOV
KAQuoTAPA avTIOTOIXEi KABE d1aKOTITNG. APou
QVOIGETE TOV KPOUVO TOU BIKTUOU TTOPOXIG aEpiou
™G QIAANG agpiou, avayTe TOUG KAUOTHPEG HE TOV
TPOTTO TTOU TTEPIYPAPETAI TTAPOAKATW:
- Xeipokivnrn avapAsén
MEoTe Kal OTPEWTE APIOTEPOOTPOPA TO JIOKOTITN
TTOU QaVTIOTOIXEi OTOvV KauoThpa Tou Ba
xpnaigotroinBei, g<pTe Tov 0N B€0n ToU MEyioTou
(HEYaANn @AGYa €Ik, 1) Kal TTANCIACTE £va AVAPUEVO
OTTiPTO OTO KAUOTHPA.
- HAektpikn avapAsén ) )
MéoTe Kal OTPEWTE APIOTEPOOTPOPA TO OIAKOTITN
TTOU aVvTIOTOIXEi OTOvV KauoThpa Tou Ba
xpnaigotroinBei, gEpTe Tov 0Tn B£0n Tou MEyioTou
(HEYGAN @AGYaQ €IK. 1) KATOTTIV TTIECTE KAl AQAOTE TO
KOUUTTi ava@Aegng “E”.
- HAekTpIkn) aurouarn avdaAsén )
MiéoTe Kal OTPEWTE APIOTEPOOTPOPA TO OIAKATITN
TTOU aVTIOTOIXEi OTOvV KauoThpa Tou Ba
xpnqwonomesi, @€pTe TOV OTN B£0n Tou MéyigTou
(piy,a N @AGya €iK. 1) KATOTTIV TMECTE TOV DIAKOTITN
TEAEIWG.
- Avdgcp)\gfr] Kauornpwv mou o1a@érouv
Ospuodeuyoc aocpa)\sla%
Me Toug KAuoThPEG TTou OlaBETouV Bepodelyog
aocga)\s[ag, TIPETTEI VA OTPEWETE APICTEPOOTPOPA
TO OIOKOTITN TIOU QVTIOTOIXEI OTOV KAQUOTAPA TTOU
8a xpnoipotroinBei, @épte Tov atn B£an Tou
MéyioTou (MeyaAn @Aoya eik. 1) pEXP! va
a100avOeiTeE TO OTOTT, KATOTTIV TTIECTE TO OIQKOTITN
Kal eTTavaAdBeTe TIG evEPYEIEG TTOU ava@épBnkav
TIPONYOUUEVWG. ) )
Agou yivel n avagAegn diatnpAOTE TTATNPEVO TOV
O10KATITN yia TTepiTTou 10 SeuTEPOAETTTAL.
MNa 6Aa Ta PovTéAQ, O€ TTEPITITWON TToU OBACOUV KaTA
AGBo¢ o1 PAOyeg, KAgioTe TO SIAKOTITN EAEyXOU TOU
KQUOTAPO KAl YNV €TIXEIPACETE va {avavAayeTe

TouAdyioTov yia 1 AeTTTé.

Q%2 XPHZIMOITOIO YNTAI Ol KAY2THPEZX

MNa va TeTUXETE TN MEYIOTN ATTOd0OON HE TNV

eAax10TN KatavaAwaon aepiou eival Xpnolyo va

BupooaaTe O,TI BIEUKPIVICETAI TTOPOKATW:

- XPNOIYOTIOIEITE yIa KABE KAUOTAPA KATAAANAEG
KGT%?QO)\SQ (BAETTE TOV €TTOMEVO TTiVAKO KOl TV
EIK. 2).

- Otav @1aoeTe 010 BPACUO PEPTE TO DIAKOTITN OTN
Béon Tou EAGXIOTOU (MIKPR @AOYa €IK. 1).

- Na XpnOIYOTTOIEITE TTAVTA KATOAPOAEG UE KATTAKI.

- XpnOIYOTToIEiTE HOVO OKEUN WE ETTITTEON BAON.

O ©¢on kAsioTou

©fan PEyIoTNS Tapoxic
© agpiou

©¢an eAaxioTng Tapoxng
agpiou

EIK. 1

Kauvornpeg loxyuc W | KaroapoAsg cm
TPITTANG KOPWVOG 3100 24 + 26
Tayug 2800 20 =22
HuI-taxug mETwTro 1400 16 +18
Hpi-taxug otricBio 1750 16 +18
E@edpikdg 1000 10+14

IPOEIAOIOIHZEIZ:

- ATrouadia nAekTpIKNG evépyeiag, MTOPEITE va
AVAWETE TOUS KAUOTHPES UE TA OTTIPTA.

- Kara tn xpRion Twv KaQuoTipwy UNV a@RHVeTE
aQUAQKTN TN CUOKEUN Kal TTPOoOoESTE va un
Bpiokovrar mwAnoiov maidida. Eidikorepa,
BeBaiwBeite 611 01 AdBES Twv KaroapoAwy egivai
TOTTOOETNUEVES UE OWOTO TPOTTO KAl VA ETTITNPEITE
TO MAYEIPEUA TWV TPOYIUWY OTAV XPNOIUOTTOIEITE
Addia kai Aitrn agou aurd givar 1IdIaiTepa eUPAEKTA.

- H xpnon aurng¢ tng ouokeung 8ev smTpémerail
og droua (mepiAauBavovral ra maidid) ue
MEIWMEVES QUOIKEC KAl VONTIKES IKAVOTNTES, N
ME QVETAPKN EMTTEIpIA XPHHONS NAEKTPIKWY
OUOKEUWYV, EKTOC &gdv csmiBAémovral n
kafodnyouvral amoé evijAIkeS ol orroiol givai
umreuBuvol yia Tnv acpdAsid roug. Ta maidia
mpémel va gAéyxovral yia va BeRaiwveoTe OTi
O¢ev maifouv ue TN CUOKEUN.

- Mn xpnoiuorroigite spray mAnoiov tn¢ OUOKEUNS
orav aurn givail o€ Asitoupyia.

- Av 10 mAdioio soriwv S1a0érel KATTdki, TPIV TO
avoigeTe, AMOUAKPUVETE OAd TA UTTOAgipuara
TPOQiwV TOU XUBnKav ornv smeaveia. Av n
ouoKeun podiacBsi us yudAivo Kamdaki, auro
uTTopEi va omdoel av Bspuavlsi. Na ofnvere kai
vVa AQNVETE vad KPUWVOUV OAOI OI KQUOTHPES
TIPIV KAEIOETE TO KATTAKI.

- ZuvIoTdTal va pnv XPnoIlOTTOIEITE TIEPIEKTEC TTOU
va mpoeEEXOUV armo Ta AKpA TN¢G £O0TiAC.

)

EIK. 2

57



XPH2H

lNaparnpnoeig:

h xprion piag oCUOKEUNS MayEIPEUATOS HE AépIo TTapdyel OspuoTnTa Kail uypacia oro Ywpo 1rou
rormro@ereiral.

2UVETTWG, amaitei va d1ao@alioTei Evag KAAGS AEPIOUOS TOU XWPOU O1arnpwvras EAsUBepa ra
avoiyuara Tou QUOIKOU agpIouoU (€IK. 3) Kal evepyorroiwvrag 1n unxavikn diaraén aspiouou
(arroppoenTipag n NAEKTPIKOS aQvEUIOTHPAS EIK. 4 KAl EIK. 5).

Evrarikn kai ouvexns xpnon tng OUOKEUNS, MTTOPEI va ATTaITEI CUNTTANPWUATIKO AEPIOUO, OTTWS
yia rapddsiyuda o avolypua evog mapalupou n évav o ammoTEAECUATIKO agpIoU6 auavovrag Tnv

10XU TNS UNXAVIKNS AToppopnong, av UTApxEl.

(¥)EIZOAOZ AEPA: BAETIE KEPAAAIO ErKATAZTAZHZ (IMTAPAIPA®OI 5 KAI 6)

— =

= E==N =

(%) () (%)

EIK. 3 EIK. 4 EIK. 5
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KAGAPIZMOZ

NMPOXOXH:

lpiv dievepynoere omoiadnmore diadikaoia
KaBapiopou, va amoouvyEETe T OUOKEUN Ao
10 SiKTUO TPOYPOODOOUIAC AsPiOU KAl NAEKTPIKOU.

2) ENI®ANEIA EPTrAzIAZ

Av B€AETE va BIOTNPNOETE TNV ETTIPAVEIQ E0TIWV
YUQAIOTEPH, €ival TTOAU onuavTIKO va TNV TTAEVETE
META aTTd KABE Xprion ue XAlapd oaTTouvOvEPO, VA
TNV ePyddeTe Kal va Tn oTeyvwveTe. Me Tov idio
TPOTIO TTPETTEI VA TTAEVOVTAI TA ETTIOPOATWHEVA
TTAEYHATA, TA ETIOPAATWPEVA KaAUpaTa “C” Kal ol
KEQPAAEG KauaThpwy “T” (BAETTE €IK. 6).

O kaBapiouodg mpétel va dievepyeital étav 10
TTAQiol0 Kal Ta €§apTAPaTa dev gival Bepud Kal dev
TPETTEL  va  XPNOIYOTTOIOUVTAl  HETAAAIKA
OQOUYYapAKIa, aTToEUCTIKA a€ aKOvN 1 dIaBPwTIKA
spray. Mnv a@rivete va trapapévouv Eudl, KaPEg,
YOAQ, aApupd vepod Kal XUPOG AgpovioU A VTOPATAG
ETTi HOKPOV O€ ETTAPN PE TIG ETTIPAVEIEG.

MMPOEIAOINOIHZEIZX:

orav {avauovrapere rta gapriuara
mapakaAeiofs va tnpeite TIC MAPAKATW
oUOoTdOEIS:

- NA EAEYXETE AV TA AVOIYUATA TWV KEQAAWV TWV
kauoripwyv ‘T’ (eik. 6) dev suppdooovral amo
$éva owuara

- BeBaiwOsite Ori o smouaAtwuévo Kamrdki "C"
(¢1k. 6) givalr owora romolsrnuévo ornv
KEQAAn Tou kauothpa. Aury n mpoUméBson
IKavoTmolgiTal érav 1o KATAKI TouU &ivai
TOMOOTNUEVO OTNV KEQPAAN TPOKUTTEI
amméAura orabspo.

- H oworn 6éon Tou mAéyuarog kalopilsrair amro
TIC  OTPOYYUAEUNEVES YwVieg mou
TOImo0BsTOUVTAI TPOC TO TMAEUPIKO AKPO TOU
mAaiciou.

- Av n pavoufBpa avoiyuarog Kail KAgioiparog
KAImoIou Kpouvou gival duoxepng, Mn Tov
Jopilere, aAAd@ {nTRoTE £MEIYOVTWGS TNV
eméuBaon Ttng umnpeoiag  TEXVIKNAS
urroorrpiéng.

- Mn xpnoiyorroigite midakes aruouU yia Tov
KaBapiouo TG OUOKEUING.

EIK. 6
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EMKATAZTAZH

TEXNIKEZ TNAHPO®OPIEZX A TOYX
TEXNIKOYZ ETKATAXTAZHX

H eykardaoraon, o6Ae¢ o1 puluioesig, ol
TPOTTOMOINOEISC KAl n ouvripnon, mou
avagépovral OTo HEPOC AUTO TPEMElI va
OIEVEPYOUVTAI ATTOKAEIOTIKA amo £10IKEUUEVO
TTPOOWTTIKO.

Mia sopaAuévn sykaraoraon umopei va
mpoéevnoel {nuié¢ o& droua, {wa n
avrikeiyeva, évavri Twv OmMoiwv O
KaraokeguaoTng Oegv umopei va Oswpnbei
urreubuvog.

O1 diardaéeic aopalsiag n aurouarng pubuiong
TWV OUOKeUwv Kara tn oidapkeia {wng¢ tng
gykaraoraong MITopouv va Tpomomoinéouv
MOVO amo TOV KATAOKEUAOTH N Amo 1OV
géouarodornuévo mpounBeuT.

3) EIZAIQIrH rnAAIzIoy

AQOU a@aIpETETE TNV ECWTEPIKA CUCKEUATIa KAl TIG
EOWTEPIKEG OUOKEUAOIEG TWV BIAPOPWYV KIVATWV
MeEpwyv, BeBalwBeiTe yia TNV akepaidTnTa TOU
TAaiciou. Ze TepimTwon ap@ifoAiag un
XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN Kal ameuBuvBeite o€
EIOIKEUUEVO TTPOCWTTIKO.

Ta oroixsia Tng ouokevaoiag¢ (xaprovi,
OaKOUAegS, S10YKOUUEVO TTOAUCTUPOA, Kapegid...)
OV TPETTEI va aprivovral EKTEBsIuéva o HIKpA
maidid apou amoreAoUv SuvnNTIKESC MNYEC
Kivouvou.

Mpétel va dnuioupyoeTe OTO TTAQICIO TOU
apBpwToU £TTITTAOU £va AVOIYUA VIO TOV EVTOIXIOHUO
TwV dIaoTAoEWYV TTOU eKPPAOVTAlI OE mm Kal TTOU
utTodEIKVUOVTal OTNV €IK. 7, @povTiovTag va
TNENO0UV Ol KPITIKEG ATTOOTACEIC YETALU TOU
TTAQICIOU, TWV TTAEUPIKWV TOIXWHATWY, TOU TTiCW
Kal ETTAVW TOIXWHATOG (BAETTE €IK. 7 Kai 8).

To povTtéAo filotop neccesita etriong 10 dGAeopa oTO
Tavw O6po@®o Tou BAOoug 3 mm, PETpA TTOU
TTapouoidalovtal ota oxfpara 10/A kal 10/B €wg
eTTOPEVN OeAida. gival oKOTIWO va aglotroindei n
OAETUATWYV ETTIPAVEIGKO oTpwua Tou "AcTtdpia”
KaTd TnG digioduong.

H ocuokesun mpémel ka kararax@ei orn
Karnyopia 3 Kal OUVETWS UTTOKEITAI O OAoUS
TOUG TTEPIOPIONOUS TTOU TTPpoBAémovral amo
TOUC KaVOVIOOUC yId TIC OUOKEUEC AUTEG.

4) 2TEPEQ2H TOY MAAIZIOY EZTIQN

To 1mAaicio €oTiwv guvTalpiadeTal e pia €10IKN

@AavTla (o€ TTEPITITWON TTOU €ival OTO id10 ETTITTEDO

ME TOV TTAYKO €pyacdiag) A oTOKO (O€ TTEPITITWON

TTOU €ival UTTEPUYPWHEVO O€ OXEON ME TOV TTAYKO

Epyaciag) waoTe va amo@euxOei omoladATmoTe

dleioduan uypou oTo ETTITTAO.

MNa va tomobeTAoceTe cwoTd auti Tn @Advtia (N

O0TOKO), TTAPAKOAEIOTE va TNPNOETE AUOTNPA TA

TTAPOKATW OVOPEPOUEVQ:

- EEKOAAROTE TIG Awpideg TNG QAGvTlag (r']écTc')Kou)
atrd ™ Bdaon Toug cppovﬂgovmg WaTeE N O10Qavig
TTPOOTACIA VA TTAPAUEIVEI KOANUEVN OTNV iola TN
X avtla () oTéKO).

- AvatrodoyupioTe TOo TAQiCIO €0TIWV KAl
TOTTOBET)OTE CWOTA Tr}\ @Aavtla () otoko) “E”
(€IK. 9) KATW ATIO TO XE€IAOG TOU TTAQICIOY £OTIWV,
€701 WOTE N £CWTEPIKN TTAEUPG TNG idlag TNG
@AAvTZag (i OTOKOU) VO OUUTTEDEl TEAEID PE TO
€CWTEPIKO TTEPIMETPIKO XEIAOG TOU TTAQICiou
E0TIWV. Ta AKpa TwWV AwpPidWV TTPETTEl va
C'T;\J TTEOOUV XWPIG va TTéoEl TO éva eTTAVW OTO
GAAO.

- MNpocapudate ato TAGigIo 0TIV TN QAGvTda (N
OTC')KOS) ME OMOIOYEVH KAl AO@OAR TPOTIO,
mECOVTAG TNV We Ta BAXTUAQ, OTN OUVEXEIQ,
BYGATE TNV TTPOCTATEUTIKA XAPTIVR Awpida ng
@AGvT{ag () aTOKOU) Kal TOTTOBETNATE TO ETTITTEDO
gTnV TPUTIA TTOU £XEI YiVEl ETTAVW OTO £TTITTAO.

- MepaoTe Toug yavrgoug “G” oTIg OXIOPEG TOU
TTATOU KAl YUPIOTE TOUG OUPQPWVA HUE TNV EVOEIEN
Tou T6¢oU. MepdoTe TIg BideS “F” OTIC TPUTTEG TOU
marou Kai BIdwaTe PEXPI TEAOG TIG Bideg “H” péga
OTIG TPUTTEG TWV YAVTCWV (BAETTe TNV akoAouBia
oTnV €TTOPEVN OEAIBQ).

- [pog atropuyn TTBavVWY TUXAiWV ETTAPWY UE TNV
ETTIPAVEIQ TOU OUVOAOU TOU UTTEPBEPPAIVOUEVOU
TTAQIgioU e0TIWV KATA TN dIAPKEIQ TNG AslIToupyiag
TOU, XPEIGeTal va TOTTOBETAOETE £€va EUAIVO
OIaXWPIOTIKO aOQOAICHEVO e PideG Oo€ €AAXIOTN
atrootaon 120 mm atrd 10 TOTT (EIK. 7).

- MNa TNV eykatdotaon akoAouBrnoTe Ta /}ésyéer] TTOU
lﬂTl%éalKv(Jovml oTig eikoveg 10/A,10/B kai 11/A,

MEI'EGH IOY lPEIEI NA
THPHOOYN (o€ mm)

A B | C D| E

EIK. 7

EIK. 9
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EMKATAZTAZH
Eyka6@ioTwvrag 1o poupvo “FILOTOP”

EIK. 10/A

EIK. 10/B
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EMKATAZTAZH
Eyka@iorwvrag ro goupvo “SEMIFILO”

EIK. 11/A

EIK. 11/B
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EMKATAZTAZH

2ZHMANTIKEZ YIIOAEI=EIZ
ErKATAZTAZHZ

Emionuaiverar oTov TeXVIKO yKAraoraong ori
Ta eVOEXOMEVA TTAEUPIKA TOIXWMATA OEV TTPETTEI
va ¢cmepvdve o0& Uwo¢ TO TMAdQioio
payeipéuarog. AKoun, To iow Toixwua Kal ol
YEITOVIKEG emMIQAveEIES Kal TTEPIE TOU TAAQiTiou
mpémel va avréxouv og umépBaon
Ospuokpaciag 65 K.

H k6AAa mou svwvel 10 mMAQOTIKO TAvEA OTO
EMITTAO, TPEEI va AVTEXEI OE BEPLOKPATIES OXI
MIKPpOTEPES TWV 150 °C yia va amopeuxOei n
amokOAAnaon g idiag tn¢ emévouaorng.

H sykardaoraon tng CuoKeunS TPEMElI va givai
ouuewvn ug O,TI UTTAyopEUETAl ATTO TOUG
IOXUOVTEC KaVOVIOLOUG.

H ocuokeun aurh Sdgv givar ouvdedeuévn o€
diaraén amoudkpuvong Twv mPoiovrwy TnNG
Kauong. Zuvemwg auty mpémel va ouvésrail
oUuuPWVA UE TOUSC KAVOVEC EYKATAOTAONS TTOU
uvnuoveUuTnKav mapamdavw. Oa mpémel va
806¢i 181aitepn mpoooxn OTIC MAPAKATW
umrodei§eic mou epapuolovrar o {nriuara
e§agpiouou Kai aspiouodu.

5) EZAEPIZMOZ XQPQN

Eival avaykaio o xwpog O6TTou gykabiotaTal n
OUOKEUN va €ival ouveXWS agpIfOPEVOS YIa va
dlac@alifetal n cwaoTh Asitoupyia auTthg. H
TTOCOTNTA TOU avayKaiou aépa gival n ammaitoupevn
ylo TNV KAvoVIKA Kauon TOu agpiou Kal yia Tov
aAgPIOUO TOU XWPOU O OYKOG TOU OTTOIoU dEV UTTOPEI
va gival piIkpotepog Twv 20 m3. H @uoikr porj Tou
agpa TTPETTEl VA YiveTal JE APECO TPOTTO DIAUECOU
MOVIJWYV avolyudTwy TTOU YivovTal OTa TOIXWHATA
TOU TTPOG AEPICPOU XWPOU TTou BAETTOUV TTPOG TA
€Cw, pue pia eAaxiotn diratoun 100 cm? (BAET
eiIk. 3). Ta avoiypata autd TIpETTEl va
TTPAyMATOTTOIOUVTAl £T01 WOTE VA NV JTTopolv va
eu@paxBoulv. EmiTpéTeTal £TTioNG KAl O £UPECOG
AEPIOCPOG HEOW ANWNG TOU aépa aTTO XWPOUG
YEITOVIKOUG TOU TTPOG QEPICPO XWPOU, TNPWVTAG
auoTnpd O, TI UTTAYOPEUETAl OTTO TOUG I0XUOVTEG
KOVOVIOUOUG.

TTPOXOXH: av o1 KQuOTHPES TNS EMIPAvEIAS
epyaciag oev. Sdiabérouv Bgpupoleuyog
aocealsiag, To dvolyua AaspICHOU TPETEI vd
éxel eAayiorn diaroun 200 cm?.

6) ©E2ZH KAI AEPIZMOZ

O1 CUOKEUEG POYEIPEUATOG UE AEPIO TTPETTEI TTAVTA VO
EKKEVWOVOUV TO TIPOIOVTA TNG KAUong HEOW
aTTOPPOPNTIPWY CUVOEDEUEVWYV OE KAUIVADES, O€
KOmTVodOXoUG 1 o €UBEiag TTPOG Tat £5w (BAETTE €Ik. 4).
Ze TEPITITWON TToU dgv UTTAPXEl N_duvartotnta
EQAPLOYNG TOU ATTOPPOPNTHPA, Efval ATTODEKTH N XPrON
€VOG aVEUIOTNPA EYKATETTNUEVOU O€ TTapaBupo 1 o€
TOiXO TTOoU BAETTEI TTPOG Ta €6W), KaI TIBETQN O€ Aermoupyia
Tautdxpova Pe TN ouokeun (BAETTE €IK. 5), apkei va
TNEOUVTAlI auoTnPd ol 0dnyieg TTou apopouv OToV
QEPIOUO Kal TTOU UTTAYOPEUOVTAI OTTO TOUG I0XUOVTEG
KavoVvIOloUG.
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7) ZYNAEZH AEPIOY

lpiv ouvdéosre Tn cuokeun BePaiwbeite ot Ta

oToIXEIa TNG ETIKETAC EMICNUAVOEWY OTO KATW

MEPOC TOU Kaooviou gival ouuBard ue ekeiva

Tou OIKTUOU S1avoung aspiou.

Mia sTikéra, Tou gyxeipidiou auroU, TUTTwWUEVD

Kal Jia OTO KATW MEPOC TOU KAOOVIOU, OEiXVEl

TIC TPOUTTOOE0EIC PUBUIONS TNGC CUOKEUNS TOV

TUTTO agPioU Kai TNV mison Asitoupyiag.

Orav 1o aépio diavéusTal HEOW OCWANVWOEWY,

N CUOKEUR TTPETTEl VA OUVOEETAI OTNV EYKATACTOON

TIPOCAYWYNG agpiou:

0 M€ OKANPO atodAIvo PHETAAAIKO CWAAVA CUPPWVa
ME TOUG 10XUOVTEG KAVOVIONOUG, Ol CeULEIC TwV
OTTOIWV TTPETTEI VA TTPAYHATOTTOIOUVTAl HECW
OTTEIPOEIdWYV PaKOP CUMPWVA HE TOV KAVOVIOUO
EN 10226.

0 pe owAnva XaAkivo oupgwva pe Tov 1Iox0ovTa
KavovIopo, Kal ol GEULEIS TOU OTToioU TTPETTEI VO
TTPAYHATOTIOINBOUV PE PAKOP UNXAVIKAG AVTOXNG
OUHQWVA PE TOV IOXUOVTA KAVOVIOUO.

O ME EUKAUTITO aTOAGAIVO avo&eidwTo CWAAVa
ouveXoUG TOIXWHATOG, CUN@QWVA JUE TOV I0XUOVTA
KOVOVIOUO, ME MEYIOTN ETTEKTACN 2 METPWV Kal
TOIMOUXEG OUPQWVA PE TOV I0XUOVTO KAVOVIOUO.
O owAnvag autdcg TpéTrel va eykabioTaral e
TPOTIO TTOU VA PNV UTTOPED va £pBel ae eTTapn JE
T KIVNTA PEPN TOU OTOIXEIOU €vToiXiong (yia
mTapddelyya cupTapia) Kal dev TTPETTEI VA
dlaoyifel  Ywpoug  TToU MTTOpEl  va
TTapAPoOPTWOOUV.

Orav 10 aépio mapéxerair am’ ubsiac amo pia

@IAAN, n CUOKEUNR, TPOPOOOTOUNEVN ME £vVa

PUBMICTA TTieong cUPN@WVA PE TOV IoXUOVTO

KAVOVIOUO, TTPETTEI VO CUVOEETAL:

0 MeE XGAKIVO owAAva ocUPQwva PE TOV I0XUOVTQ
Kavovioud, Tou oTroiou ol CeU&elg TTPETTEl va
TTPAYHATOTTOIOUVTAI HE POAKOP HNXAVIKAG AVTOXNG
OUPPWVA [E TOV I0XUOVTA KAVOVIOHO.

0 ME EUKOUTITOUG CWANVEG attd avoeidwTo XaAuBa
OuveEXOUG TOIXWHATOG, CUMQWVA [E ToV IoXUoVTa
KQVOVIOWO, HE PEYIOTN €KTAON 2 PETPWV KOl TOIUOUXES
oUppwva e Tov IoxuovTta Kavoviopo. O cwAfivag
autdg TTPETTEN VA eykaBioTaTal Pe TPOTTO TTOU VA Unv
JTTOPEl VO €pBel O€ TP ME KIVITTA €PN TOU OTOIXEIOU
evroixiong (yia Trapddelyua cupTdpia) Kol dev TTPETTEN va
dl00XiCel XWPOUG TTOU UTTOPEI va TTapa@opTwoouly.
ZuvioTaral va BAleTe oToV EUKAUTITO CWAAVA TO EIBIKO
TTPOCOPUOCTIKO, TTOU TO BPIOKETE €UKOAQ GTNV ayopd,
yia TN BIEUKOAUVOT) TNG OUVOEONG |E TO OUVOETIKO TOU
PUBUIOTT TTIEONG TTOU EivVall IOVTOPIOKEVOG OTN QIGAN.

TMPOEIAOINOIHZEIZ:

Emionuaiverai o611 To pakop £10060u asgpiou NS

OUOKEUINS eival omrelpoeldés 1/2" agpiou KwVIKO

CPOEVIKO ouptpwva peng mpodiaypapés EN 10226.

H ouokeun sivar oupugwvn pe Tis podiaypagis Twv

mapakdrw Evpwrraikwv Odnyiwv:

CEE 2009/142 + 93/68 oxeTIKEC e TNV aoQdAsia
aspiou.



EMKATAZTAZH

8) HAEKTPIKH ZYNAEZH

H nAekrpikn ouvdeon mpémer va

TPAYUATOTTOIEITAI CUNPWVA HE TOUS IOXUOVTES

KAavoVvIoUOoUS Kal S1ardaeiS Tou vOuou.

Mpiv dievepyAOETE TN OUVOEDT, EAEYETE QV:

- H nAekTpIKr TTAPOXN TNG £YKATAOTAONG KAl TWV
NAEKTPIKWYV TTPICWV gival KOTAAANAEG yia TN PEYIOTN
IOXU TNG OUOKEUNG (BAETTE ETIKETA ETTIONUAVOEWV
OTO KATW PEPOG TOU KATOoVIoU).

-H mpida A n eykatdoTtaon dlaBéTtouv
QTTOTEAEOUQTIKI OUVOEON YEIWONG CUUPWVA HE
TOUG KAVOVIOPOUG Kal TIG I0XUoUCEG DIATAEEIG.
Oudeyia eubuvn TTPOKUTITEI ATTO TN YN TAPNON TWV
OIATALEWVY QUTWV.

Orav n ouvdeon oro dikruo Tpogodooiag

digvepyeiral yéow mpidag:

- BaAte oto kaAwdio Tpogodociag “C”, av dev
O1a0€Tel, (BAETTE €IK. 12) éva KAVOVIKOTTOINKEVO
Buoua kat&dAAnAo vyia TO @QOpPTIO TTOU
UTTOOEIKVUETAI OTNV ETIKETA ETTIONUAVOEWV.

- ZUVvOEOTE TO KOAWDIA CUP@WVA UE TO OXEDIO TNG
€IK. 12 @povTifovTag va EQOPUOCETE TIG TTOPOKATW
UTTOOEIEEIG:

pauua L (paon) = kaAwdio kapé xpwuarogl;
pappa N (oudérepo) =kaAwdio umAs xpwuarog;
2uupoAo yesiwong @
MPACIVOU XPWUATOC.

KaAwdio KiTpivo-

- To kKaAwdio Tpopodociag TTPETTEI vaoTTOBETEITAI
€701 TTOU 0€ Kavéva anueio Tou n Bepuokpacia va
MV uttepPaivel Toug 75 K.

- MNa Tn ouvdeon YN XPNOIYOTIOIEITE PEIWOEIG,
TPOOAPHUOOTIKA A dlakAadwaoelg O16TI Ba
MTTOpOUCAV VO TTPOKAAECOUV WEUDOETTAPES E
OUVETTAYOMEVEG ETTIKIVOUVEG UTTEPBEPUAVOEIG.

- Mg Tnv oAokArfjpwaon Tou evToixiopou n Trpida
TIPETTEN VA gival TTPooBAaiun.

Orav n ouvdeon mpayuarormroinOei amr’ eubeiag

OTO NAEKTPIKO OiKTUO:

- meooAaBioTe PeTAgU TNG OUOKEUNG Kal TOU
OIKTUOU évav  TTOAUTTOAIKO O1aKOTITN,
O100TACIOAOYNHEVO VIO TO QOPTIO TNG CUOKEUNG,
ME EAAXIOTO AVOIyUa PETAEU TWV ETTAGWY 3 mm.

- OupnBeite 61 TO KOAWDdIO yeiwong dgv TTPETTEI va
OIaKOTITETAI OTTO TO DIOKOTITH.

- EVOANOKTIKA, N NAEKTPIKA 0UVOECN PTTOPEI £TTIONG
va TTpooTaTeleTal atrd évav dIa@opIko OIaKOTITN
uynAig euaiocBbnaoiag.

2UCTAVETAI PNTA N OTEPEWON TOU OXETIKOU

KaAwdiou yeiwong XpwuaTog KITPIVO-TIPACIVOU OE

QTTOTEAECHATIKA EYKATACTOON YEIWONG.

TMPOEIAOINOIHZEIZX:

aKkoun, Ta TOoIXWMATA KAl Ol YEITOVIKES

EMIPAVEIES KAl TTEPIS TOU TTAAITIOU TTPETTEI va

avréyouv oe urrépfaon Bspuokpaciag 65 K.

OA&ec o1 OUOKeEUESC pag oxedidornkav Kai

KATaoOKEUAOTNKAV oUuN@QwWva HME TOUG

gupwmaikou¢ kavoviouou¢ ENG60335-1,

ENG60335-2-6 kar EN 60 335-2-102 kai 1i¢g

OXETIKES TPOTTOTTOINOEIS TOUG.

H ouokeun gival ouuewvn ue 1is TPodiaypapés

Twv Evpwrrdikwv Odnyiwv:

- CEE 2004/108/CE oOxeTikéC &
nAskrpouayvnrikn ouuBarornra.

- CEE 2006/95 oxeTiKéES ME TNV NAEKTPIKN
aocedAsia.

v

EIK. 12
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PYOMIZEIX

lpiv disvepynoere omoiadnmore puluion
Srakoyre Tnv mapoxn NAEKTPIKOU Amo 1N
OUOKEUI.

210 TéAOC TWV puUBuicEwv R TwWV mpo-
PUBUICEWY, OI EVOEXOUEVES OPPAYIOCEIS TTPETTEI
va arroka@ioravral amo Tov TEXVIKO.

H puOuion tou mpwroyevoUg aépa oroug
KauoThpeS pag Oev gival avaykaia.

9) KPOYNOI

Pu6uion tou "EAayxiorou”:

- AvayTte Tov KauoTrpa Kal BE0TE ToV BIAKOTITA OTN
Béon Tou EAGxIoTOU (MIKPA GAOYQ EIK. 1).

- BydAte tov diakottn “M” (eik. 13) Tou Kpouvou
atrAd MECOVTOG OTO OTEAEXOG QUTOU.

- BaAte éva pikpd katoafidl “D” otnv oty “C”
(ei. 13) kai oTpéWTe deCIG N apioTePA Tn Bida
oTEVWONG PEXPIS OTOU N @Adya Tou KAUuoTHPA
pubuIoTEi ETTapPKWGS 010 EAGXIOTO.

BeBaiwBeite 611 TTEpVWVTAG Ypriyopa atmo Tn Béon

Tou MéyioTou aTtn B€on Tou EAGxIGTOU N PAGYa dev

opnvel.

Evvocirar or1 n mpoavagepBeioa pubuion
Sigvepyeiralr HOVO lNE KAUOTHPES TMTOU
Asgitoupyouv os G20, evw PE KAUOTHPES TTOU
Asitoupyouv og G30 1 G31 n Bida mpémer va
acpalifsrai TEAEiwWG (orpépovracg
oei6oTpoYa).

EIK. 13
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METATPOIEZ

10) ANTIKATAZTAZH AKPOOYZIQN

O1 kauoTApeg TTpooapudlovTal oToug dIAPOPOUS
TUTTOUG agpiou PovTApovTag Ta akpo@uolda
avTioToIXa OTO XpnoigoTtroloUhevo aéplo. MNa va
yivel auTtd ival atmapaitnTo va BYAAETE TIG KEQPAAEG
TWV KAUOCTAPWY Kal Je éva iolo kAeldi “B”, va
EePIdwoeTe TO akpopuoio “A” (BAETTE €Ik, 14) Kal va
TO QVTIKATAOTAOETE PE €va aKPOPUGIO AVTIOTOIXO
TOU XPNOIUOTTOIOUEVOU agpiou.

2UVIOTATAI VO aOQANICETE KOAQ TO OKPOPUOIO.
A@ou OilevepynOnkav o1 mapamdvw
AVTIKATAOTAOEIS, O TEXVIKOC TPEMEl va
mpoxwpnoel oTn PUBUION TWV KAUCTHPpWV
OTTwWG¢ mMEPIYpAPETAI OTNV TTAPAYypaA®o 9, va

oppayioesl Ta evogxousva opyava pubuiongs n
mPOo-pUBNIONCS KAl va TOTTOBETOEI OTH OUCKEUN,
og avrikaraoraon tng¢ umdpyouoag, Tnv
avrioroixn ETIKETA yid TN véa puluIon aspiou
mmou SisvepynOnke orn ouokeun. H etikéra aurn
MEPIEXETAI OT OAKOUAQ TWV AVTIAAAAKTIKWV
aKpo@uoiwv. H cakoUAa mTou mepIéExel TOUS
EYXUTNPES KAl TIC ETIKETEC UTTOPEI va TTEPIEXETAI
ornv mpoun@sia n va givai diabéoiun oro
e§ouaiodornuévo KEVTPO TEXVIKNS UTTOOTNPIENS.
MNa dreukdAuvon Tou TEXVIKOU £YKATAOTAONG
TAPOABETOUPE €va TTIVOKO PE TIG TTAPOXEG, TIG
BEPUIKEG TTAPOXES TWV KAUOTAPWY, Tn OIAGUETPO
TWV AKPOQYUUCIiWV Kal TNV TTiEan AEITOUPYIag yia TOUg
d10¢pOPOUG TUTTOUG AEPIOU.

AIATA=H TQON KAYZTHPQN

® @
® ©

() @
& ©®

O

1] (1] o 0 o0
MINAKAZXZ
KAYSTHPES NIEZH OEPMIKH AIAMETPOZL OEPMIKH
AEITOYPTIAZ | MAPOXH AKPOO®YZIO NAPOXH (W)
AEPIO
N ONOMAZIA mbar gh | Ih 1100 mm Min. | Max.
. G 30 - BOYTANIO 28-30 | 225 90 1400 | 3100
1 }IOPL';'Q/\N""A\Q G 31 - MPOMANIO 37 221 90 1400 | 3100
S G 20 - DYSIKOAEPIO 20 295 121Y 1400 | 3100
G 30 - BOYTANIO 28 - 30 204 83 800 | 2800
2 TAXY¢ G 31 - MPOMANIO 37 200 83 800 | 2800
G 20 - PYIIKOAEPIO 20 267 117 S 800 | 2800
. G 30 - BOYTANIO 28 - 30 102 58 550 | 1400
3 | HMETAXYC 5351 - nporanio 37| 100 58 550 | 1400
METWTTO G 20 - DYZIKOAEPIO 20 133 85Y 550 | 1400
. G 30 - BOYTANIO 28 - 30 127 68 550 | 1750
4 | AMLTAXYS |G 31 - nPonaNio 37 125 68 550 | 1750
o1TIoTI0 G 20 - DYZIKOAEPIO 20 167 98 Z 550 | 1750
G 30 - BOYTANIO 28 - 30 73 51 450 | 1000
S E®EAPIKOg |G 31 - MPOMANIO 37 71 51 450 | 1000
G 20 - PYIIKOAEPIO 20 95 72 X 450 | 1000
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2YNTHPH2H

lpiv disvepyrpoere omoladnmore epyaocia
ouvripnong amroouvOeEDTE T OCUOKEUN Ao TO
dikTuo TpOoPOdOTIas aspiou Kal NAEKTPIKOU.

11) ANTIKATAZTAZH TON EEAPTHMATQN

lMNa Tnv avrikatdoTtaon Twyv eEapTnUATWY TTOU
BpiokovTal 0TO EOWTEPIKO TNG CUCKEUAG TTPETTEI va
AQPOIPECETE TA TTAEYPATO KAl TO CWHUOTA KAUOTAPO
ammd 10 €MAVW PEPOG TNG ETTIPAVEING EPYATIAC.
Katémmv, agaipéoTe TIg Bideg “V” oTepéwong Twv
KauoTipwyv (€IK. 15) kal Toug dIOKOTITEG XEIPIOUOU
atmmAd mEovVTag, WOTE VA UTTOPEITE VA TPAPRNEETE
TNV EMQAVEIQ EPYOTIAG.

AQoU eKTeEAEOETE TIC TTOPATTAVW €EPYOOiEg,
MTTOPEITE VO AVTIKATAOTHOETE TOUG KOUOTAPEG
(eik. 16), Toug Kpouvoug (eIK. 17) Kal Ta NAEKTPIKA
eCaptipaTta (k. 18).

2uvioTaTal va aAANagete Tnv To1gouxa “D” kdBe
POpda TTOU aVTIKABIOTATE €vav KPouvo, yia va
dlaoc@aAioTei dyoyn oTeyavoTNTa YETALU TOU
OwHaTog Kal TNG PAPTIAG.

Fpaocdpioua rwv kpouvwy (BAérre gik. 19)

Av n pavouBpa evog kpouvou kaBioTaTtal okAnpn,

XWPIG va TTEPIPEVETE AAAO XPOVO Ba TTPETTEI va TOV

YPOOAPETE AKOAOUBWVTAG TIG TTAPAKATW 0dNYiEG:

- ZEPOVTAPETE TO OWPA KPOUVOU.

- KoBapioTe Tov KWwvo Kal Tn Béon Tou pe éva Travi
Bpeyuévo pe BIOAUTN.

- Npaocdpete eAa@pd TOV KWVO PE TO AVTIOTOIXO
ypdoo ypdaoo.

- ElodyeTe TOV KWVO, HOVOUBPAPETE TOV APKETEG
POPES, BYAATE TOV TTAAI, AQAIPEDTE TO TTEPICOEUNA
ypdoou Kal BeBaiwbeite 611 Ta TTEPATUATA TOU
agpiou dev gival PPpayuéva.

- ZavapovTdpete OAa Ta PEPN ME avTioTpogn oeIpd
o¢  OxEOon WE TO EEPOVTAPIOHQ.

- O éAeyxog oTeyavOTNTOG TTPETTEI Va DlEvEPYNOEi pE
XxpAon oatmouvévepou. H xprion @Adyacg
amayopeveral.

Mpog dieukOAuvon TNG epyaciag Tou ouvTnpnTn
TTapaBéToupe atnv emopevn oeAida, évav TTivaka
ME TOUG TUTTOUG Kal TIG OIATOMESG TWV KAAWdiwvV
Tpo@OodOoOTiag Kal TNV 10XU TWV NAEKTPIKWYV
eCapTNUATWV.




2YNTHPHZzH

TYNOI KAI AIATOMEZ TQN KAAQAIQN TPODOAOZIAZ

TYNOZ TYNOZ MONOO®AZIKH
MNAAIZIOY KAAQAIOY TPO®OAOZIA
MAaiolo agpiou HO5 RR - F Alatopn 3 x 0.75 mm?
NMPOXOXH!!!

2TnV MEPITTTWON AVTIKATACTAONS TOU KAAWOIioU Tpo@od00iag, 0 TEXVIKOS eykaraoraongs Oa mpémei
va UEPINVIIOEI WOTE O AYywWYOS TS YEIiwoNS va gival HaKkpUuTeEPOS TWV aywywv @aons (BAéme
&Ik. 20) ka1 akoun va AaBer urroyn Tou TIS TTPOEIOOTTOINOEIS THS TTapaypdeou 8.
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TEXNIKA ZTOIXEIA EII
THZ ETIKETAZ ZHMANZEQN

4 EXTIEZ
KATHIOPIA = llp,

G30-BOYTANIO =28-30 mbar
G31-TMPOMANIO =37 mbar
G20-®YZIKO AEPIO =20 mbar

2 Qn duoikd aépio = 6.95 kW
¥ Qn GPL =505 g/h (G30)

496 g/h (G31)
TAZH =220 - 240 V—~

ZYXNOTHTA = 50/60 Hz

5 EXTIEZ
KATHIOPIA = llpps.

G30-BOYTANIO =28-30mbar
G31-MPOIMANIO =37 mbar
G20-®YZIKO AEPIO =20 mbar

Y~ Qn duoikd aépio = 10.05 kW
¥ Qn GPL=731g/h (G30)

718 g/h (G31)
TAZH =220 - 240 V~

ZYXNOTHTA = 50/60 Hz

TEXNIKA 2TOIXEIA THZ PYOMIZHZ

AEPIOY THZ 2YZKEYHX

Cet appareil doit étre installé
conformement aux reglementations
an viguer et utilisé seulement dans un
endroit hienaeré.

Consulter les notices avant d'installer
atd'utiliser cet appareil.

Pour autre type de gaz, il faut operer
comme decrit dans lanotice d'emploi.

Cet appareil est reglé pour
fonctionner a:

Este aparato debe ser montado
conforme a los reglamentos vigentes
y utilizado solamente en un ambiente
adecuadamente aireado.

Antes de installar o utilizar el
aparato, consultar los manuales de
instruccign.

Este aparato esta regulado para

funcionar a: @

Este produto deve ser instalado em
conformidade com as normas de
seguran;a em vigor e usado somente em
um ambiente dotado de adequada
ventilagdo. Antes de proceder a
instalagdo e uso do aparelho, consultar
05 respectivos manuais de instrugdes.

Para outro tipo de gas proceder como
indicado nas instrugdes de instalacéo e
usa.

Este aparelho esta ajustado
paraoperar em:

H ouokeuf aurfi ptopei va
eyKaTooTo Ol Kol ver AelTou pyei HGvo og
¥Wpoug SlopKWg aepIfopEVOUG
GUHGUNVO ME TOV KAVOVIGHO.
ZupPouheuTeite To eyXeIPiDIO 0BNYIV]
TPIV TNV EYKATACTOON TG OUOKEUNg
uTAG.

Ma dhho T0TTO aepiou eQUpMOoTE 6,1
cvOpEPETOI OTO EY X EIPiBIo 0BNyItV.

H ocuokeun autn €ye|
PUBLICTE] yIO VO AEITOUPYEI
Ct:

This appliance must be installed in
compliance with the current provisions in
force and only used in rooms equipped
with adequate ventilation. Consult the
instruction manual befare proceeding
with installation or use of the appliance.
For ancther type of gas, operate as
described in the directions for the
installation and use.

This household appliance is adjusted

towork at:

G30 -"p” 28-30 mbar { G31 -"p"” 37 mbar

3+

COD. 003063841 - 04/12
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TEXNIKH YINOZTHPI=H KAl ANTAAAAKTIKA

H cuokeun autr, mTpiv @Uyel ammd To EpYOCTACIO, OOKINAOTNKE KAl pUBUIOTNKE atrd EUTTEIPO KAl
EIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO, WOTE VA dIACPAAICEl TIG BEATIOTEG ETTIBOCEIG AEITOUPYIAG.

Ta auBevTikd avTaAAaKTIKA €ival dlaBéoiya pévo ota dIKA pag Kévipa TeXVIKAG UTTOOTAPIENG Kal OTA
e€ouoiodoTnuéva KATaoTAPOTA.

OtroiadnTToTE ETTIOKEUN | PUBUION TTOU KATOOTEI, OTN CUVEXEIA, avayKaia TTPETTEl va Yivel e Tn PEYIOTN
ETMPEAEIO KOl TTPOOOXH ATTO EIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

MNa 10 Adyo autd, 0ag CUOTAVOUUE va atmmeubuveoTe TTAVTA oTOV AVTITIPOOWTTO TTOU OIEVIPYNOE TNV
TTwAnon f oto diké pag TTAnoiIEoTepo Kévipo Texvikng YTTooTApIENg avagEpovTag Tn JApKa, TO HOVTEAO,
TOoV apIBud oeIpdg Kal Tov TUTTO TOU TTPORANPATOG TNG OUOKEUNG TTOU KATEXETE. T OXETIKA OTOIXEIQ Eival
TUTTWHEVO OTNV ETIKETA ORUavong oTo TTPOoBIo PEPOG TNG OUOKEUNG KAl OTNV ETIKETA TTAVW OTO KOUTI
ouokeuaaoiag.

O1 TANpo@oOpieg QUTEG ETTITPETTOUV OTOV TEXVIKO va TTpounOeuTei Ta KATAAANAG avTaAAGKTIKG Kal va
eyyunoBei, katd ouvétela, pia €ykaipn Kal oToXeupévn eTéuBacn. ZuvioTdtal va yYPAWETE TTAPAKATW Ta
oToIXEia auTé WOTE va Ta €XETE Aueca oTn d1dBeor oag:

MAPKA: ...,

MONTEAO: .....covveveiiiiiieceeens
ZEIPA: ...,
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lexa

www.teka.com

Teka Industrial, S.A.
C/ Cajo,17

39011 Santander
+34 942 355 050
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